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Please keep this handbook for future servicing, or for anyone else who may use the
appliance.

INTRODUCTION

Thank you for choosing this British built appliance. We hope the following
information will enable you to familiarise yourself quickly with the features of the
appliance, and to use it successfully and safely. Our policy is one of constant
development and improvement. Strict accuracy of illustrations and specifications is
not guaranteed. Modification to design and materials may be necessary subsequent
to publication. This range is available with or without ignition.

Important: As with all gas appliances, it is recommended that your appliance is
serviced regularly. e All installation, servicing and maintenance work should be car-
ried out by a competent person who will comply with current Regulations, Standards
and Requirements. e These instructions are only valid if the country symbol appears
on the appliance. If the symbol does not appear on the appliance, it is necessary
to refer to the technical instructions which will provide the necessary information con-
cerning modification of the appliance to the conditions of use of the country.

Ventilation - The use of a gas cooking appliance results in the production of heat &
moisture in the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well ventilated;
keep natural ventilation holes open or install a mechanical ventilation device
(mechanical extractor hood). Prolonged intensive use of the appliance may call for
more effective ventilation, for example increasing the level of mechanical ventilation
where present.

The appliance must be installed (and serviced) by a Corgi registered approved
installer or a person competent to ensure that the installation is in accordance with
“The Gas Safety (Installation & Use) Regulations 1994", & the “The Gas Safety
(Installation & Use) (Amendment) Regulations 1996". Failure to comply with these
Regulations is a criminal offence. Disconnection of gas and electric appliances
should always be carried out by competent persons.

Environmental Protection We are committed to protecting the environment and
operates an Environmental Management System which complies with BS EN ISO
14001:1996.

Disposal of packaging * All our packaging materials are recyclable and
environmentally friendly. e Please help us to protect our environment by disposing
of all packaging in an environmentally friendly manner. ® Please contact your local
authority for the nearest recycling centre. Caution: Packaging materials can pose
a risk of suffocation - keep away from children.

Burner ignition - The hotplate lid must be open for the hotplate, grill or oven burners
to ignite. The ignition should not be operated for more than 15 seconds. If, after
15 seconds the burner has not lit, stop operating the ignition, open the compartment
door and wait at least 1 minute before attempting to ignite the burner. In the event
of the burner flames being accidentally extinguished, turn off the burner control and
do not attempt to re-light the burner for at least 1 minute.

Flame Safety Device - The Flame Safety Device (FSD) cuts off the gas supply if
the flame goes out for any reason.

The cooling fan - When the appliance is switched on, you may hear the cooling
fan come on. This keeps the fascia and control knobs cool during grilling / cook-
ing, and will continue to operate for up to 25 minutes after the appliance has been
switched off. In the event of an electrical power failure or fan fault, do not use the
appliance.

600DIS T2 600DIS/T T2- should any fault occur with the cooling fan, the appliance
is fitted with a safety switch that will cut off the gas to the grill burner. This  pre-
vents the appliance becoming too hot if the fan fails, in this case contact customer
support.

600DIS T1 - if the fascia and tap knobs become excessively hot, this may indicate
that the fan is not working - contact Customer Support.

SPARE PARTS

When ordering spare parts, please give the following information so the appliance
can be correctly identified:
1. The name of the appliance from the facia, and its colour.

2. The model number and the serial number of the appliance (from the data badge).

Caution: When you are cooking, keep children away from the vicinity

of the appliance.

e  Warning: Good ventilation is essential to the continuing safe operation of all
gas appliances. Do not allow any ventilation openings to become accidentally
or deliberately blocked.

e This product is designed as a domestic cooking appliance and should not be
used for any other purpose.

e Keep all flammable materials (such as curtains, furnishings, tea towels & clothing)
away from the appliance.

e Parts of the appliance may be hot during or immediately after use. Allow suffi-
cient time for the appliance to cool after switching off.

e Do not drape tea towels over the flue vents as this creates a fire hazard.

®  When opening the appliance door, take care to avoid skin contact with any
steam which may escape from the cooking.

® Do not use aluminium foil to cover the grill pan, or put items wrapped in foil
under the grill, as this can create a fire hazard.

® Do not use the oven with the door inner glass panel removed (glass oven doors only).

e Use oven gloves when removing hot food utensils from the oven or grill. The
oven / grill and utensils will be very hot when in use.

e Do not use foil to line oven shelves or allow it to block the oven flue, as this
creates a fire hazard and hinders circulation.

e When cooking heavy items - eg; turkeys - do not pull the oven shelf out with the
item still on the shelf.

o If the cooker has a storage compartment below the oven, this should only be used
to store oven furniture. Do not store any flammable materials in this compartment.

e When cooking with fat or oil, never leave unattended.

e Turn pan handles to a safe position, so they are out of reach of children, not
overhanging the appliance and cannot be caught accidentally.

e Use pans with a flat base of minimum 100mm / 4 ins diameter, and maximum
200mm / 8 ins diameter, which are stable in use, and avoid using any old
misshapen pans or any pan which is unstable when placed on a flat surface.

e Position pans over the centre of the burners, resting on the pan supports. If
positioned off centre, smaller pans may be unstable.

e Commercial simmering aids should not be used as they create excessive
temperatures that can damage the surface and may cause a hazard.

e Glass lids may shatter when heated, turn off all burners before shutting the lid.

® Never use the appliance for heating a room.

o |f the appliance is installed in a touring caravan or motor home, ensure that the
grill pan is safely packed away before moving.

e Models without ignition button: For safety reasons, we recommend the use of a
hand held spark ignitor or gas lighter to ignite the burner, rather than a match
or taper, which could allow burning debris to fall behind the appliance.

e In the event of accidental fat spillage or release of any burning material, it is
recommended that the area beneath the oven is lined with a suitable non-
combustible material.

When you have finished cooking, check that all controls are in the off

position.
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USING THE HOB

Ignition

Push in the control knob and turn anticlockwise to the ‘full on position. Hold the con-
trol knob in and operate the ignition button or hold a lighted match or taper to the
burner.

Note: On some T1 models, FSD’s may not be fitted to the hotplate burners. In this
case, it is not necessary to hold in the control knob.

Do not hold the control knob in for more than 15 seconds. If after 15 seconds the
burner has not lit, release the control knob and wait at least one minute before
attempting a further ignition of the burner.

Note that on some models it is not necessary to hold the control knob in after turn-
ing clockwise to the ‘full on’ position.

In the event of the burner flames being accidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt fo reignite the burner for at least one minute.

A few seconds after the flame has been established, the safety valve will open and
the control knob can be released.

Turn the control knob to the required setting.

To switch off, push in the control knob and turn clockwise until the dot on the control
knob is below the dot on the fascia panel.

To simmer - The simmer position is marked by the small flame symbol. Once lit
turn the selected control knob anticlockwise past the large flame symbol (full on) to
the small flame symbol.

USING THE MINUTE MINDER
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TIME OF DAY MINUS  PLUS
BUTTON BUTTON BUTTON

The digital timer enables you to set the time of day (24 hour clock) and the minute
minder alarm.

Initial display

Setting the “Time of Day”

1. Switch on the electricity supply to the appliance.
The display will flash.

2. Press and release the time of day button.

3. Set the time of day with the plus and minus buttons.

The time will be set 7 seconds after the last plus or minus operation.

Alarm tones
After setting the time of day, you can select one of three alarm fones.

Press the minus button to listen to the first tone, then release the minus button and
press it again to listen to the  second fone, etc.

Releasing the minus button after a tone has sounded will automatically select that
fone.

Setting the minute minder

1. Press and release the plus button to change the display from clock to minute
minder - the bell symbol will light.

2. Use the plus and minus buttons to set the length of time before the alarm tone
will sound. The display will increase / decrease in units of 10 seconds up to
99 minutes 50 seconds, and in units of 1 minute from 1 hour 40 minutes
upwards. The maximum period which may be set is 10 hours.

The display format will change after 99 minutes and 50 seconds to 1 hour and
40 minutes.

During countdown, the minute  minder has priority on the display, which will
show (in minutes :  seconds, or hours : minutes) the time remaining.

When countdown is complete, the tone will sound for 7 minutes, or it can be
reset with one touch of any button.

To cancel the minute minder at any other time, run down the set time with the
minus button.

The display will revert to show the time of day
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Note: When positioning the pan support, ensure that the fingers are central to the
burners. Always use the most appropriate size of burner for the pan you wish to
use. Use the pans with a flat base of minimum 100mm / 4ins diameter, and max-
imum 200mm / 8ins diameter, which are stable in use. Avoid old or misshapen
pans, as these may cause instability.

Operation of the lid (if fitted)

Caution: Glass lids may shatter when heated. Turn off all the burners before shut-
ting the lid. ® Any spillage should be removed from the surface of the lid before
opening. ® When opening and closing the lid, use the cooler outer sides of the lid
trim. ® The lid must be opened fully, so there is no danger of it closing while the
hob is being used. © The cooker will only work with the lid raised. The gas will be
shut off when the lid is lowered. e The lid is not intended to be used as a work sur-
face, as it becomes hot when any part of the cooker is in use, and the surface may
be scratched if items with rough or sharp surfaces are placed on it.

USING THE GRILL

o Note: The grill door must be open when the grill is used.

e The cooling fan will operate when the grill door is opened.

* Caution: Accessible parts may be hot when the grill is used. Young
children should be kept away.

o Never cover the gril pan or trivet with cooking foil, or allow fat to build up in the
grill pan, as this creates a fire hazard.

e Keep all flammable materials away from the appliance.

Note that some 600DIS T1 models are not fitted with a grill.

Ignition

Open the grill / oven door. Press the ignition button, turn the grill control knob to
the full on position and hold in.

Do not hold the control knob in for more than 15 seconds. If after 15 seconds the
burner has not lit, release the control knob and wait at least one minute before
attempting a further ignition of the burner.

A few seconds after the flame has been established the safety valve will open and
the control knob can be released. Turn the control knob to the required setting.
600 DIS T1 - The T1 has a fixed rate grilling position - ie; no turn down.

600 DIS T2 600DIS/T T2 - The grill can be turned down to a slightly reduced sefting,
by turning the control anticlockwise, past the large flame symbol (Full ON), to the
SMALL FLAME symbol when slower cooking is required.

To switch off, turn the control knob until the dot on the control knob is below the dot
on the facia panel.

In the event of the burner flames being accidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt fo reignite the burner for at least one minute.

Using the grill - T1 and T2

There are three different grilling positions, as the grill trivet may be inverted to give
a high or low position or it may be removed completely.

1. The HIGH frivet position is suitable for toasting bread.
2. The Low frivet position is suitable for grilling all types of meat and fish.

3. With the grill trivet removed the food is placed directly on the base of the grill
pan - eg; when cooking whole fish or browning dishes such as cauliflower
cheese.

4. 400DIS T1 - The grill pan sits on the oven shelf, which has 5 positions.

600DIS T2 600DIS/T T2 - The grill pan sits on the grill shelf, which has 5 posi-
tions. Always preheat the grill for 3 minutes for best results.

Note: This product utilises a 5 position shelf guide in the grill cavity.
When the grill pan is in the top position ensure that the grill pan trivet is
in its lowest position within the grill pan.

Detachable grill pan handle - Place the handle over the edge of the grill pan.
The handle should be removed from the pan during grilling, to prevent overheating.
The handle is designed for removing / inserting the grill pan under the grill when
grilling. If cleaning the grill pan when it is hot, use oven gloves to move it. Do not
use the handle to pour hot fats from the grill pan.

USING THE OVEN

e Caution: Accessible parts may be hot when the oven is used.
Young children should be kept away.

e Do not use foil on oven shelves, as this creates a fire hazard, and can hinder cir-
culation of heat.

o Keep all flammable material away from the appliance.

Ignition

Models with piezo ignition Note: On some models, a piezo ignition unit may be fitted
to ignite the oven. To ignite the oven, open the oven door. Push in and turn the control
knob to the ‘full on’ position and press the ignition button firmly until the ignition unit
clicks, repeat the operation until the oven burner lights, hold in the control knob.

Models without piezo ignition Open the oven door, push and turn the oven control

knob anticlockwise to the ‘full on’ position. Hold the control knob in and operate
the ignition button or hold a lighted match or taper to the burner. Do not hold the
control knob in for more than 15 seconds. If after 15 seconds the burner has not lit,
release the control knob and wait at least one minute before attempting a further
ignition of the burner.

In the event of the burner flames being accidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to reignite for at least one minute.

A few seconds after the flame has established, the safety valve will open and the
control knob can be released.

Turn the control knob to the required setting.

To switch off, push in the control knob and turn clockwise until the dot on the control
knob is below the dot on the fascia panel.

Note: If you find that over a period of time, the oven becomes hotter when used at
a particular Gas Mark, the thermostat may need to be replaced.

Preheating - The oven must be preheated for 10 minutes when reheating frozen
or chilled food, and we recommend preheating for all yeast mixtures, batters, souf-
fles and whisked sponges. If you are not preheating the oven the cooking times may
need to be extended.

Roasting guide
The times given in the roasting guide are only approximate, because the size and

age of the bird will influence cooking times as will the shape of a joint and the pro-
portion of bone.

Frozen meat should be thoroughly thawed before cooking. For large joints it is
advisable to thaw overnight.

Frozen poultry should be thoroughly thawed before cooking. The time required
depends on the size of the bird, eg; a large turkey may take up to 48 hours to thaw.

Cook at Gas Mark 5 Approximate cook time (preheated oven)
Beef Rare 20 minutes per 450g (1lb), + 20 minutes
Medium 25 minutes per 450g (11b), + 25 minutes
Well done 30 minutes per 450g (1lb), + 30 minutes
Lamb Medium 25 minutes per 450g (1lb), + 25 minutes
Well done 30 minutes per 450g (1lb), + 30 minutes
Pork 20 minutes per 450g (11b), + 20 minutes
Poultry 20 minutes per 450g (1lb), + 20 minutes
Baking guide
Dish Recommended | Suggested Approx. Cooking
Gas Mark Shelf Position Time (Preheated oven)
Scones 7 1&4 8- 15 mins
Cakes
Small cakes 5 2&5 15 - 25 mins
Whisked sponge 5 3 20 - 30 mins
Swiss roll 6 2 8- 15 mins
Victoria sandwich 4 2&5 20 - 35 mins
(2 x 180mm / 7”)
Genoese sponge 5 3 20 - 30 mins
Madeira (180mm / 7”) 3 4 1% - 1% hrs
Semi rich fruit cake 2 5 2% -3 hrs
(205mm / 8") approx.
Very rich fruit cake 2 5 3% - 4% hrs
(205mm / 8") approx
Pastry
Rough puff 7 2 15 - 45 mins
Flaky / Puff 7 2 15 - 45 mins
Shortcrust 6 2 15 - 45 mins
Flan 6 2 15 - 45 mins
Choux 6 2 20 - 45 mins
Biscuits
Shortbread fingers 3 2 20 - 30 mins
Nut brownies 6 3 12 - 20 mins
Brandy snaps 3 2 12 - 13 mins
Flapjacks 4 3 20 - 40 mins
Ginger nuts 5 2 7 - 12 mins
Puddings (11t / 2 pint dish)
Rice pudding 2 3 2-2%hrs
Baked custard 2/3 3 1-1%hrs
Bread and butter 3 3 1-1%hrs
Hot soufflé 4 3 40 - 50 mins
Fruit crumble 5 3 30 - 50 mins
Bread
2 x 500g (1lb) loaves 7 3 20 - 40 mins
1 x 1 kg (2lb) loaf 7 3 30 - 45 mins
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CLEANING

Caution: Any cleaning agent used incorrectly may damage the
appliance. Always let the appliance cool before cleaning.

Some cooking operations generate considerable amount of grease, this combined
with spillage can become a hazard if allowed to accumulate through lack of
cleaning. In extreme cases this may amount to misuse of the appliance and could
invalidate your guarantee.

Do not use caustic, corrosive or abrasive cleaning products, coarse wire wool or any
had implements, as they will damage the surfaces. All parts of the appliance can
be safely cleaned with a cloth wrung out in hot soapy water.

Vitreous Enamel parts

GRILL PAN, HOB TOP & PAN SUPPORTS, OVEN COMPARTMENT

Use a mild cream cleaner - eg; “Cif”. Stubborn marks may be removed with a
moistened “Brillo” pad. The pan supports and grill pan may be cleaned in a
dishwasher, or with a nylon brush in hot soapy water.

Painted & plastic parts
METAL DOOR PANELS & FACIA PANEL, HANDLES, CONTROL KNOBS

Only use a clean cloth wrung out in hot soapy water.

Chrome plated parts

OVEN SHELVES & OVEN SHELF RUNNERS, GRILL PAN TRIVET

Use a moist soap pad - eg; “Brillo”. Oven shelf runners can be removed for
cleaning. Grasp the runners and slide out of the hanging holes.

Burner caps and heads

Important: Allow burners to cool before cleaning. Caution: Hotplate burners can
be damaged by soaking, automatic dishwashers (or dishwasher powders / liquids),
caustic pastes, hard implements, coarse wire wool, and abrasive cleaning pastes.
For the burners to work safely, the slots in the burner head where the flames burn
need to be kept clear of deposit - use a nylon brush, rinse, and dry thoroughly.
Clean with a moist soapy pad - eg; “Brillo”.

Note: Fixed burners (if fitted): Some versions incorporate fixed burners. These
burners are secured to the hob with 2 screws. Fixed burners must be cleaned whilst
in position. Make sure that the gap between the burner and the hotplate does not
become blocked with grease.

Important: The burner caps and heads must be repositioned correctly so that they
sit squarely onto the hob.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

Important: This appliance must only be installed in accordance with the regulations
in force, and only in a well ventilated space. Read the instructions before installing
or using this appliance.

Regulations & Standards In your own interest and that of safety, it is the law
that all gas appliance be installed and serviced by competent persons. CORGI
registered installers undertake to work to satisfactory standards.

In the UK the regulations and standards are as follows (inclusive of

successive issues):

1. Gas Safety Regulations 1996 (Installation and Use).

2. Building Regulations - Issued by the Department of the Environment.

3. Building Standards (Scotland) (Consolidated) - Issued by the Scottish
Development Department.

4.  The current |.E.E. Wiring Regulations.

Electricity at Work Regulations 1989.

6.  BS 6172 Installation & Servicing Instructions for this appliance. Also, for LP
Gas refer to BS 5482 : Part 1, Part 2 or Part 3 as relevant (or EN 721).

7. For installation in boats or other vessels, refer to BS 5482 : Part 3 : 1979 and
any other regulations specific to boats & marine installations.

o

Ventilation Requirements (Domestic Installations)

The room containing the appliance should have an air supply in accordance with BS

5440: Part 2: 1989.

e All rooms require an openable window, or equivalent, and some rooms will
require a permanent vent as well.

e For room volumes up to 5m® an air vent of 100cm? is required.

o |f the room has a door that opens directly to the outside, or the room exceeds
10m® NO AIR VENT is required.

e For room volumes between 5m* and 10m® an air vent of 50cm? is required.

o |f there are other fuel burning appliances in the same room, BS 5440 : Part 2 :
1989 should be consulted to determine the air vent requirements.

o This appliance must not be installed in a bed sitting room of less than 20m* or
in a bathroom or shower room.

Warning: Good ventilation is essential to the continuing safe operation of all gas

appliances. The design and location of purpose made ventilation openings should

be such that the risk of them being obstructed, either accidentally or deliberately, is

minimised.

4

Windows and permanent vents should therefore not be blocked or removed without
first consulting a CORGI gas installer.

For installations in environments other than domestic dwellings - eg; caravans, boats
and similar - refer to the relevant standards for information on ventilation and gas
supply (or EN 721).

LP Gas only - Do not install this appliance in a room below ground level. This
does not preclude installation into rooms which are basements with respect to one
side of the building, but open to ground level on the opposite side.

Failure to install appliances correctly is dangerous and could lead to
prosecution.

Outside the UK, refer to National regulations of the country of installation. In the
Republic of Ireland, refer to relevant Irish Standards for correct ventilation.

Important

o Whilst every care is taken to eliminate burrs and raw edges from this product,
please take care when handling - we recommend the use of protective gloves
during installation.

e Do not allow the weight of the appliance to be carried on the fixing holes in the
front frame.

e When installed into a housing unit, the false back should be removed from the
housing unit to provide the necessary depth for installation.

e Ensure that no combustible material can come into contact with the base of the
oven and burner box.

e Do not lift the appliance by the door handle.

o After installation, make sure the appliance is gas sound.

e When installed into a housing unit, the false back should be removed from the
housing unit to provide the necessary depth for installation.

e Ensure that you route all electrical cables well clear of any adjacent heat source,
such as an oven or grill.

e Ensure that the appliance housing and appliance are appropriately fixed before
commissioning.

¢ If a pan storage compartment is fitted underneath the appliance,
make sure that no combustible material can come into contact
with the underneath of the burner, by using a false back or guard.
It must be possible to remove this guard to allow servicing.

e To prevent adverse air pressure conditions affecting oven performance, it is impor-
tant that the oven unit is built onto a self contained cabinet which is not con-
nected to externally vented chambers in adjacent furniture, other than correctly
sized gas dropouts.

e Holes for cables and pipework must be sized to minimise inter-compartmental
leakage. The specific ventilation requirements in this instruction book must, how-
ever, continue to ba maintained.

Cabinetry dimensions (See Figures 1,2 & 9.)
Levelling - Place a spirit level of a baking sheet onto an oven shelf.

Cooker dimensions (See Figures 3 , 4 & 5.)

All sizes are nominal, and some variation is to be expected. The ‘depth’ of the cook-
er, as given , is to the front of the fascia panel and excluding knobs and handles.
600DIS T1 (See Figure 3.) Note: On the T1, always ensure that the
underside of the appliance is protected by a shelf. Ensure that this shelf
is removable with the plinth for access to the gas connection. Leave gap from rear
wall to shelf of 120mm. Leave at least 150mm void from shelf to floor underneath
the appliance.

600DIS T2 (See Figure 4.)
600DIS/T T2 (See Figure 8.)

Clearance dimensions

e No full shelf or overhang of combustible material should be closer than 450mm
or 600mm (when lid fitted) above the hotplate. Refer to Stoves for installation
instructions for part shelves. (See installation dimensions.)

® A minimum distance of 70mm should be maintained between the hob and any
side walls / combustible surface.

e Surfaces which are non-combustible or are protected with suitable non-com-
bustible material may have reduced clearances. Refer to Stoves for guidance.

e For installations with a blind at the rear of the appliance, a minimum distance of
55mm should be maintained.

e When the appliance is not fitted with a lid, the installer must fit a heatshield
made from a non-combustible material - to the rear wall.

® leave a gap below the appliance, with a removable plinth to allow access to the
gas connection.

The appliance is designed to fit between two units, slide the appliance in between
the units, after ensuring the dimensions and batterns are fitted as the diagram.
Secure the appliance through the holes in the side of the front frame.

Ventilation - A minimum ventilation gap of 20mm x 550mm should be made in
the plinth immediately beneath the appliance for ventilation. Care should be taken
that the underneath of the oven is not left exposed to accidental touching when this
ventilation gap is incorporated.
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Connect to the gas supply

Important:

e Ridged pipework must be used for this installation.

e The 10mm bundy inlet connection is located at the base of the appliance. Other
inlet sizes may be fitted at the customers request or to suit the country of desti-
nation.

This appliance must be installed into a gas supply system. This ensures that the appli-
ance input pressure can not fall from the nominal pressure by more than Tmbar (nat-
ural gas) or 2.5mbar (LPG).

All appliances connected to the same system are operated simultaneously.

Holes for cables and pipework must be sized to minimise inter compartmental air
leakage. The specific ventilation requirements in this instruction book must however
continue to be maintained.

Burner Verification - Once installed all burners must be checked to ensure the
appliance is operating correctly. ® Grill - Following the users instructions the
burner should burn with a clear blue flame without sooting (propane), butane may
have yellow tipping. ® Oven - The oven should also burn without sooting, although
yellow tipping is likely when using butane. © Hob - The burners should burn with
a clear blue flame without sooting.

Connect to the electricity supply

1. This appliance is fitted with a plug suitable for the country of destination.

2. The plug must be positioned so it is accessible fo the user.

3. The mains cable should be routed so that accidental contact with the rear of the
grill or the oven cavity is impossible.

Commissioning

Burner aeration - All burners have fixed aeration and no adjustment is possible.
The hotplate and grill burners should burn with a clear flame. The oven burner may
have yellow tipping when in use on butane.

Pressure settings - Countries of destination; FR, GB, IE; G30 @ 28-30 mbar,
G31 @ 37 mbar

Pressure settings - Countries of destination; GB, IE G20 @ 20 mbar

Conversion instructions
(GB) & (IE)
Natural Gas Conversion Instructions

The conversion must be conducted by an authorised engineer and in accordance
with the regulations in force. Refer to Servicing Instructions for removal of parts.

For conversion kit, please contact 0151 432 7838.

SERVICING

1. Facia panel - a. Pull off control knobs to gain access to the 2 screws at each
end of facia panel. b. Unscrew the screws and pull the facia panel forwards.

2. To remove glass lid (if fitted) - a. Remove appliance from housing. b. Raise
the lid and remove springs from the lower fixing. €. Note the position of the hinge
linkage and remove the springs from the top fixing. d. Pull out the retaining clips
from the hinge pins and remove the spacing washer. e. Push out the hinge pin. f.
The lid can now be lifted clear. g. Reassemble in the reverse order.

3. Remove hob top - a. Remove glass lid (2) if fitted. b. Remove 4 hotplate
securing screws from the sides of the hotplate. Lift the hob top clear.

4. Hob electrodes - a. Remove pan supports, burner heads & burner caps &
remove hob top (1, 2 & 3). b. Release the electrode securing clip and disconnect
the electrode at the ignition generator.

5. To remove a hob tap - a. Remove facia panel & hob top (1 & 3). b. All
the hob taps will be visible on the tap rail and can be removed by unscrewing the
2 securing screws, outlet connection and FSD connection. €. When refitting the tap
ensure the screws are re-ightened evenly.

6. Hob injectors - a. Remove the pan supports & 4 burner caps and heads. The
injectors are now accessible in the burner bowls.

7. Ignition switch - a. Remove facia panel (1). b. Disconnect the leads from
the switch. €. Move the switch from side to side to release it from the tap rail
bracket.

8. To remove the grill tap (if fitted) - a. Remove fascia panel & hob top (3). b.
Disconnect the gas supply pipe from the rear of the tap. €. Unscrew the 2 securing
screws and remove the tap from the rail. d. Check the condition of the seal and
renew if necessary. After replacing the tap make sure the connections at both ends
of the supply pipe are gas sound.

9. Grill burner, electrode and injector (if fitted) - a. Remove the screw from
the LH end of the grill burner bracket. b. Remove the FSD thermocouple at the RH
end of the burner and pull off the electrode lead. ¢. The grill injector is now acces-
sible at the RH side of the grill cavity. d. Replace the grill injector sealing washer
if necessary.

10. Thermostat / combined grill tap (if fitted) - a. Remove facia panel & hob
top (1 & 3). b. Unclip the thermostat phial from the 2 clips at the front of the oven
roof. ¢. Feed the capillary up through the hole in the oven roof and the spillage tray.
d. Disconnect the gas supply pipes and FSDs from rear of thermostat. e. Unscrew
the 2 fixing screws & remove the thermostat from the tap rail. f. Check condition of
seal, & renew if necessary.

11. To remove gas shut off valve (if fitted) - a@. From the rear of the cooker,
remove the inlet & outlet connections. b. Remove the two screws securing the valve
to the bracket. ¢. The valve can now be removed.

12. Thermal switch - a. Remove hob top (3). b. Disconnect leads from thermal
switch. €. Remove 2 fixing screws that secure thermal switch. Remove the switch.

13. Cooling fan - a. Withdraw cooker from recess. b. Remove hob top (3).

¢. Disconnect the fan terminals from the terminal block. d. Unscrew the 4 screws
which locate the fan.

14. Oven burner / injector - a. From inside the oven, remove the oven burner
shield by unscrewing the single screw in front of the shield, and lift off. b. Pull off
the lead from the electrode at the left hand end of the burner. ¢. Unscrew the hexa-
gon nut from the front of the burner. d. Ease forward off the locating screw, then
slide to the left to clear the injector. e. Unscrew the injector. f. Replace the oven
injector sealing washer if necessary.

15. Oven electrode - a. Remove the lead from the electrode. b. Unscrew the 2
screws from the electrode bracket using a No 1 stubby screwdriver.
16. Thermostat & grill bypass screws - a. remove facia panel b. The bypass
screws are now accessible using a thin blade screwdriver and a pair of thin nose
pliers. €.Unscrew existing bypass screws and replace as necessary.



FRANCAIS

Notice  conserver ef  consulfer avant foute utilisation et avant de procéder d fous
travaux d'entrefien.

INTRODUCTION

Les appareils de cuisson de la gamme Stoves sont vendus équipés ou non d'un
dispositif d'allumage électrique.

Renseignements importants:

Cet appareil ménager doit étre installé conformément aux réglementations et normes
en vigueur et uniquement dans un lieu bien ventilé. Priére de lire les instructions avant
de procéder d l'installation et avant toute utlisation de I'appareil.

Comme pour tous les appareils ménagers d gaz, nous vous recommandons d'entretenir
réguliérement votre appareil.
llafi e devront étre effectués par
aux normes ef régl ions en vigueur

d'entretien ef de
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Tous les travaux d'i
des personnes compé et
et aux condifions imposées.
Ces instructions ne sont valides que si le symbole du pays apparait sur I'appareil. Sile
symbole n‘apparait pas sur I'appareil, il est nécessaire de consulter les instructions
techniques qui fourniront foutes les informations nécessaires concernant la modification
de I'appareil pour les conditions demploi du pays.

Ventilation - L'ufilisation d'appareils gaz entraine la production de chaleur dans le
local d I'intérieur duquel 'appareil est installé. Prigre de veiller d ce que la ventilation
soit satisfaisante; maintenir les de sans obstruction ou installer un
disposiif de ventilation mécanique (hotte aspirante mécanique). Un usage intensif de
longue durée de I'appareil peut nécessiter I'amélioration de la ventilation, par exemple
par I'augmentation de capacité de la ventilation mécanique si lu cuisine est équipée de
ce dispositif.

Allumage des brileurs - L'allumage ne doit pas dtre actionné pendant plus de 15
secondes. Si le brdleur n'est pas allumé au bout de 15 secondes, cessez toute action sur
I'allumage, ouvrez la porte du compartiment ef attendez au moins 1 minute avant
d'essayer dallumer le broleur. En cas d'extinction accidentelle des flammes du brileur,
coupez 'alimentation du bréleur et attendez au moins 1 minute avant d'essayer de
rallumer le bréleur.

Dispositif de sécurité de flamme — Le dispositif de sécurité de flamme (FSD) coupe
I'alimentation de gaz lorsque la flamme s'éteint pour une raison quelconque.

Le ventilateur de refroidissement — Lorsque I'appareil est mis en service, vous
enfendrez le ventilateur de refroidissement se mettre en marche. Il refroidit le panneau
et les houtons de commande pendant le fonctionnement du grill ou pendant la cuisson
et continue @ fonctionner pendant 15 minutes aprés 'arrét de I'appareil. Ne pas utiliser
I'appareil en cas de panne d'alimentation secteur ou de panne du ventilateur.

En cas de panne quelconque du ventilateur de refroidi I'appareil est équipé
d'un interrupteur de sécurité qui coupera I'alimentation de gaz du brdleur du grill. Ce
systeme élimine le risque de surchauffe de I'appareil en cas de panne du ventilateur.
Dans ce cas, veuillez contacter le service d'assistance technique.

Si le panneau et les boutons de commande deviennent excessivement chauds, il se peut
que le venfilateur ne fonctionne pas — veuillez contacter |'assistance technique.

MIEUX VAUT PREVENIR QUE GUERIR

Attention: lorsque vous utilisez votre appareil & gaz veillez @ ne pas

laisser les enfants s’en approcher.

®  Mise en garde : Une honne est au hon foncti
en toute sécurité de fous les appareils  gaz. Prenez soin de ne jamais bloguer
accidentellement ou délibérément les ouvertures de ventilation.

o (e produit est concu comme un appareil de cuisson domesfique et ne doit jamais
étre utilisé a d'autres fins.

o Tenir tous les matériaux inflammables (rideaux, mobilier, les forchons ef le linge
de table) éloignés de votre appareil.

®  Les pieces de I'appareil peuvent étre brilantes pendant ou immédiatement aprés
I'utilisation. Laisser |'appareil refroidir pendant un certain temps aprés avoir
éteint les broleurs.

o Ne pas laisser tomber les torchons sur les aérations pour éviter tout risque de
mettre le feu.

©  Enouvrant la porte de I'appareil veiller d viter fout contact épidermique avec la
vapeur susceptible de s'échapper de la cuisiniére.

o Ne pas recouvrir le plat d griller d'ne feville d'aluminium ceci risquant de
mettre le feu.

o Ne pas utiliser le four lorsque le panneau de verre intérieur de la porfe a été
retiré (portes de four en verre uniquement).

o Utiliser des gants de protection thermique pour retirer les ustensiles contenant des
aliments chauds du four ou du gril. Le four/gril et ses ustensiles peuvent ére
brélants pendant I'usage.

o Evifer de placer de la feville d'aluminium sur les grilles du four ou d'obstruer la
cheminée du four car cela peut présenter un risque de mettre le feu ef géner la
circulation de I'air.

®  Lorsque vous cuisez des aliments de grande dimension comme les dindes, par exemple,
ne pas firer I'étagére du four avec les éléments a cuire encore posés dessus.

®  Lorsque la cuisiniére comporte un compartiment de stockage en-dessous du four
ce compartiment ne doit étre utilisé que pour stocker les accessoires du four. Ne
pas conserver de matiéres inflammables dans ce compartiment.

®  Lorsque vous cisinez avec de la graisse ou de I'huile, nous vous recommandons
de veiller en permanence au bon déroulement de la cuisson.

o Tourner les poignées de casseroles dans une position sire pour qu'elles soient
hors d'atteinte des enfants, ne dépassent pas de I'appareil et ne puissent pas étre
accrochées accidentellement.

o Utiliser des casseroles d fond plat stable & l'vsage de diamétre minimal de
100mm et de diométre maximal de 200mm, et éviter d'uiliser des vieilles
casseroles ou des casseroles dangereuses ou toute casserole ayant une assise
instable lorsqu’on la place sur une surface plate.

o Placer les casseroles au centre des broleurs de maniére & ce qu'elles reposent bien
sur les supports. Les casseroles de faible diamétre peuvent s'avérer en équilibre
instable lorsqu’on les ufilise de maniére excenrée.

®  Lesaides de cuisson d feu doux commerciaux ne doivent pas étre utilisés car ils créent

des tempé ives pouvant end la surface et causer un risque.

o Ne jamais ufiliser I'appareil comme appareil de chauffage.

o Lorsque le four est installé dans une caravane ou dans une autocaravane veiller
 ce que les accessoires soient retirés ef conservés bien emballés hors de I'appareil
avant de tracter la caravane.

®  Face d I'éventualité dedé Bordement accidentel de graisse ou d'une quelconque
matiére brolante, nous conseillons que la surface sous le four soiten matiére
incombustible adéquate.

Aprés avoir achevé vos travaux de cvisson vérifier que tous les boutons de

commande sont en position ‘0",

UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Allumage - Poussez le bouton de commande et fournez-le dans le sens inverse des

ablement le four pour tous les mélanges de levure, les pites d frire ou les ptes lisses,
les soufflets et les ptisseries genre géteau de savoie. Sans chauffage préalable du four
il est probablement nécessaire de rallonger les temps de cuisson indiqués dans la table
de cuisson qui suit car ils ont été établis avec un four chauffé préalablement.

Cuisson au four position 5 | Temps approximatif de en cvisson

Boeuf saignant 15 min. par livre
moyen 20 min. par livre
bien cuit 25 min. par livre

Agneau moyen 20 min. par livre
bien cuit 25 min. par livre

aiguilles d'une montre jusqu’d la position ‘maximum’. Tenez le bouton de c !
enfoncé ef appuyez sur le bouton d'allumage ou utilisez une allumette ou une méche
pour allumer le bréleur. Ne tenez pos le bouton de commande enfoncé pendant plus
de 15 secondes. Si le brdleur n'est pas allumé au bout de 15 secondes, reldchez le
bouton de commande et attendez au moins une minute avant d’essayer d'allumer de
nouveau le brileur. En cas d’extinction accidentelle des flammes du bréleur, coupez
I'alimentation du bréleur et attendez au moins une minute avant d'essayer de rallumer
le brileur. Quelques secondes aprés I'établissement de la flamme, la soupape de sirefé
s'ouvrira et le bouton de commande pourra &ire reliiché. Tournez le houton de
commande d la position désirée.

Pour éteindre: Poussez le houton de commande et tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce que le point du bouton se trouve en dessous du point du panneau.
Cuisson d feux doux — La position de cuisson d feu doux est indiquée par le symbole
de petite flamme. Une fois allumé, tournez le bouton de commande voulu dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre au-dela du symbole de grande flamme (maximum)
et jusqu’au symhole de pefite flamme.

Attention: Lors de l'installation du support de casserole, vérifiez que les doigts sont
correctement centrés par rapport aux brileurs.

Toujours utiliser le bréleur de taille la mieux appropriée pour la casserole que vous avez
I'intention d'ufiliser. Utiliser des casseroles @ fond plat de diamétre minimal de 100mm
et d'utilisation stable. Eviter d'utiliser les vieilles casseroles ou les casseroles qui ont
déje provoqué des incidents.

UTILISATION DU GRIL

®  Remarque : lorsqu'on utilise le gril la porte doit rester ouverte.

o Le ventilateur de refroidissement fonctionne quand la porte du gril est ouverte.

o Attention : lorsque le gril est en foncti les parties ibl
peuvent étre brol Il est par lé de ne pas
luisser s'approcher les enfants.

®  Ne jomais couvrir la grille ou plateau du gril de papier d'aluminium pour éviter
tout danger de metire le feu.

©  Maintenir  |'écart de I'appareil toutes les matiéres inflammables.

©  Modéles d portes d double battants — refirer I'écran thermique extensible d I'aide
des poignées aux deux extrémités.

Pour allumer le gril - Ouvrez la porte du grill. Appuyez sur le bouton d'allumage,
tournez le bouton de commande du grill c la position maximum et tenez-le enfoncé. Ne
tenez pas le bouton de commande enfoncé pendant plus de 15 secondes. Si le brileur
n'est pas allumé au bout de 15 secondes, reléchez le bouton de commande et attendez
au moins une minute avant d'essayer d'allumer de nouveau le brileur. Quelques secondes
aprés |'établissement de la flamme, la soupape de sireté s'ouvrira et le bouton de
commande pourra ire reliiché. Tournez le houton de commande  la position désirée.
La flamme du grill peut &tre légérement réduite en tournant le bouton dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre au-deld du symbole de grande flamme (maximum)
vers le symbole de petite flamme lorsqu'une cuisson plus lente est requise.

En cos d'extinction accidentelle des flammes du bréleur, coupez I'alimentation du
bréleur et attendez au moins une minute avant d'essayer de rallumer le brileur.
Pour éteindre: Poussez le houton de commande et fournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce que le point du houton se rouve en dessous du point du panneau.
Poignée détachable du set a griller - Placez la poignée sur le bord du plateau de
grill. Lo poignée doit &tre refirée du plateau pendant la cuisson de maniére a éviter
toute surchauffe. La poignée est congue pour refirer / mettre le plateau sous le grill
pendant la cuisson. Si vous désirez nettoyer le plateau de grill lorsqu'il est chaud,
utilisez une manique pour le saisir. N'ufilisez jomais la poignée pour déverser des
matiéres grasses chaudes du plateau de grill.

Toujours chauffer préalablement le gril pendant 3 minutes pour obtenir les meilleurs
résultats. Aprés ufilisation du gril vérifier que le bouton de commande est
en position ‘0",

UTILISATION DU FOUR

o Attention: lorsque vous utilisez votre appareil empécher les enfants
de s”approcher du four.

©  Ne pas mettre de feuille d'aluminium sur les grilles du four, étant donné que ceci
risque de mettre le feu ef peut empécher la circulation de la chaleur.

©  Maintenir foutes les matiéres inflammables éloignées de I'appareil.

Allumage du four

Ouvrez la porte du four, poussez le bouton de commande et fournez-le dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu’d la position ‘maximum’. Tenez le bouton de
commande enfoncé ef appuyez sur le bouton d'allumage ou utilisez une allumette ou
une méche pour allumer le broleur. Ne tenez pas le bouton de commande enfoncé
pendant plus de 15 secondes. Si le bréleur n'est pas allumé au bout de 15 secondes,
reliichez le houton de commande et attendez au moins une minute avant d'essayer
d'allumer de nouveau le brdleur.

En cos d'extinction accidentelle des flammes du bréleur, coupez I'alimentation du
bréleur et attendez au moins une minute avant d'essayer de rallumer le brileur.
Quelques secondes aprés |'établissement de la flamme, la soupape de sdreté s'ouvrira
et le bouton de commande pourra ére relaché. Tournez le bouton de commande d la
posifion désirée.

Pour éteindre: Poussez le bouton de commande et tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce que le point du houton se rouve en dessous du point du panneau.
Préchauffage - Il est né de chauffer préalabl le four pendant 10 min-
utes pour réchauffer des aliments congelés. Nous recommandons de chauffer préal-

Porc 30 min. par livre
Volailles 25 min. par livre
NETTOYAGE

Attention: tout agent de nettoyage utilisé incorrectement est susceptible de
détériorer |'appareil.

N'utiliser aucune piite caustique ou abrasive, aucune poudre de nettoyage, ni fampon
a récurer en paille ou en laine de fer et aucun outil dur car ils détériorent les surfaces.
Toutes les parties de I'appareil peuvent éire nettoyées en foute sécurité avec un chiffon
trempé dans I'eau savonneuse et essoré.

Coupelles et chapeaux de brileurs Important: attendre que les brileurs ient
refroidi avant de les nettoyer. Attention: les brleurs de plaques peuvent éire endom-
magés par le trempage, le lovage en machine (ou par les poudres ou liquides
employés), les piites caustiques, les outils durs, les pailles ou laines de fer grossiéres et
les pates de nettoyage abrasives. Pour que les brdleurs puissent fonctionner en foute
séeurité les rainures des tétes de broleurs - c'est-d-dire I'endroit o les flammes sont
canalisées - ne doivent refenir le moindre dépdt. Nettoyer d la brosse de nylon, rincer
ef sécher complétement. Nettoyer avec une créme de nettoyage douce ou ufiliser un
tampon savonneux humide. Brdleurs fixes (si installés) - certaines versions de la
cisiniére Stoves Newhome sont composées de brileurs fixes. Ces brileurs sont fixés
dans la plague de cuisson  Iaide de 2 vis. Les brileurs fixes doivent étre netoyés tout
en éfant maintenus en place. S'assurer qu'une accumulation de graisse n‘obstrue pas
I'orifice de passage du gaz entre le brileur ef la plaque chauffante.

Parties en verre (si insfallés) - PORTES, PANNEAU DE COMMANDES (EN VERRE), COUVERCLE DE
PLAQUE DE CUISSON, PLAQUE DE RECHAUFFAGE Ne pas utiliser de produits de nettoyage ou de
polissage abrasifs. Rincer compléfement et sécher avec un chiffon doux. PLaauE D
RECHAUFFAGE — attendez qu'elle refroidisse avant de la nettoyer. Le panneau de verre
intérieur de la porte peut étre refiré pour le nettoyer, ouvrir la porte en grand, tenir le
bord supérieur ef le bord inférieur et faire glisser. Lors de la remise en place du pan-
neau de verre le tenir horizontal et aligné avec les rainures des montants latéraux de
la porte avant de le remettre en place en le faisant glisser.

Parties peintes, en plastique et dorées MONTANTS ET POIGNEES DE PORTE, PANNEAU DE
COMMANDES (EN METAL), BouToNs bt commanoe N'utiliser qu'un chiffon trempé dans I'eau
savonneuse chaude et essors.

Pices en émail vitrifié ST A GRILLER, DEFLECTEUR, FOUR / COMPARTIMENT GRIL, DESSUS ET
GRILLES DE LA PLAQUE DE cuisson Utiliser une créme de nettoyage douce.

Parties chromées GRILLE DE GRIL, GRILLES & SUPPORTS A GRADINS Ne pas ufiliser d'abrasifs
ou de produits de polissage. Utiliser un tampon savonneux humide. Les gradins peu-
vent étre retirés pour les nettoyer. Faire glisser hors des trous de suspension.
Surfaces en acier inoxydable (modéles en acier inoxydable seulement) Urilisez
seulement un chiffon propre trempé dans de I'eau chaude savonneuse ef tordu, puis
essuyez avec un chiffon doux sec. N'utilisez pas de I'eau de Javel diluée ou tout autre
produit contenant des chlorures qui pourraient endommager I'acier de fagon perma-
nene. Certains produits alimentaires sont corrosifs, par exemple, le vinaigre, les jus de
fruit et le sel, et peuvent marquer ou endommager |'acier inoxydable lorsqu'ils sont
laissés sur la surface pendant un certain temps. Essuyez immédiatement tout déverse-
ment. Les objets peuvent marquer la surface de I'acier inoxydable, mais ces rayures
sont moins notables dans le temps.

UTILISATION DE LA MINUTERIE

Affichage initial
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BOUTON HEURE BOUTONBOUTON
MOINS PLUS

!]u minuterie numérique vous permet de régler I'heure (format 24 heures) ef |'alarme
s minutes.

Réglage de I'Heure

1. Mettez I'alimentation électrique du four en service.L'affichage dlignotera.

2. Appuyez et reliichez le bouton Heure.

3. Réglez I'heure  I'aide des houtons Plus et Moins.

4. L'heure sera réglée 7 secondes aprés le dernier appui sur le bouton Plus ou Moins.
Tonalités d'alarme

Lorsque I'heure est réglée, vous pouvez choisir une des trois tonalités d'alarme.

Appuyez sur le bouton Moins pour écouter la premiére tonalit, puis reldchez ef
appuyez de nouveau sur le bouton Moins pour écouter la seconde tonalité, etc.

Le reliichement du bouton d la suite de I'écoute d'une fonalité sélectionnera automa-
tiquement cette tonalité.



o Vérfiez que le placard et 'appareil sont correctement fixés avant de metire
I'appareil en service.

®  Si un comparfiment de rangement de casseroles est installé en dessous de
I'appareil, vérifiez qu'aucun matériau combustible ne peut entrer en contact avec
le dessous du brileur, en prévoyant une fausse plague de protection. (Cette
plague doit pouvair étre déposée pour permetire |'entrefien.

®  Pour éviter que des condifions adverses affectent les performances du four, il est
important d'incorporer le four dans une armoire autonome non connectée a des
chambres mises d I'air libre extérieur dans des meubles adjacents autres que des
ouvertures de gaz correctement dimensionnées.

®  Les trous de passage des cbles et des tuyauteries doivent ire dimensionnés de
maniére & minimiser les fuites d'air entre les compartiments. Cependant, les
exigences particuliéres de ventilation de ce livret d'instructions doivent continuer
d éfre observées. Toute plinthe montée directement en dessous de I'appareil doit
&tre amovible pour permettre I'entretien.

Dimensions du placard (Figures 1 & 2)
Mise @ niveau — Placez un niveau d bulle sur une plague de cuisson sur le rayon du four.

Dimensions de la cuisiniére (Figure 3) — Toutes les dimensions sont nominales et
certaines variafions sont @ prévoir. La ‘profondeur” de la cuisiniére telle qu'indiquée est

mesurée sur 'avant du panneau mais sans les boutons ef les poignées.

Dimensions de dégagement

®  Aucune éfagére élément suspendu en matériau combusible ne doit se trouver d
moins de 450mm ou & moins de 600mm (lorsque I'appareil est équipé d'un
couvercle) au-dessus du plan de travail.

o Une distance minimum de 40mm doit &tre maintenue entre la fable de cuisson et
le mur / surface combustible arriere.

o Une distance minimum de 70mm doit étre maintenue entre la table de cuisson et
tout mur / surface combustible latéral.

©  Des espaces réduits peuvent étre prévus dans le cas de surfaces non combustibles
ou de surfaces protégées par un matériau non combusfible approprié. Consultez
Stoves pour de plus amples conseils.

o Une distance minimum de 55mm doit étre prévue a |'arriére de I'appareil pour
les installations équipées d'un store.

o Surplomb maximum du plan de travail.

®  Lorsqu'un appareil n’est pas équipé d'un couverdle, l'installateur doit prévoir un
écran thermique — en matériau non combustible — sur le mur arriére.

o Prévoyez un espace en dessous de |'appareil, avec une plinthe amovible pour
donner accés d la connexion du gaz.

L'appareil est congu pour étre installé entre deux placards. Poussez |'appareil entre les

placards aprés avoir vérifié les dimensions et installé des lattes comme indiqué sur le

schéma. Fixez I'appareil par les trous sur le cdté du cadre avant.

Ventilation — Une ouverture de ventilation minimum de 20mm x 550mm doit &tre

réalisée dans la plinthe juste en dessous de I'appareil. Verifiez que le dessous du four

ne peut pas étre accidentellement fouché lorsque cet espace de ventilation est incorporé.

Branchement gaz

Important : Des tuyauteries rigides doivent ire prévues pour cette installation.

Le raccord d'alimentation de 10mm est situé  la base de I'appareil. Des raccords de
taille différente peuvent dtre installés d lo demande du client ou pour convenir au pays
de destination.

Cet appareil doit &fre connecté d un systéme d'alimentation de gaz. Ceci garantit que
la pression d'alimentation de I'appareil ne peut pas baisser de plus de Tmbar (gaz
naturel) ou 2,5mbar (GPL) par rapport d la pression nominale.

Tous les appareils connectés au méme circuit sont opérés simultanément.

Les trous de passage des cables et des tuyauteries doivent &ire dimensionnés de
manigre @ minimiser les fuites d'air entre les compartiments. Cependant, les exigences
particuliéres de ventilation de ce livret d'instructions doivent continuer d étre observées.

Veérification des brileurs - Une fois installés, tous les brileurs doivent ére vérifiés
pour s'assurer que I'appareil fonctionne correctement.  Grill - Lorsque le mode
d’emploi est observé, les brileurs doivent produire une flamme bleve daire sans
formation de suie (propane), le butane peut avoir une pointe joune. © Four - Le
brileur du four doit toujours briler sans former de suie, bien qu'une pointe de flamme
jaune est probable lorsque le butane est utilisé. © Plague de cuisson - Les brileurs
doivent produire une flamme bleue claire sans formation de suie.

Branchement électrique

1. Cet appareil est équipé d'une prise convenant au pays de destinafion.

2. La prise doit &fre posifionnée de maniére d étre accessible d I'vfilisateur.

3. Le cable secteur doit étre acheminé de maniére d ce que fout contact accidentel
avec Iarrigre de la cavité du grill ou du four soit impossible.

Mise en service

Aération des brileurs — Tous les brileurs ont une aération fixe et aucun réglage

n'est possible. Les brileurs de la plague de cuisson et du grill doivent produire une flamme

laire. Le bréleur du four peut produire une flamme & pointe jaune dans le cas du butane.

Réglage de pression - Pays de destination; BE, ES, FR, GB, IE, PT; 630 @ 28-30

mbar, 631 @ 37 mbar

Réglage de pression - Pays de destination; DK, GR, NL; 630/631 @ 28-30 mbar

Réglage de pression - Pays de destination; DK, ES, GB, GR, IE, IT, PT, 620 @ 20 mhar

ENTRETIEN

Avant tout entretien: Débrancher les appareils  gaz et les appareils électriques.
Aprés tout entretien: Vérifier |'étanchéité au goz. Tout travail d’entretien doit
étre effectué par une personne compétente et autorisée.

1. Panneau de commande - a. Refirez les houtons de commande pour donner accés
aux 2 vis & chaque extrémité du panneau de commande. b. Dévissez les vis et firez le
panneau vers |'avant.

2. Déposez le dessus de la plaque de cuisson — a. Remove pan supports and
burner heads. b. Remove the 4 hotplate securing screws from the sides of the hotplate,
& lift the hob top dlear.

3. Electrodes de la plaque de cvisson — a. Déposez les supports de casserole, les
tétes et capuchons des brileurs, et déposez le dessus de la plague de cuisson (1, 2 & 3).
b. Déposez le circlip de fixation de 'électrode et débranchez I'électrode au générateur

d'allumage.

4. Pour déposer un robinet de la plaque de cuisson — a. Dévisser la vis de fixation.
Déposer le panneau de commande et le dessus de la plague de cuisson (1 & 3). b. Tous
les robinets seront visibles sur le rail et peuvent étre déposés en dévissant les 2 vis de
fixation, le raccord de sortie et le raccord DSF. c. Lors du remontage du robinet,
vérifiez que les vis sont bien serrées uniformément. ou Certains modeéles sont équipés
de tubes en caoutchouc et de raccords DSF & pousser sur les commandes. Dans ce cas,
procédez comme suit : . Déposez la plaque de cuisson (2). b. Refirez la connexion de
thermocouple du robinet. ¢. Déposez les 2 vis fixant la commande sur le rail de
robinet. d. Retirez la commande du rail et la tirez vers 'avant pour la retirer du fube
en caoutchouc. e. L'extrémité commande du tube en caoutchouc doit étre équipé d'n
joint torique. S'il ne se trouve pas  I'extrémité du tube il sera trouvé  Iintérieur du
raccord de la commande. Retirez le joint forique ef montez-le dans le tube, en le
remplagant si nécessaire.

5. Injecteurs de plaque de cuisson — a. Déposez les supports de casserole et les 4
capuchons et tétes de bréleur.  Les injecteurs sont maintenant accessible dans le corps
des broleurs.

6. Commutateur d’allumage - a. Déposez le panneau de commande et le dessus
de la plaque de cuisson (1). b. Débranchez les conducteurs de I'interrupteur. c.
Basculez Iinferrupteur d'un coté a I'autre pour le libérer du support de rail de robinet.
7. Pour déposer le robinet du grill (si installé) — a. Déposez le panneau de com-
mande et le dessus de la plaque de cuisson (3). b. Débranchez le fuyau d'alimentation
de gaz d Iarriére du robinet. c. Dévissez les 2 vis de fixation et déposez le robinet du

a

di fare sottoporre la cucina a regolare manutenzione. ® Tutto il lavoro di installazione,
riparazione e manutenzione deve essere eseguito da persona competente e osservando
tutti i vigenti regolamenti, normative e requisiti. ® Queste istruzioni sono da ritenersi
valide esclusivamente se sull'apparecchiatura & presente il simbolo della nazione. Se il
simholo non & presente sull'apparecchi [ i ltare le istruzioni
tecniche che forniscono le informazioni necessarie relative alle modifiche
dell'apparecchiatura in base alle condizioni d'uso della nazione specifica.

Ventilazione - Durante il normale utilizzo le apparecchiature a gas producono calore
¢ vapore acqueo nella stanza in cui sono installate. Assicurarsi che la cucina in cui &
installata questa apparecchiatura sia ben ventilata; tenere le normali aperture di
ventilazione aperte o installare un dispositivo di ventilazione (cappa di aspirazione). Un
uso intenso e prolungato della cucina a gas pud richiedere una maggiore e pi efficace
ventilazione, migliorando ad esempio |'efficienza dell'esistente sistema di ventilazione.
Accensione bruciatore — | non deve essere messa in funzione per pid di 15
secondi. Se, dopo 15 secondi, il bruciatore non si & acceso, cessare |'utilizzo dell‘accensione,
aprire lo sportello del vano ed attendere almeno 15 secondi prima di ritentare ad
accendere il bruciatore. Se le fiamme del b si spengono accidental
chiudere il controllo del bruciatore ed attendere un minuto prima di riaccenderlo.
Dispositivo di sicurezza - Il dispositivo antincendio (FSD) arresta |'alimentazione
gas se la fiamma si spegne per qualche motivo.
Ventilatore di raffreddamento - £ possibile senire il rumore della ventola di
fredd quando |'apparecchiatura & accesa. In questo modo, le manopole di
¢ il pannello anteriore vengono mantenute freddi durante I'vtilizzo del grill

rail. d. Verifiez 'état du joint et remplacez-le si nécessaire. Aprés le ge du
robinet, vérifiez que les connexions aux deux extrémités du tuyau d'alimentation sont
bien étanches au gaz.

8. Brileur de grill, électrode et injecteur (si installés) — a. Déposez la vis du cdte
gauche du support du brileur de grill. b. Déposez le thermocouple DSF d droite du
bréleur ef refirez le conducteur de 'électrode. c. L'injecteur du grill est mainfenant
accessible sur le dté droit e la cavité du grill. d. Remplacez la rondelle d'étanchéité de
I'injecteur du grill si nécessuire.

9. Thermostat / robinet combiné de grill (si installé) — a. Déposez le panneau
de commande et le dessus de lu plaque de cuisson (1 & 3). b. Détachez la boule du
thermostat des 2 attaches & 'avant du toit du four. c. Enfilez le tube capillaire dans le
trou du toit du four et le plateau de récupération. d. Débranchez les fuyaux dalimen-
tafion de gaz et les DSF de I'arriére du thermostat. e. Dévissez les 2 vis de fixation et
déposez le thermostat du rail de robinet. f. Vérifiez I'état du joint et remplacez-le si
nécessaire.

10. Interrupteur thermique — a. Déposez le dessus de la plague de cuisson (3). b.
Débranchez les conducteurs de I'interrupteur thermique. c. Déposez les 2 vis de
fixation de I'interrupteur thermique. Déposez l'inferrupteur.

11. Ventilateur de refroidissement — a. Refirez la cuisiniére de son encastrement.
b. Déposez le dessus de la plague de cuisson (3). ¢. Débranchez les bornes du
ventilateur. e. Dévissez les 4 vis de fixation du ventilateur.

12. Brileur / injecteur du four — a. A l'intérieur du four, déposez I'écran du
bréleur en dévissant la seule vis sur le devant de I'écran et en le soulevant. b.
Débranchez le conducteur de |'élecirode d gauche du brileur. . Dévissez I'écrou
hexagonal d I'avant du bréleur. d. Tirez la vis vers |'avant puis glissez-la @ gauche pour
dégager I'injecteur. e. Dévissez I'injecteur. f. Remplacez la rondelle d'étanchéité de
Iinjecteur si nécessaire.

13. Electrode du four — a. Débranchez le conducteur de I'électrode. b. Dévissez les
2 vis du support de |'électrode & I'uide d'un tournevis court No. 1.

FRENCH INSTALLATION

Important : Cet appareil ne doit &fre installé que conformément aux réglementations
en vigueur ef seulement dans un endroit bien aéré. Lire les instructions avant d'installer
ou d'utiliser cet appareil.

Normes et réglementations - (et appareil doit étre installé conformément aux
réglementations en vigueur dans le pays ou I'appareil est installg. Tous les appareils &
gaz doivent &ire installés et par des p pé

Mise en garde : Une bonne ventilation est au bon fondfi en foute
sécurité de tous les appareils a gaz. Les ouvertures de ventilation spéciales doivent étre
congues et positionnées de maniére & minimiser la possibilité de blocage, accidentel ou
délibers.

Important:

e Bien que fous les soins nécessaires aient été pris pour liminer les havures et les
arétes vives sur ce produit, nous recommandons le port de gants de protection
pour lo manipulation pendant linstallation.

Le poids de 'appareil ne doit pas étre supporté par les frous de fixation du cadre
avant.

o lorsque |'appareil est installé dans un placard, le foux panneau arriére du
placard doit étre déposé afin d'obtenir la profondeur d'installation nécessaire.

©  Vérifiez qu'aucun matériau comhusfible n’entre en contact avec la base du four
et le hoitier du broleur.

©  Ne pas lever 'appareil par la poignée de porte.

o Aprés installation, veiller d ce que 'appareil soit parfaitement étanche au goz.

o Lorsque l'appareil doit éire installé dans un ensemble encasiré le faux panneau arriére
doit étre refiré du logement pour donner la profondeur nécessaire & 'installation.

o Important: Veiller d faire posser tous les cébles électriques et les tuyauteries
flexibles bien a I'écart de toute source adjacente de chaleur, comme un four ou
un gril par exemple.

ITALIANO

Si prega di conservare questo manuale per futuro riferimento durante la manutenzione
e per chiunque possa usare in seguito la cucina.

INTRODUZIONE

La gamma di cucine a gas “Stoves Newhome” & disponibile con e senza il dispositivo di
aceensione.

Importante: * Questa cucina a gos deve essere installata solo in osservanza dei vigenti
regolamenti e in un luogo ben ventilato. Leggere attentamente le istruzioni prima di
installare o utilizzare la cucina. ® Come per tutte le apparecchiature a gas, si raccomanda

e la cottura, continuando a funzionare per 15 minuti dopo lo spegnimento
dell'apparecchiatura. In caso di guasto all'alimentazione elettrica o di guasto della
ventola, non_utilizzare |'apparecchiatura. In caso di guasto della ventola di
raffreddamento, I'apparecchiatura & dotata di un interruttore di sicurezza che blocca
I'arrivo del gos ol bruciatore del grill. In questo modo si eviterd un surriscaldomento
dell'apparecchiatura in caso di guasto della ventol; in questo caso contattare
I'assistenza tecnica. Se le manopole del rubinetti e il pannello i surriscaldano, &
possibile che la ventola non sia in funzione; in fal caso contattare I'assistenza clienti.

SICUREZZA INNANZI TUTTO

Attenzione: tenere i bambini lontani dalla cucina a gas quando é accesa.

o A Una buona ventilazione & iale per il funzi di tutte le
apparecchiature a gas in condizioni di sicurezza. Evitare assolutamente
I'ostruzione accidentale o infenzionale di qualsiasi apertura di ventilazione.

o Questo prodotto ¢ destinato all'vfilizzo come cucina domestica, e non deve essere
impiegato per altri scopi.

o Tenere tutti i materiali infiammabili (come tende, arredamenti, strofinacci per
asciugare e vesfiti) lontani dalla cucina a gas.

o Durante e subito dopo I'uso della cucina alcune sue parti possono essere calde.
Dopo averla spenta, lusciare trascorrere tempo sufficiente affinché la cucina si
raffreddi.

o Non avvolgere sirofinacci per asciugare sulle fenditure di ventilazione, poiché cio
creerebbe un rischio di incendio.

o Nell'aprire lo sportello del forno, fare attenzione per evitare che la pelle venga a
contatto con il vapore che puo essersi prodotto durante la cottura.

®  Non usare foglio di alluminio per coprire la teglia del grill ¢ non porre sotto il grill cbi
avvolti nel foglio di alluminio, poiché cio potrebbe creare un rischio di incendio.

o Non usare il forno dopo avere rimosso il vetro interno dello sportello (solo se lo
sportello del forno é di vetro).

o Usare guanti di protezione per fogliere dal forno o dal grill utensili o cibi caldi.
Durante I'uso il forno, il grill e gli utensili diventano molto caldi.

o Non rivestire i ripiani del forno con foglio di alluminio e non permettere che
blocchi le fenditure di ventilazione poiché questo, impedendo la circolazione
dell'aria, creerebbe un rischio di incendio.

o Quando si cuociono cibi molto grandi come un tacchino intero, non estrarre il
ripiano dal forno con ancora sopra il cibo.

e Sela cucina a gas ha sotfo il forno uno scomparto di ripostiglio, usarlo soltanto
per riporre gli accessori. Non tenere materiali infiammabili in questo scomparto.

e Quando si cuociono cibi con lardo o olio, non lusciare mai la cucina incustodita.

®  Ruotare le impugnature della teglia in una posizione di sicurezza, in modo che
siano fuori dalla portata dei bambini, non sporgano dall' apparecchiatura e non
possano essere foccate accidentalmente.

o Usare pentole a base piana con un diametro minimo di 10cm e massimo di 20cm
e stabili durante I'uso; evitare di usare pentole vecchie e sformate o che sono
instabili se poste su una superficie piana.

o (ollocare le teglie al centro dei bruciatori, facendole poggiare sui relativi
supporti.; quelle piv piccole, se poste fuori centro, possono essere instabili.

e Se sotto 'apparecchiatura & sfafo ricavato un comparto per confenere delle
pentole, verificare che il materiale combustibile non possa in alcun modo entrare
in contatto con la parte inferiore del bruciatore, tramite un parafiomma posteriore.
Tale parafiamma deve essere rimovibile per permettere la manutenzione.

o |l coperchio di vetro pud incrinarsi se riscaldato eccessivamente; spegnere tutti i
fornelli prima di chiudere il coperchio.

o Non usare mai la cucina per riscaldare la stanza.

o Seil piano di cottura viene installato in una roulotte o in un camper, assicurarsi
di avere messo via in maniera sicura la teglia del grill prima di muoversi.

©  Modelli senza pulsante di accensione: per motivi di sicurezza, raccomandiamo di
usare un accenditore a scintilla o un accendigas a mano per accendere il brucia-
tore, invece di un fiammifero o di un accenditoio che potrebbero lasciar cadere
detrifi dietro la cucina a gas.

o (ome precauzione in caso di versamento accidentale di olio, grasso od altro
materiale in fiamme, si raccomanda di rivestire 'area sotto la cucina con del
materiale non combustibile adatto.

Alla fine della cottura, controllare che tutte le manopole di comando siano nella

posizione spenta (OFF).
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IL PIANO DI COTTURA

Accensione - Premere la manopola di regolazione e girare in senso antiorario sulla
posizione massima. Tenere premuta la manopola di controllo e premere il pulsante di
accensione o accostare un fiammifero acceso o una candela al bruciatore.

Non fenere premuta la manopola di regolazione per pi di 15 secondi. Se trascorsi 15
secondi il bruciatore non si & acceso, rilasciare la manopola di regolazione e attendere
almeno un minuto prima di un alfro tentativo di accensione.

Qualora le fiamme del bruciatore si spengano accidentalmente, chiudere il rubinetto del
bruciatore e non tentare di riaccenderlo per almeno un minuto.

Dopo alcuni secondi dall'accensione, si azionerd la valvola di sicurezza e sard quindi
possibile rilasciare la manopola di regolazione.

Ruotare la manopola di regolazione sulla posizione desiderata.

Per spegnere, premere la manopola di regolazione e girare in senso orario fino a che
il puntino sulla manopola non sia in corrispondenza del punfino sul pannello frontale.
Per la cottura a fuoco lento — Questa posizione & contrassegnata dal simbolo con
la fiammapiccola. Una volta accesa la fiamma, ruotare la manopola di regolazione
selezionata in senso antiorario verso il simbolo della fiamma grossa (massima potenza),
fermandosi sul simbolo con la fiamma piccola.

Importante: Pulire immediatamente in caso di rovesciamento di liquidi, onde
prevenirne la penetrazione degli stessi nell'apparecchio.

Quando si posiziona il supporto della teglia, fare in modo che i nottolini siano centrati
rispetto ai bruciatori. Usare sempre il fornello della dimensione piu giusta per la pentola
usata. Usare pentole a base piana con un diametro minimo di 10cm e massimo di 20cm
e stabili durante l'uso; evitare di usare pentole vecchie e sformate o che possono essere
instabili.

IL GRILL

®  Nota: quando viene usato il grill lo sportello deve essere tenuto aperfo.

o La ventola di raffreddamento entra in funzione quando si apre lo sportello del
grill.

o Attenzione: quando viene usato il grill, le parti accessibili possono
essere calde; tenere lontani i bambini piccoli.

e Non coprire mai la teglia o la griglia del grill con foglio di alluminio & non permettere
che vi si accumuli il grasso, poiché questo creerebbe un rischio di incendio.

e Tenere tutti i materiali infiammabili lontani dalla cucina.

Come accendere il grill - Aprire lo porta del grill. Premere il pulsante di accensione,
portare la manopola di regolazione del grill alla posizione massima e tenerla su
questa posizione.

Non tenere premuta la manopola di regolazione per piv di 15 secondi. Se dopo 15 secondi
il bruciatore non si & acceso, rilasciare la manopola di regolazione e attendere almeno
un minuto prima di un alfro tentativo di accensione.

Dopo alcuni secondi dall'accensione, entrer in funzione la valvola di sicurezza e sard
quindi possibile rilasciare la manopola di regolazione. Ruotare la manopola di
regolazione sulla posizione desiderata.

I grill pud essere regolato su una posizione leggermente inferiore, ruotando la
manopola in senso antiorario, dopo il simholo con la fiamma grossa (potenza massima),
sul simbolo con la fiamma piccola per una cottura a fuoco lento.

Per spegnere, premere o manopola di regolazione e girare fino a che il puntino sulla
manopola sia al di sotto del puntino sul pannello a frontale.

Nel caso in cui le fiamme del bruciatore si spengano accidentalmente, chiudere il
rubinetto del bruciatore e non tentare di riaccenderlo per almeno un minuto.

Manico rimovibile della teglia del grill (se fornito) - Porre il manico (con lo schermo
in alto) sul bordo della teglia del grill dove & un recesso e farlo scivolare fino a
raggiungere la posizione centrale fra le due sporgenze di posizionamento. Per
rimuovere il manico, mettere gi0 la teglia del grill e sollevarlo leggermente mentre
viene fatto scivolare lungo il recesso.

Per ottenere i migliori risulfati, preriscaldare sempre il grill per 3 minufi. Quando si

& finito di usare il grill, llare che la pola di do sia nella

posizione spenta (OFF).

IL FORNO

o Atfenzione: tenere i bambini lontani dalla cucina a gas quando viene
usata.

o Non coprire i ripiani del forno con foglio di alluminio dato che questo creerebbe
un rischio di incendio e puo ostacolare la circolazione dell‘aria calda.

o Tenere lontano dalla cucina a gas futfi i materiali infiammabili.

Come accendere il forno - Aprire lo sportello del forno, spingere e ruotare la
manopola di regolazione del forno in senso antiorario sulla posizione massima. Tenere
premuta la manopola di regolazione e premere il pulsante di accensione o accostare un
fiammifero acceso o una candela al fornello. Non tenere premuta la manopola di
regolazione per pid di 15 secondi. Se dopo 15 secondi il bruciatore non si & acceso,
rilosciare la manopola di regolazione e attendere almeno un minuto prima di un altro
tentativo di accensione. Nel caso in cui le fiamme del bruciatore si spengano acciden-
talmente, chiudere il rubinetto del bruciatore e non tentare di riaccenderlo per almeno
un minuto. Dopo alcuni secondi dall'accensione, i azionerd la valvola di sicurezza e
sard quindi possibile rilasciare la manopola di regolazione. Ruotare la manopola di
regolazione sulla posizione desiderata. Per spegnere, premere la manopola di
regolazione e girare in senso orario fino a che il punfino sulla manopola sia al di sotto
del puntino sul pannello frontale.
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cucina a gas. Lasciare raffreddare sempre la cucina prima di pulirla. Non usare
creme causfiche, detersivi abrasivi in polvere, lana di vetro ruvida o utensili duri, poiché
danneggerebbero le superfici della cucina. Tutte le parti delle cucina possono essere
pulite con sicurezza usando un panno immerso in acqua saponata fiepida e strizzato bene.
Calotta e testa dei fornelli Importante: lasciare che i fornellisi raffreddino prima
di pulirli. Attenzione: i fornelli del piano di cottura possono danneggiarsi se sono
immersi nell'acqua, posti nella lavastoviglie (0 usando saponey/liquido per lavastoviglie),
puliti con creme caustiche, oggetti duri, lana di acciaio ruvida e defersivi abrasivi in polvere.
Affinché i fornelli possano funzionare in maniera sicura, le fenditure della testa dei
bruciatori devono rimanere libere da deposifi. Pulirle con uno spazzolino di nylon,
risciacquando e asciugando poi bene. Pulire i fornelli usando una crema detergente ad
azione delicata o usando un tampone insaponato inumidito. Nota: Bruciatori fissi (se
montati): Alcune versioni comprendono dei bruciatori fissi. Tali bruciatori sono fissafi ol
piano di cottura con 2 vifi. | bruciatori fissi devono essere pulifi in posizione. Verificare
che la luce tra il bruciatore ed il piano di cottura non venga ostruita dal grasso.

Parti di vetro (se montafa) PANNELLI DEGLI SPORTELLI, PANNELLO DI COMANDO Non usare
defersivi o polish abrasivi. Usare una crema defersiva ad azione delicata. Risciacquare
a fondo e asciugare con un panno soffice. Il pannello interno di vetro dello sportello
pud essere rimosso per pulirlo: aprire completamente lo sportello, afferrare il suo bordo
superiore e inferiore e farlo scivolare in fuori. Nel rimettere a posto il pannello di vetro,
tenerlo a livello e diritto rispetto alle scanalature della finitura dello sportello prima di
spingerlo a posto.

Parti_verniciate, di plasticu e color oro INTELATURA E MANIGLIE DELLO SPORTELLO,
MANOPOLE I comanpo Usare solo un panno pulito immerso in acqua saponata tiepida e
sirizzato bene.

Parti con smaltatura vitrea TEGLIA DEL GRILL, SCHERMO TERMICO, COMPARTI DEL FORNO /
GRILL, SUPPORTI DELLE PENTOLE, POZZETTO DI RACCOLTA DEL PIANO DI COTIURA  Usare una crema
detersiva ad azione delicata.

Parti cromate GRIGLIA DEL GRILL, RIPIANI, GUIDE DEI RIPIANI Non usare detersivi o polish
abrasivi. Usare un tampone insaponato inumidito. Le guide dei ripiani possono essere folfe
per pulirle. Afferrarle e farle scivolare in fuori dai fori di fissaggio come illustrato.
Superficie in acciaio inox (solo modelli in acciaio inox) Utilizzare esclusivamente un
panno pulito inumidito in acqua e sapone, quindi asciugare con un panno morbido.
Evitare |'utilizzo di candeggina non diluita e di qualsiasi prodotto contenente cloruri, che
possono danneggiare |'acciaio in modo permanente. Alcuni prodotfi alimentari sono
corrosivi, ad esempio |'aceto, i succhi di frutta ed il sale, e possono macchiare o
danneggiare |'acciaio inox se lasciati sulla superficie pit del dovuto. Pulire via eventuali
rovesciamenti immediatamente. Gli oggetfi appunfiti possono lasciare segni sulla
superficie in acciaio inox, che perd si noteranno meno al passare del fempo.

UTILIZZO DEL CONTAMINUTI
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Display iniziale

PULSANTE PULSANTE PULSANTE
DELL'ORADEL MENO PIU
GIORNO

Il timer digitale consente di impostare |'ora del giorno (formato 24 ore) e I'allarme del
confaminuti.
Impostazione dell""Ora del giorno”
1. Accendere I'alimentazione eletrica del forno.

Il display inizia a lampeggiare.
2. Premere e rilasciare il pulsante dell'ora del giorno.
3. Impostare |'ora del giorno con i pulsanti piv e meno.
4. L'ora verra impostata 7 secondi dopo |'ultima volta che si & premuto il pulsante piv
0 meno.
Suonerie allarme
Dopo aver selezionato |'ora del giorno & possibile selezionare una delle tre suonerie per
I'allarme.
Premere il pulsante meno per ascoltare la prima suoneria, quindi rilasciare il pulsante
e premerlo nuovamente per ascoltare la seconda, e cosi via.
Se si rilascia il pulsante meno dopo aver ascoltato una suoneria, verrd automaticamente
selezionata fale suoneria.

INSTALLAZIONE

Guida per gli arrosti Tiempo aprox. de asado
En el horno a la escala 5 de gas | (con horno precalentado)

Vaca poco hecho 20 minutos por cada 450g + 20 minutos
més bien poco hecho 25 minutos por cada 450g + 25 minutos
bien hecho 30 minutos por cada 450g + 30 minutos

Cordero  mas bien poco hecho 25 minutos por cada 450g + 25 minutos
bien hecho 30 minutos por cada 450g + 30 minutos

Carne de cerdo 20 minutos por cada 450g + 20 minutos

Aves 20 minutos por cada 450g + 20 minutos

PULIZIA

Attenzione: usando detersivi non adatti si pud danneggiare la finitura della
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Importante: questa apparecchiatura deve essere installata unicamente nel rispetto
delle norme vigenfi e soltanto in aree ben ventilate. Leggere le istruzioni prima di
installare o ufilizzare questa apparecchiatura.

Regolamenti e normative - Questa cucina a gas deve essere installata osservando
ii regolamenti in vigore nel Paese in cui viene installata. Tutte le apparecchiature a gas
devono essere installate e sottoposte a ione da persone competenti
Attenzione: Una buona ventilazione ¢ essenziale per il funzionamento di tutte le
apparecchiature a gas in condizioni di sicurezza. Le aperture di venfilazione realizzate
appositamente devono essere progetiate e posizionate in modo tale da ridurre ol
massimo il rischio di ostruzione, sia accidentale che deliberata.

Importante

©  Anche se ¢é stata esercitata lo massima cura affinché il prodotto sia privo di
shavature e spigoli vivi, maneggiare con attenzione; si raccomanda l'uso di
guanti di protezione durante l'installazione.

©  Nontrasportare I'apparecchiatura prendendola per i fori i fissaggio del telaio anteriore.

o Seviene installata ad incasso, il pannello posteriore inferno del mobile ad incasso
deve essere rimosso per lasciare la profonditd necessaria per l'installazione.

o Accertarsi che nessun materiale combustibile entri a contatto con la base del forno
e con la cassetta dei bruciatori.

o Non sollevare |'apparecchiatura usando la maniglia dello sportello.

®  Dopo linstallazione, accertarsi che |'apparecchiatura sia a prova di a gas.

a

o Controllare che tutti i cavi elettrici siano lontani da fonfi di calori adiacenti, come
forno o grill.

o Accertarsi che il mobile ad incasso e I'apparecchiatura siano saldamente fissate
prima della messa in funzione.

o Se sotto I'apparecchiatura si frova un comparto per pentole, accertarsi
che nessun materiale combustibile entri a contatto con la parte
sottostante dei bruciatori, utilizzando un pannello protettivo o una
protezione. Deve essere possibile ri la protezione per la
manutenzione.

®  Per evitare che condizioni avverse di pressione aria compromettano il funzionamento
del forno, & necessario che |'unitd forno sia alloggiata in un mobile isolato e che
non vi siano collegamenti all'esterno tranne i fori di sfogo per il gas.

o | fori dei cavi e le fubazioni devono essere sistemati in modo da ridurre al minimo
la perdita tra comparti. | requisiti di ventilazione specifici inclusi in questo manuale
di istruzioni devono, ad ogni modo, essere soddisfatti.

Dimensi

i vano (Figure 1 e 2)

Messa a livello = Posizionare una softile lamiera cottura su uno scaffale del forno.
Dimensioni cucina (Figura 3)

Tutte le dimensioni sono nominali e sono possibili variazioni. Le dimensioni della
“profondita’ della cucina, sono indicate sul pannello frontale e non includono manopole
¢ maniglie.

Distanze di sicurezza

o Al disopra del piano di lavoro non ci devono essere scaffali continui o sporgenze
di materiale combustibile pid vicini i 450mm, o di 600mm (se la cucina & dotata
di coperchio).

Consultare la Stoves per le istruzioni di montaggio se ci sono scaffali parziali.

e Trail piano di cottura e le eventuali pareti laterali / superfici combustibili deve
essere mantenuta una distanza minima pari a 70mm.

o Le superfici non combustibili o protette con un materiale non combustibile
appropriato possono mantenere distanze inferiori. Fare riferimento a Stoves per
ulteriori consigli.

o Per installazioni con una veneziana dietro I'apparecchio, mantenere una
distanza minima pari a 55mm.

o Quando I'eletirodomestico & privo di coperchio, l'installatore deve installare uno
scudo termico — realizzato in materiale non combusfibile - sulla parete posteriore.

o Lasciare dello spazio al di sotto dell'apparecchiatura, con una hase rimovibile per
consentire |'accesso del collegamento gas.

L'apparecchiatura & progetiata per essere inserita tra due unitd, far scivolare

I'apparecchiatura fra le unitd, dopo aver verificato che le dimensioni e gli schemi siano

sistemati come illustra il diagramma. Fissare I'apparecchiatura tramite i fori laterali del

telaio anteriore.

Ventilazione — Per la ventilazione nella base immediatamente ol di sotto dell'ap-

parecchiatura deve esserci uno spazio di ventilazione minimo pari a 20mm x 550mm.

Nell'incorporare lo spazio di ventilazione, fare jone a che la parte del

forno non rimanga esposta a contati accidentali.

Collegamento alimentazione a gas
Importante:

o Per questa installazione devono essere uilizzate tubazioni ondulate. @ Il collegamento
in entrafa pari a un tubo per gas da 10mm ¢ posto alla base dell'apparecchiatura. Le
altre dimensioni in entrata possono essere sistemate secondo esigenze specifiche del
diente o per soddisfare il paese di destinazione.

L'apparecchiatura deve essere installata su un impianto di alimentazione a gas. Cio
garantird che la pressione di entrata dell'apparecchiatura non scenda rispetto alla
pressione nominale di piv di 1millibar (gas naturale) o 2,5 millibar (GPL).

Tutte le apparecchiature collegate allo stesso impianto sono messe in funzione
simultaneamente.

| fori dei cavi e le tubazioni vanno sistemati in modo da ridurre ol minimo la fuga di
aria tra i comparti. | requisiti di ventilazione specifici inclusi in questo manuale di
istruzioni devono, ad ogni modo, essere soddisfatti.

Collaudo bruciatori ~ Una volta installati, tutti i bruciatori devono essere collaudati
per accertarsi che |'apparecchiatura funzioni o Grill - Seguendo le
istruzioni per |'ufilizzatore il bruciatore si d con una fiammella di colore blu
chiaro senza emissione di fuliggine (propano), il butano pud mosrare delle fiamme dalle
punte gialle. ® Forno — Il forno pud anche essere acceso senza emissione di fuliggine,
anche se con il butano ¢ possibile la formazione di fiamme con la punta gialla. ©
Bruciatori — | bruciatori dovrebbero attivarsi con una fiamma blu chiaro senza fuliggine.

L'apparecchiatura & dotata di spina adatta al paese di destinazione.

La spina deve essere collocata in modo da essere accessibile all'ufilizzatore.

Il cavo di rete deve essere posto in modo da evitare contatti accidentali con la
parte retrostante del grill o della cavita del forno.
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Messa in funzione

Aereazione bruciatore — Tutti i bruciatori hanno un’erazione fissa; la regolazione
non & possibile. | bruciatori grill e la piastra di cottura dovrebbero funzionare con una
fiamma chiara. Il bruciatore del forno pué mostrare delle fiamme dalla punta gialla se
viene ufilizzato il butano.

Imp ioni pressione — Paesi di destinazione; BE, EP, FR, GB, IE, PT; G30 @ 28 -
30 millibar, 631 @ 37 millibar  Imp ioni pressione — Paesi di desfinazi
DK, GR, NL; 630/631 @ 28 -30 millibar Impostazioni pressione — Paesi di des-
tinazione; DK, ES, GB, GR, IE, IT, PT, 620 @ 20 millibar

INSTRUZIONI DI TRASFORMAZIONE DEL METANO

Questa frasformazione deve essere eseguita da un tecnico autorizzato e nel rispetto
delle norme vigenti. Consultare le istruzioni di manutenzione per la rimozione delle
parfi. Quando I'apparecchiatura ¢ stata trasformata, cancellare le informazioni
esistenti sul gas dalla scheda di identificazione e inserire la nuova scheda. Per il kit di
trasformazione contattare il +44 (0) 151 432 7838.
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MANUTENZIONE

Prima della manutenzione: Staccare le forniture del gas e dell‘elettricitd. Dopo la
manutenzione: Conrollare che non ci siano perdite di gas. Tutte le operazioni di
manutenzione devono essere svolte da una persona competente e qualificata.

1. Pannello frontale - a. Smontare le manopole di regolazione per recuperare le due
viti poste alle estremita del pannello frontale. b. Svitare le viti e spingere in avanfi il
pannello frontale.

2. Rimuovere lu piastra fornelli - a. Rimuovere i supporti per le pentole e gli ugell
dei bruciatori. b. Rimuovere le 4 viti di fissaggio laterali della piostra cottura e sollevare
la piastra fornelli in modo che sia libero.

3. Elettrodi dei rubinetti - a. Rimuovere i supporti per le pentole, gli ugelli del bru-
ciatore e i rubinetfi dei bruciatori e rimuovere la piastra fornelli (1, 2 e3). b. Rilasciare
il fermo di fissaggio dell'elettrodo e scollegare I'elettrodo sul g di i

4. Per rimuovere un rubinetto - a. Svitare la vite di fissaggio. Rimuovere pannello
frontale e la piastra fornelli (1 €3). b. Sulla guida saranno visibili tutti i rubinetti e sard
possibile rimuoverli svitando le 2 viti di fissaggio, la connessione di uscita e la connessione
FSD. ¢. Nel rimontaggio dei rubinetti assicurarsi che le vifi siano ben serrate. In alternativa,
alcuni modelli possono avere un’entrata per tubazioni e un'uscita per collegamenti FSD
per i comandi; se montati, procedere come seque: - a. Rimuovere la mensola (2). b.
Ri il coll ppia dal rubinetto. . Rimuovere le 2 viti fissando
il comando nella guida per i rubinetti. d. Sollevare il comando dalla guida dei rubinetti
e spingere in avanti, firando il comando dal tubo per il gas. e. Sull'estremita del
comando del tubo per il gas dovrebbe essere montato un ‘0" ring, se I"0" ring non &
presente all'estremitd del fubo sard posto all'inferno del collegamento dei comandi,
agganciare I"'0" ring e rimontarlo sul tubo per il gas, e sostituirlo se necessario.

5. Iniettori dei bruciatori - a. Rimuovere i supporti per le pentole e i 4 tappi dei
bruciatori con i relativi ugelli. Gli iniettori sono ora disponibili nella parte inferna del fornello.
6. di ione - a. Ri il pannello frontale e la piastra con i
fornelli (1). b. Scollegare i cavi dall'inferruttore. c. Spostare I'interruttore lato a lato
per rimuoverlo dalla staffa del della guida dei rubinetti.

7. Per rimuovere la copertura grill (se montata) - a. Rimuovere il pannello
frontale e la piastra fornelli (3). b. Scollegare il tubo di alimentazione del gas dalla
parte posteriore dei rubineffi. ¢. Svitare le 2 viti di fissaggio e rimuovere il rubinetto
dalla guida. d. Controllare lo stato della guarnizione e sostituirla se necessario. Dopo
avere rimontato il rubinetto accerfarsi che i collegamenti ad amho le estremiti del tubo
di alimentazione siano a prova di gos.

8. Brucit grill, el do e iniettore (se ) - a. Ri la vite
dall'estremita sinistra della staffa del bruciatore grill. b. Rimuovere la termocoppia FSD
all'estremita destra del bruciatore ed estrarre il cavo dell‘eletirodo. c. L'iniettore grill
& ora disponibile al lato destro della caviti del grill. d. Sostituire la rosetta sigillante
delliniettore grill se necessario.

9. T /rubinetto grill combinato( ) - a.Ri il pannello
frontale e la piastra fornelli (1 e 3). b. Smontare la fiala del termostato dai 2 fermi
nella parte anteriore della parte superiore del forno. c. Alimentare il capillare attraverso
il foro nella parte superiore del forno e la leccarda. d. Scollegare i tubi dell'alimen-
tazione a gas e i dispositivi FSD dalla parte posteriore del termostato, quindi svitare le
2 vifi di fissaggio e rimuovere il termostato dalla guida dei rubinetti. . Controllare lo
stato della guarnizione e cambiarla se necessario.

10. 1 termico - a. Ri la piastra fornelli (3). b. Scollegare i cavi
dall'interruttore termico. . Rimuovere le 2 viti di fissaggio dell'interruttore fermico.
Rimuovere 'interruttore.

11. Ventola di raffreddamento - a. Estrarre la cucina dal vano in cui & incassata.
b. Rimuovere la piastra fornelli (3). ¢. Scollegare i terminali della ventola e svitare le
4viti che fissano la ventola.

12. Bruciatore forno /iniettore - a. All'inferno del forno, rimuovere la protezione
dei bruciatori forno svitando la singola vite anteriore che la fissa e sollevarla. b.
Smontare il cavo dall'eletirodo nella parte sinistra del bruciatore. c. Svitare il dado
esagonale dalla parte anteriore del bruciatore. d. Allentare la vite di fissaggio, quindi
fare scivolare verso sinistra per pulire l'iniettore. e. Svitare Iiniettore. f. Sosfituire la
rosetta sigillante dell'iniettore grill se necessario.

13. Elettrodo forno - a. Rimuovere il cavo dall'eletirodo. b. Svitare le 2 vii dalla
staffa delleletirodo con T cacciavite robusto.

ESPANOL

Guarde este manual para el futuro o para cualquier ofra persona que ufilice la cocina.

INTRODUCCION

La gama de “Stoves” se suministra con o sin encendido.
Importante: o Este aparato sélo debe instalarse de conformidad con los reglamentos en
vigor, y debe colocarse en lugar donde haya buena ventilacion. Lea estas instrucciones
antes de instalar o utilizar el aparato.  Aligual que con todos los aparatos de gas, se
recomienda haga mantener el aparato con regularidad. ® Todos los trabajos de instalacion,
paracio deben ser realizados por persona comp para que se
cumplan con todos los reglamentos, normas y requisitos vigentes. ® Estas insfrucciones
solo son validas i el aparato lleva el simbolo del pais correspondiente. En el caso que
no lo lleve, deberd hacer referencia a las instrucciones técnicas en las cuales encontrard
la informacion necesaria para modificar el aparato de conformidad con las condiciones
de uso del pais.
Ventilacion - £l uso de un aparato de cocinar a gas genera calor y humedad en la
habitacion donde esté instalado. Por lo tanto, es necesario que la cocina esté bien ventilada,
que estén abiertos siempre los agujeros de ventilacién natural o se debe instalar algin
dispositivo mecanico de ventilacién (caperuza mecanica de extraccion). Si el aparato se
utiliza por periodos prolongados y en forma intensiva serd necesario disponer de venilacion
més efectiva, por ejemplo, aumentar el nivel de ventilacién mecanica, donde la hubiera.
Encendido del quemador - El encendido no debe hacerse funcionar mds de 15
segundos. Si después de 15 segundos no se enciende el quemador, parese, suélfese el
encendido, dbrase la puerta del compartimiento y espere al menos 1 minuto antes de
intentar encenderlo ofra vez. En el caso que, por casualidad se extinga la llama del
quemador, apdguese el quemador con el control y deje pasar 1 minuto, como minimo,
antes de encenderlo ofra vez.

Dispositivo de este dispositivo corta el de gas en caso de que

se apagara la llama en forma imprevista.
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Ventilador de refrigeracion: cando se enciende el aparato, es posible que oiga
activarse el ventilador, que enfria el panel y los mandos cuando se utiliza la parrilla o
el horno, y seguird funcionando hasta 15 minutos més después de apagar el aparato.
En caso de corte de energia eléctrica o averia del ventilador, no utilice el aparato. Si
ocurriera alguna averia del ventilador de refrigeracion, el aparato cuenta con un
disyuntor de seguridad que cortard el suministro de gas al quemador de la parrilla. Ello
evitard que el aparato se recaliente si falla el ventilador, en cuyo caso deberd dirigirse
al servicio de asistencia al cliente. Si el panel de mandos y los mandos se calientan
mucho, puede indicar que el ventilador no funciona; en fal caso, dirijase al servicio de
asistencia al cliente.

MAS VALE PREVENIR QUE CURAR

0Ojo: Cuando esté cocinando no deje que los nifios se acerquen al aparato.

®  Atencién: Para el funcionamiento continuo y seguro de todos los aparatos de gas
es esencial disponer de huena ventilacion. No deje que se bloguee ninguna
abertura de ventilacién, ya sea por casualidad o deliberadamente

o Este producto estd disefiado como aparato casero de cocinar, por lo que no debe
usarse nunca para ningdn ofro proposito.

o Asegurese de que todo material inflamable (es decir, cortinas, tapicerias, toallas
y ropa en general) esté lejos del aparato.

o Podria serque algunas partes del aparato calorarse durante o i
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encendido, gire el mando de la parrilla a la posicién de fuego fuerte y manténgalo
pulsado en esa posicion.

No se debe seguir empujando el mando més de 15 segundos. Si ol cabo de 15
segundos no se ha encendido el quemador, suelte el mando y aguarde al menos un
minuto anfes de intentar encenderlo de nuevo.

Unos segundos después de haberse establecido la llama se abrird la valvula de
sequridad y se podrd soltar el mando. Gire el mando a la posicién que desee.

Cuando se necesite cocinar a fuego lento, se puede bajar un poco el fuego de la parrilla
girando el mando en el sentido contrario a las agujs del reloj mds alla del simbolo de
llama grande (fuego fuerte), hasta el simbolo de llama pequefia.

Para apagar la parrilla, empuje hacia dentro del mando y girelo hasta que el punto del
mismo quede debajo del punto en el panel de mandos.

En caso de que las llamas del quemador se apaguen de forma imprevista, gire el mando
del quemador a la posicién de apagado y no intente encender nuevamente el quemador
hasta que no haya transcurrido al menos un minuto.

Mango de bandeja de parrilla desmontable (si lo lleva) Cologue el mango (con
el escudo para arriba) sobre el borde de la bandeja de parrilla, en el hueco, y céntrelo
entre los dos resaltos laterales, deslizindolo. Para quitar el mango, cologue la bandeja
de parrilla cara abajo y tire del mango con cuidado, deslizandolo por el hueco.

Hay que precalentar siempre la parrilla durante unos 3 minutos para obtener 6ptimos

después de usarse. Después de apagarlo, dejar pasar fiempo suficiente para que
se enfrie.

*  No ponga ningun paiio de cocina sobre los respiradores de chimenea, de lo
contrario se corre el riesgo de producirse un incendio.

e (uando abra la puerta del aparato, evite que la piel entre en contacto con el
vapor que se escapa.

o No utilice papel de aluminio para cubrir o bandeja de la parrilla ni ponga en la
parrilla alimentos enrollados en papel de aluminio para no correr el riesgo de que
se prenda fuego.

©  No ufilice el horno sin la puerta interna de vidrio (puertas de vidrio Gnicamente).

®  Pongase guantes de horno para sacar alimentos calientes del horno o de la
parrilla. El horno / parrilla y los utensilios usados se calientan mucho al usarlos.

o No utilice papel de aluminio para revestir lus parrillas del horno ni deje que se
bloquee el canal de humos del horno, ya que se producird un riesgo de incendio
y se impedird la circulacion.

©  Para cocer alimentos pesados, por ejemplo, pavos, no tire del estante para afuera
con el alimento en el estante.

e Sila cocina contiene una alacena debajo del horo, ésta debe usarse para
guardar accesorios para el horno dnicamente. No debe ufilizarse nunca para
guardar materiales inflamables.

®  Cuando para cocinar se utilice grasa o aceite, no deje nunca la cocina desatendida.

®  Ponga los asas de las ollas en posicion segura de manera que estén fuera del
alcance de los nifios. No deben colgar fuera de la cocina para evitar accidentes.

o Utilice cazuelas de base plana, de 100mm diémetro minimo y 200mm digmetro
méximo, de gran estabilidad. No emplee cazos vigjos y deformados ni cazos que
carezcan de estabilidad al colocarlos sobre una superficie plana.

©  Coloque las ollas sobre el centro de los quemadores, apoyandolas en los soportes.
Si se colocan descentrados, los cazos pequefios perderdn estabilidad.

o Siel aparato lleva debajo un cajon para guardar cacerolas, asegarese que ningn
material combustible entre en confacto con la parte inferior del quemador,
ufilizando al efecto una proteccion desmontable. Esta profeccion debe poderse
! para facilitar el

©  No utilizar nunca la cocina para calentar una habitacién.

o Siel aparato se instala en una caravana de turismo o camper, asegirese de que la
bandeja de la parrilla esté empacada separadamente antes de comenzar el viaje.

® Por si acaso se verfiera accidentalmente grasa o se desparramara alguna materia
ardiente, se recomienda que la superficie debajo del aparato se cubra con
material incombustible gpropiado.

Cuando termine de cocer compruebe que todos los controles estén en la

posicion “OFF”, es decir apagados.

USO DE LOS HORNILLOS

Encendido - Empuje el mando y girelo en el sentido contrario a lus agujas del reloj
hasta la posicion de encendido. Sujete el mando en esta posicion y accione el botén de
encendido o arrime una cerilla o vela encendida ol quemador. No se debe seguir
empujando el mando més de 15 segundos. Si al cabo de 15 segundos no se ha
encendido el quemador, suelte el mando y aguarde al menos un minuto antes de
intentar encenderlo de nuevo. En caso de que las llamas del quemador se apaguen de
forma imprevista, gire el mando del quemador a la posicion de apagado y no intente
encender nuevamente el quemador hasta que no haya transcurrido ol menos un
minuto. Unos segundos después de haberse establecido la llama se abrird la vélvula de
seguridad y se podra soltar el mando. Gire el mando a la posicion que desee. Para
apagar el quemador, empuje el mando y girelo en el sentido de lus agujas del reloj
hasta que el punto del mismo quede debajo del punto en el panel de mandos.

Fuego lento: la posicion de fuego lento estd seiialada por un simbolo de llama
pequefia. Una vez dido, gire el mando fiente en el sentido de las
agujas del reloj més alla del simbolo de llama grande (fuego fuerte), hasta el simbolo
de llama pequefia.

Al colocar el apoyabandeja asegérese que los dedos estén céntricos con los quemadores.
Utilice siempre el tamafio de quemador apropiado al cazo que desee emplear. Todos
los cazos deben tener base plana de un didmetro minimo de 100mm y maximo de
200mm, y deben ser estables. No utilizar cazos viejos o deformados por ser inestables.

Importante: Es necesario limpiar inmediatamente cualquier liquido que se derrame con
el fin de reducir el riesgo de que el liquido penetre en el aparato.

LA PARRILLA

©  Nota: La puerta debe estar abierta mientras se ufiliza la parrilla.

ol ventilador de refrigeracion empieza a funcionar ol abrir la puerta de la parilla.

®  Ojo: Cuando se emplea la parrillo, ciertas partes de la misma, que son
accesibles, estaran calientes, por lo tanto no hay que dejar que los
nifios se acerquen al aparato.

®  No cubra nunca lo bandeja de parrilla nila parrilla con aceite comestible ni deje que
se acumule grasa en la bandeja lo cual podria dar lugar a riesgo de incendio.

®  Ponga todos los materiales inflamables lejos del aparato.

Para encender la parrilla - Abra lo puerta de la parrilla. Pulse el botén de

I Terminado el emparrillado, compruebe que el boton de control
esté en la posicion de “OFF”, es decir apagado.

EMPLEO DEL HORNO

e Ojo: Mientras cocine, no deje que ningdn nifio se acerque al horno.

o No utilice laminas de aluminio en las parrillas del horno ya que éstas corren el
riesgo de incendiarse y pueden impedir que circule el calor.

o No ponga nunca ningdn material inflamable cerca del aparato.

Para prender el horno - Abra la puerta del horno, empuje el mando del horno y
girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj a la posicién de fuego fuerfe. Sujete
el mando en esta posicion y accione el boton de encendido o arrime una cerilla o vela
encendida ol quemador. No se debe seguir empujando el mando mas de 15 segundos.
Sial cabo de 15 segundos no se ha encendido el quemador, suelte el mando y aguarde
al menos un minuto antes de infentar encenderlo de nuevo.

En caso de que las llamas del quemador se apaguen de forma imprevista, gire el mando
del quemador a la posicion de apagado y no infente volver  encenderlo durante al
menos un minuto. Unos segundos después de haberse establecido la llama se abrird la
vilvula de seguridad y se podré soltar el mando. Gire el mando a la posicion que desee.
Para apagor la llama, empuje el mando y girelo en el sentido de las agujas del reloj
hasta que el punto del mismo quede debajo del punto en el panel de mandos.

Approssimativo tempo di
cottura sul numero 5

Guia para asados
Cuocere in forno regolato

Manzo Al sangue 20 minuti per ogni 450g, + 20 minuti.
Cottura media 25 minuti per ogni 450g, + 25 minuti.
Ben cotto 30 minuti per ogni 450g, + 30 minufi.

Agnello  (Cottura media 25 minuti per ogni 450g, + 25 minuti.

Ben cotto 30 minuti per ogni 450g, + 30 minuti.
Maiale 20 minuti per ogni 450g, + 20 minuti.
Pollame 20 minuti per ogni 450g, + 20 minuti.

¢COMO USAR EL MINUTERO?

Al principio, el minutero sefiala:
Con el contador digital podré regular las horas del dia (reloj de 24 horas diarias) y la
alarma del minutero.
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PULSADOR DE PULSADOR PULSADOR
LAS HORAS NEGATIVO  POSITIVO
DEL DIA

Para regular los “horas del dia”.
1. Conectar el horno en el suministro eléctrico.

La pantalla se Jerd y apagard i
2. Apretar y soltar el pulsador de las horas del dia.
3. Regular la hora del dia con los pulsadores negafivo y positivo.
4. La hora se regulard 7 segundos después de la dltima operacion positiva o negativa.
Sonidos de alarma
Después de regular la hora de dia, se podra escoger entre uno de tres sonidos de alar-
ma. Pulsar el pulsador negativo para escuchar el primer sonido, luego solfar el pulsador
negativo y aprefarlo ofra vez para escuchar el segundo sonido, efc.
Al soltar el pulsador negativo después de sonar un sonido, se seleccionard automatica-
mente este sonido. Como regular el minutero.
1. Apretar y soltar el pulsador positivo para cambiar la indicacion horaria o minutero —
se encenderd el simbolo de compana.
2. Usar los pulsadores positivo y negafivo para regular el tiempo que tardard en sonar
la alarma. La pantalla subird o bajard en unidades de 10 segundos hasta 99 minutos
50 segundos, y en unidades de 1 minuto desde 1 hora 40 minutos para arriba. El max-
imo periodo regulable es de 10 horas.
El formato de la pantalla cambiard después de 99 minutos y 50 segundos para indicar
1 hora y 40 minutos
Durante el confeo regresivo, el minutero tiene prioridad en la pantalla, que indicard el
resto del tiempo (minutos:segundos, u horas:minutos).
Al terminar el conteo regresivo, la alarma sonard durante 7 minutos, o se puede reini-
ciar con solo focar una vez uno cualquiera de los pulsadores.
Para cancelar el minutero en cualquier momento, reducir el tiempo ajustado con el pul-
sador negativo. La pantalla volverd a resumir la indicacion horaria.
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LIMPIEZA

Ojo: El uso incorrecto de cualquier agente limpiador podra dafiar el aparato.
Deje siempre que se enfrie el aparato antes de limpiarlo. No ufilice pastas
cadsticas, polvos abrasivos, lana de acero gruesa o utensilios duros porque dafian las
superficies. Todas las partes del aparato pueden limpiarse bien con un frapo estrujado
en agua jabonosa caliente.

Casquetes y cabezales de quemador Importante: Antes de limpiarlos, déjelos
enfriar. Precaucion: Los quemadores de hornillas pueden averiarse si se remojan, si
se ponen en lavavaiillas para limpiarlos (o se lavan con polvo / liguido limpiadores para
lavavaiillas), si se lavan con pastas caisticas, utensilios duros, lana de acero gruesa y
agentes limpiadores abrasivos. Para que los quemadores funcionen bien, las ranuras de
los cabezales donde queman las llamas, deben estar limpias sin depésitos de ningdn tipo.
Limpielos con un cepillo de nylon, enjudguelos y séquelos bien. Limpielos con un limpiador
cremoso suave o utilice una esponjita mojada con jabén. Nota: Quemadores fijos (si
los fiene): Algunas versiones incorporan quemadores fijos. Estos quemadores van fijados
a la cubierta con dos tornillos. Los quemadores fijos deben limpiarse sin desmontarse.
Compruehe que el huelgo entre el quemador y la placa no esté atascado de grasa.
Partes de vidrio (si la fiene) PuERras, TALERo DE conTRoLes No utilice limpiadores o
abrillantadores abrasivos. Emplee un limpiador cremoso suave. Enjuague bien y
séquelos con un frapo suave. El panel de vidrio interno puede desmontarse para
limpiarlo; abra completamente la puerta, agérrela por los hordes inferior y superior y
saquela deslizandola. Al reponer el panel de vidrio, sosténgalo nivelado y recto con las
ranuras en los ribetes de la puerta antes de colocarla otra vez en posicion deslizandola.
Partes pintadas, de plastico y doradas MARCO Y POMOS DE PUERTA, POMOS DE CONTROL
Utilice un limpiador cremoso suave.

Partes vidriadas BANDEIA DE PARRILA, COMPARTIMENTO(S) DE HORNO / PARRILLA, DEFENSA DE
FUEGO, POCITO PARA DERRAMES CALIENTES, SOPORTES DE CAZUELAS Utilice un limpiador cremoso suave.

Partes cromadas REILLA DE PARRILLA, ESTANTES, GUis DE ESTANTES No emplee abrasives o
abrillantadores. Utilice una esponjita jabonosa remojada. Las guias de estantes pueden
quitarse para limpiarlas. Coja las guias y saquelas de sus agujeros deslizandolas.

Superficies de acero_inoxidable (solo los modelos de acero inoxidable) Usese
Gnicamente un trapo limpio empapado de agua jahonosa caliente, y séquese con un
trapo suave. No utilice lejia sin diluir ni ningdn otro producto que contenga cloruros ya
que pueden daiar permanentemente el acero. Algunos alimentos son corrosivos, por
ejemplo, el vinagre, los zumos de fruta y la sal, y pueden manchar o dafiar el acero
inoxidable si se dejan en la superficie sin limpiarlos. Limpie inmediatamente cualquier
derrame que ocurra. Los objetos de bordes o filos agudos podran dejar marcas en el
acero inoxidable, pero cada vez se d an menos con el paso del tiempo.

INSTALACION

Importante: Este aparato solo debe instalarse de conformidad con los reglamentos
vigentes, y solo en lugar bien ventilado. Antes de instalar o usar el aparato, lea las
instrucciones.

Reglamentos y normas - Este aparafo debe instalarse de conformidad con los

reglamentos vigentes en el pais de instalacion. Todos los aparatos de gas deben ser

instalados y reparados por personas compefentes.

Atencion: Para el funcionamiento confinuo y seguro de fodos los aparatos de gas es

esencial disponer de ventilacion odecuada. Los aberturas de ventilacion hechos a

propésito dehen disefiarse y ubicarse de tal manera que se reduzca al minimo el riesgo

de blogueo producido por accidente o deliberadamente.

Importante:

® S bien se hace lo posible por eliminar todas las rebabas y aristas bastas del
producto, tenga cvidado cuando lo manipule; recomendamos sar guantes de
proteccion al instalarlo.

o No deje que el peso del aparato descanse sobre los orificios de fijacion del marco
frontal.

o Alinstalarlo en un mueble se debe desmontar la proteccion desmontable del
mueble para facilitar la profundidad necesaria para la instalaci

o Asegirese de que ningdn material combustible pueda entrar en contacto con la
base del horno y la caja del quemador.

e No levante el aparato por medio del tirador de la puerta.

®  Una vez instalado, compruebe que no haya fugas de gas por las conexiones del
aparato.

o Asegirese de que fodos los cables elécricos estén bien apartados de toda fuente
de calor contigua, como un horno o una parrilla.

o Asegirese de que el mueble y el aparato estén bien fijos antes de ponerlos en servicio.

o Siel aparato lleva debajo un cajon para guardar cacerolas, asegirese
de que ningin material combustible entre en contacto con la parte
inferior del quemador, utilizando al efecto una proteccion, que debe
ser desmontable para facilitar el mantenimiento.

©  Para impedir que el rendimiento del horno se vea afectado por presion de aire
adversa, es importante incorporar el horno en un armario independiente, que no
esté conectado a camaras de venteo al exterior de los muebles adyacentes, aparte
de aberturas en la parte inferior del remolque que permitan salir el gas que se escape.

o Los agujeros para cables y tuberias deben ser de tamafio adecuado para reducir
al minimo el paso de aire entre un compartimiento y ofro, sin dejar de cumplir
con las exigencias especificas de ventilacion que se defallan en este manual.

Dimensiones del armario (figuras 1y 2)

Nivelacion: ponga una bandeja de hornear sobre una de las parrillas del horno para
que sirva de indicador de nivel.

Dimensiones de la cocina (figura 3)

Todos los dimensiones son nominales; es posible que haya alguna variacion. La
profundidad de la cocina que se indica es hasta la parte anterior del panel de mandos
y no induye los tiradores y mandos.

Distancias de separacion

o No debe colocarse ningin estante o saliente de material combustible a menos de
450 6 600mm por encima de la encimera (cuando el aparato lleva adaptada la
tapa). Ver Estufas para las instrucciones de instalacion de parrillas parciales.

e Entre lo cubierta y cualquier pared posterior / superficie combusfible debe haber
una distancia minima de 70mm.

e Las superficies incombusfibles o las que estin protegidas con material
incombustible adecuado podrén tener distancias menores. Para més defalles
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péngase en contacto con Stoves.

©  Parainstalaciones donde en la parte posterior del aparato haya una persiana, se
debe observar la distancia minima de 55mm.

e Cuando el aparato no lleva cubierta, el instalador debe colocar en la pared
posterior una coraza térmica, hecha de material incombustible.

®  Deje una separacion debajo del aparato, con un zécalo desmontable para
permitir el acceso a la conexion de gas.El aparato estd disefiado para que quepa
entre dos muebles; deslicelo entre los muebles fras haber comprobado que las
dimensiones y lu colocacion de los listones sean las indicadas en el esquema. Fije el
aparato por medio de los agueros en el costado del marco frontal.

Ventilacion: para fines de ventilacion debe practicarse una abertura minima de 20

mm x 550 mm en el zocalo, inmediatamente debajo del aparato. Dicha abertura se

debe realizar de forma que, una vez hecha, no haya posibilidad de que se toque sin

querer la parte de abajo del horno.

Conecte el aparato al suministro de gas

Imp © Para esta instalacion es imp utilizar tubos estriados. © La
conexién para el tubo de entrada de gas de 10mm esté situada en la base del aparato.
Se pueden instalar entradas de distinto tamafio a peticion del cliente o para adecuarla
al pais de destino.

Este aparato se debe conectar a un sistema de suministro de gas. Con ello se asegura
que la presion de entrada al aparato no baje de la presion nominal en més de 1 mbar
(gos natural) 0 2,5 mbar (GLP).

Todos los aparatos conectados al mismo sistema funcionan simultaneamente.

Los agujeros para cables y tuberias deben ser de tamaiio adecuado para reducir al
minimo el paso de aire enfre un compartimiento y ofro, sin dejar de cumplir con las
exigencias especificas de ventilacion que se defallan en este manual.

Verificacion de los quemadores: una vez instalado el aparato, deben comprobarse
todos los quemadores para cerciorarse de que el aparato funcione correctamente. ©
Parrilla: si se siguen las instrucciones de uso, el quemador debe producir una llama de
color azul transparente, sin hollin (propano); el butano puede producir llamas de punta
amarilla. © Horno: el quemador del horno tampoco debe producir hollin, si bien la
punta de la llama puede ser amarillenta cuando se usa butano. e Encimera: los
quemadores deben producir una llama azul transparente sin hollin.

1. Este aparato tiene un enchufe que sirve para el pais de destino.

2. Henchufe debe colocarse de modo que quede accesible.

3. H cable de alimentacion debe tenderse de modo que no pueda haber ningin
contacto accidental con la parte posterior de la parrilla o la cavidad del horno.

Puesta en servicio

de los q Jores: todos los g tienen aireacion fija y no se
pueden regular. Los quemadores de la placa de coccién y la parrilla deben producir una
lloma azul transparente. El quemador del horno puede producir llamas de punta
amarillenta cuando se usa con butano.

Presion de tarado - paises de destino: BE, ES, FR, GB, IE, PT; 630 a 28-30 mbar, 631
a 37 mhar

Presion de tarado - paises de destino: DK, GR, NL; 630/631 a 28-30 mbar
Presion de tarado - paises de destino: DK, ES, GB, GR, IE, IT, PT, 620 a 20 mbar

INSTRUCCIONES PARA LA CONVERSION A GAS NATURAL

Esta conversion debe ser realizada por un técnico autorizado y de acuerdo con los
reglamentos en vigor. Para desmontar las piezas, refiérase a los instrucciones de
revision. Terminada la conversion, tache los detalles de gas que aparecen en la placa
de caracteristicas y fije otra nueva al lado. Para el kit de conversién, llame al nimero
+44(0) 151 432 7838.

SERVICIO
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del dispositivo de seguridad del extremo derecho del quemador y saque el cable del
electrodo. <. El inyector de la parrilla habrd quedado accesible por el lado derecho de
la cavidad de la parrille. d. Sustituya la arandela de estanqueidad del inyector de la
parrilla, i hace falta.

9. Grifo combinado para termostato y parrilla (si la hay) - a. Desmonte el
panel de mandos y la encimera (1y 3). b. Desenganche el bulbo del termostato de las
dos abrazaderas situadas en la parte delantera del techo del horno. ¢. Pase el capilar
por el agujero en el techo del horno y la bandeja de derrame. d. Desconecte los tubos
de suministro de gas y los dispositivos de seguridad de la parte posterior del termostato.
e. Desenrosque los dos tornillos de sujecidn y retire el termostato del conducto de grifos.
f. Compruebe el estado de la junta; en caso necesario, sustitdyala.

10. Termocontacto - a. Desmonte la encimera (3). b. Desconecte los cables del
termocontacto. <. Quite los dos tornillos que fijan el termocontacto y refire éste.

11. Ventilador de refrigeracion - a. Refire la cocina del hueco. b. Desmonte la
encimera (3). c. Desconecte los terminales del ventilador y desenrosque los cuatro
tornillos de sujecion del ventilador.

12. Quemador e inyector del horno - a. Desde el interior del horno, desmonte el
protector del quemador del horno quitando el tornillo de la parte anterior del protector
y levantdndolo. b. Saque el cable del electrodo en el extremo izquierdo del quemador.
¢. Desenrosque la tuerca hexagonal de la parte anterior del quemador. d. Manipule el
quemador con cuidado hacia delante para sacarlo del tornillo y luego deslicelo hacia la
izquierda para salvar el inyector. e. Desenrosque el inyector. f. Sustituya la arandela
de estanqueidad del inyector de la parrilla, si hiciera falta.

13. Electrodo del horno - a. Desconecte el cable del elecirodo. b. Utilice un
destornillador corto n® 1 para soltar los dos tornillos del soporte del electrodo.

NEDERLANDS

Dit handboek bewaren voor eventueel onderhoud en eventuele andere gebruikers.

INLEIDING

Deze “Stoves” fornuizen zijn leverbaar met en zonder ontsteking.

Belangrijk:  Dit fornuis mag vitsluitend geinstalleerd worden volgens de geldende
voorschriften en uitsluitend in een goed geventileerde ruimte. Alvorens dit apparaat fe
lleren of te gebruiken, eerst de lezen. © Het wordt aanbevolen dit
fornuis, evenals alle andere gasapparaten, regelmatig te laten onderhouden. e Alle
installatie-, periodieke en onderhoudswerkzaamheden moeten uitgevoerd worden door
een bevoegd persoon die de geldige reglementen, normen en eisen in acht neemt.
Deze instructies zijn alleen geldig indien het landsymbool op het apparaat aanwezig is.
Indien dit symbool niet op het apparaat aanwezig is, is het noodzakelijk om de fechnische
instructies te raadplegen. Deze bevatten de benodigde informatie over modificatie van
het apparaat en de gebruiksvoorwaarden voor het betreffende land.
Ventilatie - Bij gebruik van een gasfornuis worden warmte en vocht ontwikkeld in de
ruimte waarin het geinstalleerd is. Zorgen dat de keuken goed geventileerd is; natuurlijke
ventilatieopeningen open houden of een mechanische ventilatie inrichting installeren
(mechanische wasemkap). Bij langdurig intensief gebruik van het fornuis kan effectievere
ventilatie nodig zijn, bijv. sterkere mechanische ventilatie, indien aanwezig.
Aansteken van de brander - De ansteker mag maximaal 15 seconden worden
gebruikt. Wanneer de brander na 15 seconden nog niet brand, gebruik de aansteker
dan niet meer, open de deur van het compartiment en wacht minstens 1 minuut
alvorens opnieuw te proberen de brander aan te steken. Wanneer de viammen van de
brander per ongeluk worden gedoofd, draci de knop van de brander dan om en wacht
minstens 1 minuut alvorens de brander opnieuw aan fe steken.
iliging — De vlambeveiliging sluit de g
welke reden dan ook vitgaat.

af wanneer de viam om

De koelventilator — Wanneer het foestel ingeschakeld wordt, kunt u horen dat de
)

Antes del servicio: Desconectar los suministros eléctricos y del gas. Después del
servicio: Verificar que las conexiones de gas estén bien hechas. Todos los servicios
deben ser efectuados por persona competente y aprobada.

1. Panel de mandos - a. Saque los mandos para acceder a los dos tornillos en cada
extremo del panel de mandos. b. Desatornille el panel y tire hacia delante del mismo.
2. Desmonte la encimera - a. Desmonte los parrillas y las coronas de los
quemadores. b. Quite los cuatro tornillos de sujecion de la placa de coccién de los costa-
dos de la misma y retire la encimera.

3. Electrodos de la encimera - a. Desmonte las parrillas y las coronas y tapas de
los quemadores (1, 2y 3). b. Suelte la abrazadera que sujeta el elecirodo y desconecte
el electrodo del disposifivo de encendido.

4. Desmontaje de un grifo de la encimera - a. Desenrosque el tornillo de sujecién.
Desmonte el panel de mandos y la encimera (1 y 3). b. Todos los grifos de la encimera
estardn visibles en el conducto de grifos y se pueden desmontar aflojando los dos tornillos
de sujecion, la conexion de salida y la conexién del dispositivo de seguridad. ¢. Al montar
nuevamente el grifo, asegurese de apretar los tornillos de modo uniforme. En algunos
modelos los tubos de gas y la conexion del dispositivo de gas se acoplan a los mandos
empujdndolos; en tal caso, proceda de la forma siguiente - a. Desmonte la encimera
(2). b. Saque la conexion de fermopar del grifo. c. Quite los dos tornillos que fijan el
mando al conducto de grifos. d. Levante el mando para sacarlo del conducto y tire
hacia delante del mismo, sacéndolo del tubo de gas. e. El extremo del tubo que se
conecta al mando debe tener instalada una junta térica; si dicha junta no se encuentra
en el extremo del tubo, estard dentro de la conexion del mando. Extraiga la junta con
un ganchito y coloquela en el tubo de gas; en caso necesario, sustituya la junta.

5. Inyectores de la encimera - a. Desmonte lus parrillas y las cuatro coronas y
tapas de los quemadores. Los inyectores habran quedado accesibles en las cubetas de
los quemadores.

6. Interruptor de encendido - a. Desmonte el panel de mandos y la encimera (1).
b. Desconecte los cables del interruptor. . Mueva el interruptor de lado a lado para
soltarlo del soporte del conducto de grifos.

7. Desmontaje del grifo de la parrilla (si lo hay) - a. Desmonte el panel de mandos
y la encimera (3). b. Desconecte el tubo de suminisiro de gas de la parte posterior del
grifo. . Desenrosque los dos fornillos de sujecion y refire el grifo del conducto. d.
Compruebe el estado de la junta y, en caso necesario, sustitdyala. Tras haber sustituido
el grifo, asegirese de que lus conexiones de ambos extremos del tubo de suministro
sean herméticas al gos.

8. Quemador, electrodo e inyector de la parrilla (si la hay) - a. Quite el fornillo
del extremo izquierdo del soporte del quemador de la parrilla. b. Desmonte el termopar

I wordt ingeschakeld. Deze houdt het voorpaneel en de bedieningsknoppen
koel fijdens het grillen/koken en blijft maximaal 15 minuten doorwerken nadat het
toestel is uitgeschakeld. In het geval van stroomuitval of een storing in de ventilator
mag het toestel niet gebruikt worden. Het toestel is voorzien van een veiligheidss-
chakelaar voor het geval dat een storing optreedt in de ventilator. De schakelaar sluit
de gastoevoer naar de grillbrander of. Dit voorkomt dat het foestel te heet wordt
wanneer de ventilator vitvalt. In dit geval moet contact worden opgenomen met de
afdeling Klantenservice. Als het voorpaneel en de knoppen oververhitten kan dit
betekenen dat de ventilator niet werkt — neem contact op met klantenservice.

VEILIGHEID VOOR ALLES

Attentie: Tijdens koken kinderen uit de nabijheid van het fornuis vandan

houden.

o Waarschuwing: Goede ventilatie is van groof belang voor de blijvend veilige
werking van lle gasapparaten. Zorg ervoor dat ventilatie-openingen niet per
ongeluk of opzettelijk geblokkeerd worden.

o Dit product is ontworpen als kookapparaat voor huishoudelifk gebruik en mag
niet voor andere doeleinden worden gebruikt.

o Alle brandbare materialen (zoals gordijnen, stoffering, theedoeken en kleren)
van het fornuis vandaan houden.

o Tiidens en onmiddellijk na gebruik kunnen delen van het fornuis heet zijn. Na
vitschakelen, lang genoeg wachten tot het fornuis afgekoeld is.

o Geen theedoeken over de afvoeropeningen draperen, daar dit een brandgevaar
vormt.

©  Bij openen van de ovendeur, zorgen dat de huid niet in aanraking komt met
eventueel ontsnappende stoom.

o Geen aluminiumfolie gebruiken om de grillpan af fe sluiten of in folie gewikkelde
spijzen onder de grill plaatsen, daar dit een brandgevaar vormt.

©  Oven nooit gebruiken als het binnenste glaspaneel vitgenomen is (alleen ovens
met glazen deur).
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®  Bij vitnemen van heet kookgerei it de oven of grill, ovenhandschoenen
gebruiken. De oven, grill en kookgerei zijn fijdens gebruik zeer heet.

o Nooit ovenrekken met folie bedekken of de onfluchtingsopening met folie
afsluiten, daar dit een brandgevaar vormt.

o Bij koken van zware gerechten, bijv. kalkoen, nooit het ovenrek uittrekken
wanneer het gerecht daar nog op ligt.

o Alshet fornuis een opslagruimte onder de oven heeft, deze alleen gebruiken voor
ovengerei. Nooit brandbare materialen in deze ruimte bewaren.

e Bij koken met vef of olie, fornuis nooit zonder toezicht achterlaten.

®  Draci de pannengrepen naar een veilige stand pan, buiten het bereik van
kinderen, zodat ze niet vitsteken en er niet per ongeluk tegenaan gestoten wordt.

o Pannen gebruiken met een vlakke bodem van minimaal 100mm diameter en
maximaal 200mm diameter, die stabiel in het gebruik zijn, en vermijden om
oude, gedeukte pannen fe gebruiken of elke pan die bij plaatsen op een plat
oppervlak onstabiel is.

o et de pannen midden op de branders, zodat ze op de steunen rusten. Wanneer
zij niet in het midden staan kunnen kleine pannen onstabiel zijn.

o Commercigle hulpmiddelen voor sudderen mogen niet worden gebruikt daar ze
excessieve temperaturen kunnen veroorzaken waardoor het opperviak
beschadigd kan worden en een gevaar kunnen vormen.

o Nooit het fornuis gebruiken om een kamer e verwarmen.

o Als de oven geinstalleert wordt in een of camper, zorgen dat de
grillpan veilig opgeborgen wordt alvorens weg te rijden.

e Het wordt aanbevolen de ruimte onder de oven te bekleden met een daarvoor
geschikt onbrandbaar materiaal, voor het geval dat per ongeluk vet of eventueel
brandbaar materiaal gemorst wordt.

Wanneer u met koken klaar bent, controleren dat alle regelaars op vit staan.

DE KOOKPLAAT

Ontsteking - Druk de bedieningsknop in en draai hem tegen de klok in naar de stand
‘geheel open’. Houd de knop ingedrukt en druk op de ontstekingsknop of houd een
brandende lucifer of kaarsie bij de brander.
De bedieningsknop niet langer dan 15 seconden vasthouden. Als de brander na 15
seconden niet ontstoken is, moet de knop worden losgelaten en minstens één minuut
worden gewacht voordat opnieuw geprobeerd wordt om de brander te ontsteken.
Wanneer de viam van de brander per ongeluk wordt gedoofd, moet de regeling van de
brander worden vitgedraaid en moet minstens één minuut worden gewacht voordat
geprobeerd wordt om de brander weer te onsteken. Enkele seconden nadat de vlam is
wordt de veiligheidsklep geopend en kan de bedieningsknop worden
losgelaten. Draai de hedieningsknop naar de vereiste stand.
Om uit te schakelen moet de bedieningsknop worden ingedrukt en met de klok mee
worden gedraaid, fotdat de punt op de bedieningsknop zich onder de punt op het
voorpaneel bevindt.
Sudderen — de sudd  wordt aangegeven door een het symhool met een kleine
vlam. Na het aansteken dracit u de geselecteerde hedieningsknop tegen de klok in langs
het symbool met de grote viam (hoge vlam) naar het symbool met de kleine viam.
Controleer bij het plaatsen van de pannensteun of de vingers centraal staan ten opzichte
van de branders. Alfijd brander van juiste grootte voor de gewenste pan gebruiken.
Pannen gebruiken met viakke hodem van minimaal 100mm diamefer en maximaal
200mm diameter, die stabiel in gebruik zijn. Gebruik van oude of gedeukte pannen
vermijden, daar deze onstabiel kunnen zijn.

Belangrijk: Om te voorkomen dat er vloeistof in het apparaat terechtkomt dient
gemorste vloeistof onmiddellijk verwijderd te worden.

DE GRILL

®  Opm: Bij gebruik van de grill moet de deur openstaan.

o De koelventilator werkt wanneer de deur van de grill wordt geopend.

o Atfentie: Tijdens gebruik van de grill, kunnen toegangbare delen heet
zijn, jonge kinderen vit de nabijheid weren.

o De grillpan nooit met folie bedekken of vet laten accumuleren in de grillpan, daar
dit een brandgevaar vormt.

e Alle brandbare materialen van het fornuis vandaan houden.

Aansteken van de grill - Open de deur van de grill. Druk op de ontstekingsknop,
draai de bedieningsknop van de grill geheel open en houd hem ingedruk.

De bedieningsknop niet langer dan 15 seconden vasthouden. Als de brander na 15
seconden niet ontbrand is, moet de knop worden losgelaten en minstens één minuut
worden gewacht voordat opnieuw geprobeerd wordt om de brander te onfsteken.
Enkele seconden nadat de vlam is aangestoken wordt de veiligheidsklep geopend en
kan de bedieningsknop worden losgelaten.

Voor langzaam koken/grillen kan de grill op een wat kleinere viam worden gezet door
de bedieningsknop langs het symbool met de grote vlam (geheel open) te draaien naar
het symbool met de kleine vlam.

Om uit te schakelen moet de bedieningsknop worden ingedrukt en worden gedraaid,
totdat de punt op de hedieningsknop zich onder de punt op het voorpaneel bevindt.
Wanneer de vlam van de brander per ongeluk wordt gedoofd, moet de regeling van de
brander worden vitgedraaid en moet minstens één minuut worden gewacht voordat
geprobeerd wordt om de brander weer te onsfeken.

Afneembare grillpan handgreep (indien ig) - Handgreep (met schild boven)
bij de vitsparing over de rand van de grillpan plaatsen en verschuiven tot hij in het midden
tussen de twee pasknoppen staat. Handgreep als volgt afnemen: pan neerzetten,
handgreep iets opheffen terwijl men hem langs de vitsparing schuift.

Voor este resultaten, grill altijd 3 minuten voorverwarmen.
Als men met de grill klaar is, controleren dat de regelknop it staat.

DE OVEN

®  Attentie: Tiidens koken kinderen vit de nabijheid van de oven
vandaan houden.

o Geen folie op de ovenrekken gebruiken; dit vormt een brandgevaar en kan
circulatie van de warmte verhinderen.

o Alle brandbare materialen vit de nabijheid van het fornuis houden.

Aansteken van de oven - Open de deur van de oven en draai de bedieningsknop
tegen de klok in naar de stand ‘geheel open’. Houd de knop ingedrukt en druk op de
ontstekingsknop of houd een brandende lucifer of kaarsie bij de brander. De bedien-
ingsknop niet langer dan 15 seconden vasthouden. Als de brander na 15 seconden niet
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onthrand is, moet de knop worden losgelaten en minstens één minuut worden gewacht
voordat opnieuw geprobeerd wordt om de brander te ontsteken. Wanneer de viam van
de brander per ongeluk wordt gedoofd, moet de regeling van de brander worden
vitgedracid en moet minstens één minuut worden gewacht, voordat geprobeerd wordt
om de brander weer e onsteken. Enkele seconden nadat de vlam is aangestoken wordt
de veiligheidsklep geopend en kan de bedieningsknop worden losgelaten. Draai de
bedieningsknop naar de vereiste stand. Om it te schakelen moet de bedieningsknop
worden ingedrukt en met de klok mee worden gedraaid, totdat de punt op de
bedieningsknop zich onder de punt op het voorpaneel bevind.

Braadrichtlijnen Kooktijd, ongeveer
In oven koken op gasovenstand 5 | (in voorverwarmde oven)

Rundvlees  Kort gebraden 20 minuten per 450g + 20 minuten

Middel 25 minuten per 450g + 25 minuten

Doorbakken 30 minuten per 450g + 30 minuten

Lamsvlees  Middel 25 minuten per 450g + 25 minuten

Doorbakken 30 minuten per 450g + 30 minuten

Varkensvlees 20 minuten per 450g + 20 minuten

Gevogelte 20 minuten per 450g + 20 minuten
REINIGEN

Attentie: Onjuist gebruikte reinigingsmiddelen kunnen het fornuis
beschadigen. Fornuis altijd laten afkoelen alvorens te reinigen. Nooit
bijtende pasta, schuurpoeder, grove staalwol of harde werkiuigen gebruiken omdat
deze de oppervlakken beschadigen. Alle delen van het fornuis kunnen veilig gereinigd
worden met een in heet zeepsop gedompelde en itgewrongen doek.

Branderkapjes en -koppen Belangrijk: Branders laten afkoelen alvorens te reinigen.
Anenhe Kookpluulbrunders kunnen beschadigd worden door te laten weken,

hines, (of poeders / vloeistoffen daarvoor) hijtende pasta,

harde werktuigen, grove staalwol en schurende reinigingspasta. Om veilig te kunnen
werken moeten de sleuven in de branderkop, waar de viammen branden, vrij van
aanslag gehouden worden. Met een nylon horstel reinigen en grondig drogen. Met
zachte reinigingscreme reinigen of een vochtig zeepsponsie gebruiken. N.B.: Vaste
branders (indien gemonteerd): Sommige versies zijn voorzien van vaste branders.
Deze branders zijn met 2 schroeven vastgezet op de kookplaat. Vaste branders moeten
op hun plaats worden gereinigd. Zorg ervoor dat de opening tussen de brander en de
kookplaat niet verstopt raakt door vet.
Glazen delen (indien g 1) Geen
reinigings- of poetsmiddelen geb Tachte reinigi gebruiken. Grondig
afspoelen en met zachte doek afdrogen. Het glazen binnendeurpaneel kan voor reiniging
vitgenomen worden, deur wijd openen, bovenste en onderste rand vasthouden en
vitschuiven. Bij terugzetten van glaspaneel, recht en in liin met de groeven in de
deurranden houden alvorens het terug te schuiven.
Gelakte, plastic en goudkleunge delen DEURFRAME & HANDGREPEN, BEDIENINGSKMOPPEM
Alleen maar een in heet zeepsop gedrenkie en uitgewrongen doek g
Geémaiolleerde delen GRILL PAN, HITTESCHILD, OVEN/GRILL WANDEN, DRUIPPLAAT, PANNESTEUNEN
Tachte reinigingscreme gebruiken.
Verchroomde delen GRiLLROOSTER, REKKEN, RekRAILS Geen schuur- of poetsmiddelen
gebruiken.  Vochtig zeepsponsie gebruiken. Rekrails kunnen voor reiniging
vitgenomen worden.
Roestvrijstalen oppervlakken (alleen roestvriistalen modellen) Gebruik alleen een
schone in warm sop uitgewrongen doek en droog af met een zachte doek. Gebruik
geen onverdund bleekmiddel of andere chloor bevattende producten daar ze het staal
blijvend kunnen beschadigen. Sommige voedingsmiddelen ziin corrosief b.v.; azijn,
vruchtensappen en zout, en wanneer ze langere tijd op het opperviak achterblijven
kunnen ze vlekken veroorzaken op roestvrij staal of het beschadigen. Ruim gemorste
materialen onmiddellijk op.

MINUTE MINDER - GEBRUIKSAANWLIZING

" |

Start-display

?

TIJDKNOP

MINKNOP PLUSKNOP

Met de digitale klok kunt u de tiid instellen (klok met 24 uur weergave) en het minute
minder alarm.

De tijd instellen

1. De elekirische voeding naar het apparaat inschakelen. De display knippert.
2. De fijdknop indrukken en loslaten.

3. De fijd instellen met de plus en minknoppen.

4. De fijd wordt ingesteld 7 seconden na de laatste plus- of minhandeling.

Alarmtonen

Na het instellen van de dag kunt u kiezen it drie tonen.

De minknop indrukken om fe luisteren naar de eerste foon. Daarna de minknop loslat-
en en weer indrukken om e luisteren naar de tweede toon, enzovoorts.

Wanneer de minknop na het luisteren naar een toon wordt losgelaten, wordt die toon
automatisch geselecteerd.

Instellen van de minute minder

1. De plusknop indrukken en loslaten om de display fe veranderen van klok naar
minute minder — het belsymbool gaat branden.

2. De plus- en minknoppen indrukken om de fijdsduur in te stellen instellen voordat de
alarmtoon klinkt. De display gaat met 10 seconden tegelijk omhoog/omlaag fot 99
minuten en 50 seconden, en per minuut vanaf 1 yur en 40 minute. De maximum peri-
ode die ingesteld kan worden is 10 vur.

Het formaat van de weergave verandert na 99 minuten en 50 seconden naar 1 vur en
40 minuten.

Tiidens het aftellen wordt prioriteit van de minute minder op de display weergegeven.
De resterende fijd wordt weergegeven (in minuten: seconden, of uren: minuten).
Nadat het aftellen is voltooid klinkt de toon voor 7 minuten. Deze kan worden uitgezet
door op een willekeurige knop te drukken.

In alle andere gevallen kan de minute minder worden geannuleerd door de ingestelde
tijd met de minknop ferug te laten lopen.

De display keert terug naar de fijdsweergave.

INSTALLATIE

Belangrijk: dit toestel mag alleen geinstalleerd worden in een goed geventileerde
ruimte en overeenkomstig de geldende voorschriften. Lees de instructies alvorens dit
toestel te installeren of te gebruiken.

Voorschriften & normen - Dit apparaat moet geinstalleerd worden volgens de in het

land van installatie van kracht zijnde voorschriften. Alle gasapparaten moeten door

bevoegde personen geinstalleerd en onderhouden worden.

Waarschuwing: Voor een blijvend veilige werking van alle gasupparaten is een goede

ventilatie van groot helang. De vorm en locatie van speciaal aangebrachte ventilatie-

openingen dienen zodanig te zijn dat het risico dat ze geblokkeerd worden, per ongeluk
of met opzet, tot een minimum wordt beperki.

Belangrijk:

o Hoewel al het mogelijke is gedaan om bramen en ruwe randen op dit product fe
voorkomen, moet het toestel voorzichtig gehanteerd worden — voor installatie
adviseren wij het gebruik van beschermhandschoenen.

©  Het gewicht van het foestel mag nief worden opgehangen aan de bevestigingsgaten
in het voorframe.

o In het geval van instulluﬁe in een behuizing moet de loze achterkant uit de
behuizing worden verwijderd om de nodige installatiediepte te verksi

o Brandbaar materiaal mag nief in aanraking komen met de onderzude van de
oven en de kast van de brander.

©  Het toestel mag niet aan de deurhendel worden opgetild.

o Nainstallatie moet gecontroleerd worden of het foestel gasveilig is.

o Alle elektriciteitskabels moeten ruim uit de omgeving van naburige hittebronnen,
zoals een oven of grill, worden aangelegd.

o De hehuizing en het toestel moeten goed hevestigd zijn voordat ze in gebruik
worden gesteld.

o Als een opslagruimte voor pannen onder het toestel wordt aangebracht,
moet gezorgd worden dat brandt | niet in king kan
komen met de onderkant van de brander. Doe dit door gebruik te
maken van een loze achterplaat of een scherm. Dit scherm moet
kunnen worden verwijderd om onderhoud mogelijk te maken.

®  Om te voorkomen dat ongunstige luchtdruk de werking van de oven nadelig
beinvloedt, is het belangrijk dat de oven opgebouwd wordt op een onnfhunkeluke
kast die niet is aangesloten op extern geventileerde kamers in
meubilair, anders dan gasafvoer van de |U|sre afmeting.

o Openingen voor kabels en pijpwerk moeten de juiste maat hebben om lekkage
tussen compartimenten fot een minimum fe beperken. Er moet echter steeds
worden voldaan aan de specifieke ventilati in deze handleidi

Kastafmetingen (figuur 1 & 2)
Vlak stellen = Plaats een waterpas op een bakplaat op een rek in de oven.

Afmetingen van kooktoestel (figuur 3)

Alle maten zijn nominaal en kleine afwijkingen ziin te verwachten. De ‘diepte’ van het
kooktoestel die vermeld is, is gemeen fot de voorkant van het voorpaneel, exclusief de
knoppen en handgrepen.
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Afmetingen van tussenrvimte

o Boven het werkblad mag geen ononderbroken legplank of overhang van
brandbaar materiaal aangebracht zijn op een afstand van minder dan 450mm of
600mm (wanneer deksel aanwezig is). Voor installatie aanwijzingen voor
onderbroken legplanken, zie Fornuizen.

®  Men dient een minimale afstand van 70mm in stand te houden tussen de
kookplaat en zijwanden / brandbaar opperviak.

o Niet-brandbare of met geschikt niet-brandh ialen bedekte oppervlakken
mogen minder speelruimte hebben. Raadpleeg Stoves voor richtlijnen.

o Voor installaties mef een scherm aan de achterkant van het apparaat dient een
minimale afstand van 55mm aangehouden te worden.

o Wanneer het apparaat niet voorzien is van een deksel, moet de installateur een
warmfeschild monteren - gemaakt van een niet-brandbaar materiaal - tegen de
achterwand.

o Laaf een opening onder het foestel, met een verwijderbare plint, om ruimte fe
houden voor de gasaansluiting.

Het toestel is onfworpen om te kunnen passen tussen twee eenheden. Schuif het toestel
tussen de eenheden en zorg ervoor dat de afmetingen en patronen [ met
het schema. Zet het toestel vast via de gaten in de zijkant van het voorframe.

Ventilatie — Een opening voor ventilatie van tenminste 20mm x 550mm moet worden
aangebracht in de plint onmiddellijk onder het toestel. De onderkant van de oven mag
niet per ongeluk aangeraakt kunnen worden nadat deze ventilatieopening is aangebracht.
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Aunsluiten op de gastoevoer

Belangrijk:  Voor deze installatie moet gebruik gemaakt worden van gerand pijpwerk.
© De 10mm inlaataansluiting van de gasleiding bevindt zich onderaan het toestel.
Andere inlaatmaten kunnen worden aangebracht op verzoek van de klant of voor de
juiste passing in het land van bestemming.
Dit toestel moet worden aangesloten op een g ysteem. Hierdoor wordt
gezorgd dat de inlaatdruk van het toestel niet verder onder de nominale druk kan
dalen dan 1mbar (aardgas) of 2,5mbar (LPG).

Ale op hetzelfde systeem aangesloten toestellen worden gelijktiidig gebruikt.
Openingen voor kabels en pijpwerk moefen de juiste maat hebben om lekkage tussen
compartimenten tot een minimum te beperken. Er moet echter steeds worden voldaan
aan de specifieke ventilafievereisten in deze handleidi

Controle van de brander — Na installatie moeten alle branders worden gecontroleerd
om na fe gaan of het toestel goed functioneert.  Grill = Wanneer de instrucies zijn
opgevolgd behoort de brander te branden met een heldere blouwe viam zonder
roefvorming (propaan). Butaan kan een geel viteinde hebben. © Oven — De oven
moet eveneens branden zonder roetvorming, hoewel gele viteinden mogelijk zijn
wanneer butaan wordt gebruikt. ® Gaspitten — De branders moefen branden met een
heldere blauwe vlam zonder roetvorming.

Auansluiten op de stroomvoorziening

1. Dittoestel is voorzien van een stekker die geschiki is voor het land van bestemming.

2. De stekker moet zo worden aangebracht dat hij door de gebruiker fe bereiken is.

3. De netstroomkabel moet zou worden aangelegd dat het per ongeluk in aanrak-
ing komen met de achterkant van de grill of de ovenruimte onmogelijk is.

Ingebruikname

Beluchting van de brander — alle branders zijn voorzien van vaste heluchting en

aanpassing is niet mogelijk. De kookplaat en de grillbranders moeten branden met een

heldere viam. De ovenbrander kan branden met gele iteinden wanneer butaan wordt

gebruikt.

Drukafstelling — bestemmingslanden: BE, ES, FR, GB, IE, PT; G30 @ 28-30 mhar,

631 @ 37 mbar

Drukufsiellmg besiemmlngslunden DK, GR, NL; 630/631 @ 28-30 mbar
kafstelli landen; DK, ES, GB, GR, I, IT, PT, 620 @ 20 mbar

ONDERHOUD

Alvorens onderhoud uit te voeren: Gos- en elecrische leiding losmaken. Na
onderhoud: Op gasdichtheid onderzoeken. ~Alle onderhoudswerkzaamheden
moeten door een erkende en bevoegde persoon uitgevoerd worden.
1. Voorpaneel ~ a). Verwijder de bedieningsknoppen om toegang te krijgen fof de
2 schroeven aan elk viteinde van het voorpaneel. b) Draai de schroeven los en trek het
voorpaneel naar voren.
2. Verwijder de kookplaat - a) Verwiider de pannendragers en branderkoppen.
b) verwiider de vier schroeven waarmee de kookplaat is vastgezet van de zijkanten
van de kookplaat en verwiider de bovenplaat.
3. Elektroden van gaspitten - a) Verwider de pannendragers, de branderkoppen
en branderkappen en verwijder de bovenplaat (1, 2 en 3). b) Mack de bevesfig-
ingsklem van de elektrode los en koppel de elekirode los bij de ontstekingsgenerator.
4. Verwijderen van de kookplaatkraan — a) Draai de bevestigingsschroef los.
Verwiider het voorpaneel en de bovenplaat (1 en 3). b) Alle kranen zijn zichtbaar op
de kraanrails en kunnen verwijderd worden door losdragien van de 2 schroeven, de
vitlaataansluiting en de aansluiting van de vlambeveiliging. ¢) Bij | ge van de
kraan moet gezorgd worden dat de schroeven gelijkmatig worden vastgedraaid.
Sommige modellen kunnen gasleidingen hebben die ingeschoven worden en een
aansluiting van de vlambeveiliging die aangedrukt wordt. Ga in dit geval als volgt te
werk: a) Verwiider de kookplaat (2). b) Trek de aansluiting van de thermokoppel van
de kraan. ¢) Verwiider de 2 schroeven waarmee de regelaar op de kraanrails s bevestigd.
d) Til de regelaar van de kraanrails en trek hem naar voren, zodat de regelaar van de
leiding wordt getrokken. e) Het regeleinde van de gasleiding moet voorzien zijn van
een 0-ring. Wanneer de O-ring aan het einde van de gasleiding ontbreekt, zit deze in
de aansluiting van de regelaar. Haal de O-ring met een haakje naar buiten en breng
hem aan op de gasleiding. De 0-ring indien nodig vervangen.
5. Kookplaatinjectoren — a) Verwijder de p endedb
en koppen. De injectoren zijn nu toegankelijk in de branderkommen.
6. Ontstekingsschakelaar ~ a) Verwijder het voorpaneel en de bovenplaat (1). b)
Koppel de kabels van de schakelaar los. ) Beweeg de schakelaar heen en weer om
hem los te maken van de beugel van de kraanrails.
7. Verwijderen van de kraan van de grill (indien aanwezig) — a) Verwiider
het voorpaneel en de bovenplaat (3). b) Koppel de gasleiding los van de achterzijde
van de kraan. <) Draai de twee bevestigingsschroeven los en verwiider de kraan van
de rails. d) Controleer de conditie van de afdichting; deze vervnngen indien nodlg Na
de kraan weer te hebben aangebracht moet g leerd worden of de aanslui
aan beide einden van de gastoevoerleiding in correct ziin.
8. Grillbrander, elektrode en injector (indien aanwezig) — a) Verwiider de
schroef van het linker einde van de steun van de grillbrander. b) Verwiider de
hermokoppel van de brandbeveiliging aan het rechtereinde van de brander en trek de
elekirodekabel los. ¢) De grillinjector is nu bereikbaar aan de rechterkant van de
grillopening. Vervang de afdichtring van de grillinjector, indien nodig.
9. Th / gecombineerde grill (indien ig) = a) Verwijder het
voorpaneel en de bovenplaat (1 en 3). b) Maak de thermostaatkolf los van de 2 klemmen
aan de voorkant van de kap van de oven. ¢) Breng het buisie omhoog door de opening
in de kap van de oven en de opvangbak. d) Maak de g leidingen en de viam-
beveiligingen los van de achterkant van de it ¢) Draai de 2 bevesfiging;
chroeven los waarmee de thermische schakelaar is bevestigd. Verwijder de schakelaar.
10. Thermische schakelaar — a) Verwijder de bovenplaat (3). b) Maak de kabels
van de thermische schakelaar los. ¢) Verwiider de twee schroeven waarmee de
thermische schakelaar is bevestigd. Verwijder de schakelaar.
11. Koelventilator — a) Trek het kooktoestel vit de uitsparing. b) Verwijder de
bovenplaat (3). ¢) Maak de aansluitklemmen van de ventilator los en schroef de 4
schroeven los waarmee de ventilator is bevestigd.
12. Ovenbrander / injector — a) Het schild van de ovenbrander vanuit de oven
verwijderen door de schroef in de voorkant van het schild los te dragien. Vervolgens
het schild verwijderen. b) Trek de kabel van de elekirode aan de linkerkant van de
brander. <) Schroef de zeskantmoer van de voorkant van de brander los. d) Schuif
naar voren toe van de richtschroef af en schuif vervolgens naar links om de injector te
ontwijken. e) Schroef de injector los. f) De afdichtring van de grillinjector vervangen,
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indien nodig.

13. Elektrode van oven - a) Verwiider de kabel van de elek!rode b) Draai de 2
schroeven van de elekirod los met een | o 1.

DANSK

Gem denne hindbog il senere brug i forbindelse med servicering, eller fil andre
personer, som ansker af anvende apparatef.

INDLEDNING

Denne “Stoves”-serie kan fis med eller uden gnisttaender.

Vigtigt! e Dette apparat skal installeres i overensstemmelse med de geeldende regler
og pa et tilstrakkeligt udluftet sted. Les vejledningen, for De installerer eller bruger
apparatet. Som med alle andre gasapparater anbefales det, at Deres apparat serviceres
med jvne mell o Alt installations-, servicerings- og vedligeholdelsesarbejd
skal udferes af en kompetent person, som nverholder de geldende regler, standarder
og krav. e Disse anvisninger gelder kun, hvis enheden barer symbolet for dit land.
Hvis det ikke er filfldet, kan du fd de nedvendige oplysninger om @ndringer of
enheden, sd den passer il brug i dit land, i de tekniske anvisninger.

Udluftning Brug of et gaskogeapparat medfarer varme- og fugtdannelse i def rum,
hvor apparatet er insfalleret. Serg for, at kakkenet er filstrekkeligt udluftet, og hold
naturlige udluftningskanaler dbne, eller installér en mekanisk udluftningsanordning
(emhzette). Langvarig og omfattende brug of apparatet kan krave mere effekfiv
udluftning, f.eks. ved at forage den filgangelige, mekaniske udluftning.

Tander of braending - Tendingen md ikke benyttes i mere end 15 sekunder. Hvis
braenderen ikke taendes inden for 15 sekunder, mé tendingen ikke lengere bruges,
ovnderen skal dbnes, og du skal vente mindst 1 minut, for du prover at tnde
branderen. Hvis branderflammerne gér ud ved en fejltagelse, skal du afbryde

ingen til braenderen ved hjwlp of befjeningsk Du mi ikke tende
br&nderen igen i mindst 1 minut.

Flammesikring = Flammesikringen (FSD) afbryder gasforsyningen, hvis flammen
skulle gé ud.

Blaeseren — Nir komfuret teendes, kan du eventuelt here, at bleseren starter.
Blaeseren holder frontpanelet og betjeningsknapperne afkelet under grilning/madlavn-
ing og fortsaetter med at kere i op fil 15 minutter efter, at komfuret er blevet slukket.
Hvis der opstir siremsvigt eller fel i bleseren, ma komfuret ikke bruges. Hvis der
opstir fel i bleeseren, afbrydes gassen til grillbrznderen af en indbygget sikkerhed-
skontakt. Dette forhindrer, at komfuret bliver for vnrml, hvis blaeseren svigter. Hvis
dette sker, skal du kontakte kund 1. Hvis f let og drejek

bliver for varme, kan dette betyde, at blaseren ikke virker — kontakt kundesuppon

SIKKER ANVENDELSE

Forsigtig! | forbindelse med tilberedning, skal born holdes pé ofstand af

apparatet.

®  Advarsel: God ventilation er altafgerende for, at driften af alt gasudstyr foregdr
pii sikker vis. Blokér ikke ventilationsabningerne ved en feiltagelse eller med vilje.

o Denne enhed er fremstillet fil brug som kekkenudstyr i private husstande og ma
ikke bruges til noget andet forml.

®  Hold alle brendbare materialer (sisom gardiner, mebler, viskestykker og taj) pd
afstand of apparatet.

o Apparatets dele kan blive varme under eller umiddelbart efter brug. Giv
apparatet tilstreekkelig fid fil at kele of efter slukning.

o Dak ikke rogudlufiningskanalerne fil med viskestykker, da dette udger en
brandfare.

©  Undgd hudkontakt med eventuel damp ved dbning af apparatets der, da dette
udger en brandfare.

®  Brug ikke selvpapir til at deekke grillpanden, eller fil at pakke grillmadvarer ind
i, da dette udger en brandfare.

©  Brug ikke ovnen, hvis derens indvendige glasplade er fiernet (gzelder kun ovne
med glasdare).

®  Brug ovnhandsker til at tage varme kekkenredskaber ud af ovnen eller grillen.
Ovnen/grillen og kekkenredskaber bliver meget varme under brug.

e leg ikke selvpapir pd ovnpladerne, og undgd at blokere ovnens
udluftningskanal, da dette udger en brandfare og forhindrer luftcirkulation.

o | forbindelse med tilberedning af tunge madvarer, som f.eks. kalkuner, ber man
undlade at traekke ovnpladen ud, hvis madvarerne stadig stér pa pladen.

®  Hvis komfuret er forsynet med et opbevaringsrum under ovnen, ber dette kun
bruges til af opbevare ovnplader, riste o.0. Undlad at ophevare braendbare
materialer i ophevaringsrummet.

®  Hvis der bruges fedt eller olie i filberedningen, mé apparatet aldrig efterlades
uden opsyn.

o Stil pander og gryder, si handtaget ikke kan nds of barn og ikke rager ind over
enheden, og si man ikke kan komme il at stade il dem ved et uheld.

®  Brug gryder/pander med en flad bund pd minimum 100mm i diameter og
maksimum 200mm i diameter, som stir ordentligt fast, og undlad at bruge
gamle, adelagte gryder / pander eller gryder / pander, der er ustabile, nér de
placeres pa et fladt underlag.

®  Anbring pander og gryder over midten of hver braender, s de stir forsvarligt pa
grydegitteret. Hvis en mindre gryde/pande er placeret skaevt i forhold fil
breenderen, kan den blive ustabil.

®  Hvis der er et grydeopbevaringsrum under enheden, skal du serge for, at

KOGEPLADEN

Teending - Tryk pa betieningsknappen, og drej den mod uret fil fuld varme. Hold
betieningsknappen inde, og tryk pd tzndingskontakten, eller hold en tndstik eller et
stearinlys hen til breenderen. Betjeningsknappen ma ikke holdes inde i mere end 15
sekunder. Hvis brenderen ikke teendes inden for 15 sekunder, skal betjeningsknap-
pen slippes, og du skal vente mindst 1 minut, far du praver af teende brenderen igen.
Hvis braenderens flammer slukkes ved en fejl, skal du afbryde gasforsyningen til bran-
deren ved hjzlp af betieningsknappen. Du ma ikke tende breenderen, for der er get
mindst 1 minut. Fi sekunder efter, af flammen er tendt, dbnes sikkerhedsventilen og
betieningsknappen kan slippes. Drej befieningsknappen til den snskede indstilling.
Komfuret slukkes ved at trykke pa betjeningsknappen og dreje den med uret, indtil
prikken pd befieningsknappen er under prikken pd frontpanelet.

Kogning ved lav blus = Kogning ved lav blus er markeret med det lille flammesym-
bol. Nér komfuret er teendt, skal den valgte betieningsknap drejes mod uret forbi det
store flammesymbol (fuld varme) og hen til det lille flammesymbol.

Néir du setter grydegitteret p plads, skal du sikre, at fingrene er placeret centralt i
forhold fil breenderne. Brug altid den mest passende braenderstarrelse til den anvendte
gryde/pande. Brug gryder / pander med flade bunde pa minimum 100mm i diame-
ter og maksimum 200mm i diameter, som stéir ordentligt fast. Undlad at bruge gamle
eller adelagte gryder/pander, da de kan blive ustabile.

Vigtigt: Huis der spildes vasker, skal disse torres op med det samme for at formindske
risikoen for, af der kommer vaeske ind i enheden.

GRILLEN

o Bemark: Doren skal veere dben, nir grillen anvendes.

o Blaseren akfiveres, ndr lagen til grillen dbnes.

o Forsigtig! Tilgzengelige dele kan blive varme, nér grillen anvendes -
smi horn skal holdes pé afstand.

o Dk aldrig grillpanden eller -risten med selvpapir, og lad aldrig fedt ophobe sig
pd grillpanden, da dette udger en brandfare.

o Hold alle breendbare materialer pé afstand af apparatet.

Tanding of grillen - Aben lagen til grillen. Tryk pa teendingskontakten, og drej
grillbetieningsknappen til fuld varme, og hold den inde. Betieningsknappen mé ikke
holdes inde i mere end 15 sekunder. Hvis braenderen ikke fendes inden for 15 sekunder,
skal betieningsknappen slippes, og du skal vente mindst 1 minut, fer du praver at
teende branderen igen.

Fa sekunder efter, at flammen er faendt, dbnes sikkerhedsventilen og befjeningsknap-
pen kan slippes. Drej befieningsknappen til den enskede indstilling.

Nar der anskes en lavere temperatur, kan grillen skrues ned til en lavere indsfilling ved
at dreje befieningskanppen mod uret, forbi det store flammesymbol (fuld varme) og
hen til det lille flammesymbol.

Komfuret slukkes ved at trykke pa betjeningsknappen og dreje den, indfil prikken pd
betieningsknappen er under prikken pa frontpanelet.

Hvis braenderens flammer slukkes ved en fejl, skal du afbryde gasforsyningen fil
braenderen ved hizlp af betjeningsk Du md ikke tzende breenderen, for der er
gdet mindst 1 minut.

Aftageligt grillpandehéndtag (hvis apporatet er udstyret med et sidant) - Placér
héndtaget (med skjoldet averst) over kanten af grillpandens fordybning, si det griber
fast midt mellem de to grib inger. Fiern handtaget ved af stte grillpanden ned
og lafte hindtaget en smule opad, samtidig med af det glider langs med fordybningen.
For af opnd de bedre resultater skal grillen alfid forvarmes i 4 minutter. Nér man har
afsluttet grilni skal man | llere, at k Ik er slukket.

OVNEN

o Forsigtig! | forbindelse med tilberedning skal born holdes pé afstand
aof apparatet.

o Placér ikke selvpapir pi ovnpladerne, da dette udger en brandfare og kan
forhindre varmecirkulation.

o Hold alle breendbare materialer pé afstand of apparatet.

PP

Tanding af ovnen - Aben ovnligen, tryk pi betieningsknappen til ovnen, og drej
den mod uret fil fuld varme. Hold betieningsknappen inde, og tryk pi tndingskon-
takten, eller hold en tndstik eller et stearinlys hen fil braenderen. Betjeningsknappen
mi ikke holdes inde i mere end 15 sekunder. Hvis braenderen ikke tendes inden for
15 sekunder, skal betjeningsknappen slippes, og du skal vente mindst 1 minut, for du
prover at tznde branderen igen.

Hvis braenderens flammer slukkes ved en fejl, skal du afbryde gasforsyningen fil
braenderen ved hjzlp of betjeningsk Du mi ikke tnde igen, for der er giiet
mindst 1 minut.

Fii sekunder efter, at flammen er blevet tndt, abnes sikkerhedsventilen og betien-
ingsknappen kan slippes.

Drej befjeningsknappen til den enskede indstilling.

Komfuret slukkes ved at trykke pa betjeningsknappen og dreje den med uret, indtil
prikken pd befieningsknappen er under prikken pd frontpanelet.

Stegevejledning Tilberedningstid
Tilberedning i ovn ved gasmarke 5 | (cirkatider i forvarmet ovn)

Oksekod Let stegt 20 minutter pr. 450g ked + 20 minutter
Mellemstegt 25 minutter pr. 450 ked + 25 minutter
Gennemstegt 30 minutter pr. 450g ked + 30 minutier

braendbart materiale ikke kan komme i kontakt med undersiden of braenderen,
ved at bruge en ekstra skaerm. Denne skarm skal kunne fiernes, sa der kan
udfares vedligeholdelse eller reparation.

®  Brug aldrig apparatet fil af opvarme et lokale.

©  Hvis apparatet er installeret i en campingvogn eller heboelsesvogn, skal det
sikres, at grillpanden er forsvarligt pakket vaek, for man kerer.

o | filfzlde of, of der spildes fedt eller falder brendende madvarer ned bag
apparatet, anbefales det ot helegge omridet under ovnen med et passende,
ubrzendbart materiale.

Nér man har afsl il

kontrolknapper er slukkede.

skal man , at alle

Lammekod Mellemstegt 25 minutter pr. 450g ked + 25 minutter

Gennemstegt 30 minutter pr. 450g ked + 30 minutter
Svinekod 20 minutter pr. 450g ked + 20 minutter
Fierkra 20 minutter pr. 450g ked + 20 minutter




RENGORING

Forsigtig! Forkert anvendelse f rengoringsmiddel kan forérsage beskadigelse
af apparatet. Lad alfid apparatet kole af, for det rengores. Brug ikke
kaustisk soda, slibepulver, groft stiluld eller andre hérde redskaber fil at rengere
apporatet, da disse kan beskadige overfladerne. Alle apparatets dele kan rengeres
med en opvredet klud og varmt sebevand.

Braenderhatter og —dyser Vigtigt! Lad braenderne kele of, for de rengores.
Forsigtig! Kogebraendere kan beskadiges of ibledszetning, vask i kine (eller
ibladsztning i vaskemaskinepulver/-vasker) og rengaring med kausfisk soda, hirde
genstande, groft stdluld og slibende rengeringsmidler. For at sikre, at brenderne
fungerer korrekt og forsvarligt, skal rillerne i breenderdysen, hvorfra gasfl

udgr, holdes fri for madrester. Renger dysen med en nylonbarste, skyl den under en
vandhane, og ter den grundigt of. Renger brenderne med et mild, flydende skure-
pulver, eller brug en fugtig sebesvamp. Bemaerk: Faste brandere (hvis de medfalger):
Nogle modeller har faste brandere. Disse breendere sidder fast pa kogesekfionen med
2 skruer. Faste braendere skal rengeres, mens de sidder pa plads. Serg for, af mellem-
rummet mellem breenderen og kogepladen ikke blokeres af fedt.

Dele af glas (hvis den medfolger) DaReancLER, kowTRoLPANEL Brug ikke slibende
rengeringsmidler eller pudsemidler. Brug et mildt, flydende skurepulver. Skyl grundigt
efter med vand, og ter panelerne af med en bled klud. Det indvendige derpanel of glas
kan fiernes med henblik pa rengaring. Abn daren helt, hold fast i bund- og topkan-
terne, og tag glaspladen ud. Glaspladen settes i igen ved at holde den plan og lige,
placere den i rillerne i derpanelet og skubbe den p plads.

Malede dele, plastdele og guldfarvede dele (hvis apparatet er udstyret med
siidanne) DORRAMME 0G —HANDTAG, KONTROLKNAPPER Brug kun en ren klud opvredet i varmt
sabevand.

Emaljerede dele GRILLPANDE, 0VN-/GRILLRUM, OVERLOBSBEHOLDER PA KOGEPLADE, PANDESTOTTER
Brug et mildt, flydende skurepulver.

Forkromede dele  GRILLVARMELEGEME, PLADER, PLADELOBERE Brug ikke slibende
rengeringsmidler eller pudsemidler. Brug en fugfi szbesvamp. Pladelaberne kan
fiernes med henblik pa rengering. Tag fat i leberne, og tag dem ud af gribehullerne
som vist pd tegningen.

Overflader af rustfrit stél (kun modeller of rusfrit stél) Brug kun en ren klud, der
vredet op i varmt szbevand, og ter efter med en ter klud. Brug ikke ufortyndet
blegemiddel eller produkter, der indeholder klorid, da de ger uoprettelig skade pa
stilet. Visse madvarer virker atsende, f.eks. eddike, frugfjuice og salt, og disse kan
lave maerker pa def rustfri st eller beskadige det, hvis de far lov fil ot ligge pa overfladen
i lengere fid. Tor spildte madvarer op med det summe. Spidse genstande kan lave
marker i overfladen pé det rustfri stil, men dette vil blive mindre tydeligt med iden.

SADAN BRUGES MINUTURET

Startdisplay

f ¥

KNAP TIL INDSTILLING MINUS- PLUS-

AF KLOKKESLAET KNAP KNAP

Tidsuret har indstillingerne klokkesleet (24-fimers-ur) og alarmindstilling for minutur.

Indstilling af klokkesleet

1. Teend for stremmen fil ovnen. Displayet blinker.

2. Tryk klokkeslat-knappen ind og slip den igen.

3. Indsfil klokkeslt ved hizlp af plusknappen/minusknappen.

4, Tidsuret vil blive stillet 7 sekunder senere end sidste tryk pa plus-/minusknap.

Alarmsignaler

Efter indsfilling af klokkeslet, kan der vaelges é1 af tre alarmsignaler.

Det farste signal kan heres ved at trykke minusknappen ind og det andet signal ved at
slippe minusknappen og trykke den ind igen o.s.v.

Nar minusknappen slippes efter at et signal har lyds, veelges dette signal automatisk.

Indstilling af minutur

1. Tryk plusknappen ind og slip den igen for at skifte fra visning af klokkeslet fil min-
utursfunktion - klokkesymbolet lyser.

2. Brug plusknappen/minusknappen il at indstille, hvor lang tid, der skal gdi, far alar-
men skal lyde. Den i displayet viste tidsperiode ages/mindskes med 10 sekunder for
hvert tryk pd plusknap/minusknap, indtil der vises 99 minutter og 50 sekunder; ndr
displayet viser 1 time og 40 minutter eller veerdier derover, ages/mindskes den viste
tidsperiode med 1 minut for hvert tryk. Den maksimale indstillingsperiode er 10 imer.
Displayformatet @ndres efter 99 minutter og 50 sekunder fil 1 fime og 40 minutter.
Ved minutursfunktion er det denne, der vises i displayet. Den fid, der resterer indfil
alarmtidspunktet, vises (i “minutter: sekunder” eller i “fimer: minutter”).

Néir indstillingsperioden er udlabet, lyder alarmsignalet i 7 minutter - signalet kan
afbrydes ved at trykke én gang pd en hvilken som helst of knapperne.

Hvis minuturets indsfilling enskes annulleret pa noget andet tidspunkt, reduceres ind-
stillingsperioden fil nul ved hjwlp of minusknappen.
Displayet vil derefter vise klokkeslttet.

INSTALLATION
Vigtigt: Denne enhed md kun installeres i overensstemmelse med gzldende
bestemmelser og kun i rum med god udlufining. Lees instrukfi inden installati

eller brug of enheden.
Regler og standarder - Detie apparat skal installeres i overenssiemmelse med
brugslandets gzeldende regler. Alle gasapparater skal installeres og serviceres af
kompetente personer.

Advarsel: God ventilation er altafgarende for, at driften of alt gasudstyr foregir pa

sikker vis. Designet og placeringen af de specialfremstillede ventilationsibninger er

udformet pd en made, s risikoen for, at de blokeres ved et uheld eller med vilie, er
meget lille.

Vigtigt!

o Selvom vi har vaeret omhyggelige med at undgd ujvnheder og skarpe kanter
pi dette produkt, bar komfuret hindteres forsigtigt — vi anbefaler brug of
handsker under installeringen.

o Komfuret md ikke hvile pé frontrammens monteringshuller.

o Nir komfuret indbygges, skal den midlertidige bagplade fiernes fra kekkenele-
mentet for at opnd den nadvendige dybde til installeringen.

®  Sorg for, at brendbart materiale ikke kan komme i kontakt med ovnens fod og
braenderkassen.

o Loftikke komfuret ved at holde i ldgens handtag.

o Sorg for, at komfuret er gostet efter installeringen.

®  Sorg for, af alle elekiriske kabler fares forbi filstedende varmekilder, f.eks. en
ovn eller en grill, med god afstand.

©  Sorg for, at komfurets hus er fastgjort korrekt, far ibrugtagning.

Hvis der er et grydeopbevaringsrum under komfuret, skal du sorge
for, at brendbart materiale ikke kan komme i kontakt med undersi-
den of brenderen ved at bruge en midlertidig bagplade eller en
skaerm. Skaermen skal kunne fiernes, s der kan udfores vedlige-
holdelse eller reparation.

©  For at forhindre, at ovnens ydelse pavirkes f ugunstige lufttryksforhold, er det
vigtigt, at ovnenheden indbygges i et skab, der ikke har forhindelse til andre
eksternt ventilerede kamre i andre skabe, og som har gasventilationshuller of
den rette starrelse.

©  Huller til kabler og rersystemer skal laves, s de minimerer luftpassagen mellem
kamrene. De specifikke ventilationskrav i denne brugervejledning skal dog
fortsat opfyldes.

Mal péi kabinet (figur 1 og 2)
Niveavjustering — placer ef vaterpas pd en bageplade, og szt den pé en ovnhylde.

Mal pé gaskomfur (figur 3)

Alle mél er nominelle, og der kan forekomme forskelle. Gaskomfurets dybde er mlt

fra frontpanelets forside og er eksklusive knapper og héndtag.

Sikkerhedsafstande

o Hylder eller overh@ng i breendbare materialer skal vaere mindst 450 eller
600mm over kekkenbordet (hvis apparatet er forsynet med ef ldg). | forhindelse
med installation af mindre hylder henvises der til Stoves Limited.

©  Der skal vaere en sikkerhedsafstand pa mindst 70mm mellem kogesektionen og
eventuelle sidevagge/ braendbare overflader.

o Sikkerhedsafstanden kan vaere mindre for brandsikre overflader eller overflader,
der er beskyttet med passende brandsikkert materiale. Kontakt Stoves for at fa
flere oplysninger.

©  Hvis der er en persienne eller lign. pa bagsiden of enheden, skal der vere en
sikkerhedsafstand pa mindst 55mm.

©  Hvis enheden ikke har et lag, skal installateren montere et varmeskjold af
brandsikkert materiale pa bagvaeggen.

o Lav et mellemrum under komfuret med en flytbar sokkel, si det er muligt at fi
adgang til gasfilfarslen.

Komfuret er konstrueret fil placering mellem to enheder. Nér mélene er som pa teg-

ningen og filslutningerne er foretaget, skal komfuret skubbes ind mellem enhederne.

Fastger komfuret ved hizlp of hullerne i siden pa frontrammen.

Ventilation — Der skal vaere et ventilationsmellemrum pa 20mm x 550mm i soklen

umiddelbart under komfuret. Serg for, at det ikke er muligt at komme fil at berere

ovnens underside, ndr der geres plads il dette mellemrum.

Vigtigt: ® Der skal bruges riflede rer fil denne installation. e Nederst pa komfuret
findes et 10mm-gasindlabsrer. Der kan monteres andre rarstarrelser efter anske, eller
hvis det er pakravet i det land, hvor komfuret anvendes.

Dette komfur skal installeres i ef gasforsy Dette sikrer, af |
indgangstryk ikke kan falde til under det nominelle tryk med mere end 1 mbar (natur-
gas) eller 2,5 mbar (flaskegas).

Alle enheder, der er filsluttet det samme system hetjenes samtidigt.

o

Huller il kabler og rarsystemer skal laves, s de minimerer luftpassagen mellem kamrene.
De specifikke ventilationskrav i denne brugervejledning skal dog fortsat opfyldes.
Kontrol af braender — Efter installeringen skal alle brndere kontrolleres for at
sikre, af komfuret fungerer korrekt.  Grill = I henhold fil brugervejledningen skal
branderen braende med en klar, bl flamme og uden filsodning (propan). Butan kan
give gule flammespidser. ® Ovn — Ovnen skal ogsé brande uden tilsodning, men ved
brug of butangas er det sandsynligt, at flammespidserne vil vare gullige.
Kogesektion — Branderne skal brende med en klar, bli flamme uden tilsodning.

Tilslutning til elforsyningen

1. Dette komfur er monteret med ef sfik, der passer fil det pagaeldende land.

2. Stikket skal placeres, sa det er filgangeligt for brugeren.

3. Lysnetkablet skal fares pd en sadan made, af det ikke kan komme i kontakt med
grillens bagside eller ovnrummet.

Ibrugtagning
Braenderventilation — Alle brendere har en fast ventilation, der ikke kan justeres.
Braenderne fil kogeplade og grill skal braende med en klar, bla flamme. Ovnbraend

dataskiltet streges over, og et nyt skilt skal monteres ved siden af. Konverteringsszettet
kan fs ved henvendelse pd tlf.nr. +44 (0) 151 432 7838.

SERVICERING

For servicering - Frakobl gas- og elforsyningskilderne. ~Efter servicering -
Kontrollér, af gasforsyningen er tilsluttet. Alt serviceringsarbejde skal udfores af
en godkendt og kompetent person.
1. Frontpanel ~ a. Trek befjenings} ne of for at fa adgang til de to skruer,
der sidder for enden of frontpanelet. b. Skru skruerne of, og traek frontpanelet fremad.
2. Fiern den overste del af kogesektionen — a. Fiern grydegitier og braender-
hoveder. b. Fiern de fire skruer, der holder kogepladen, pé siden af kogepladen, og
loft kogesektionen fri.
3. Kogesektionens elektroder — a. Fiern grydegitter, brnderhoveder, bran-
derdyser, og fiern den averste del af kogesektionen (1, 2 og 3). b. Abn den klemme,
der holder elekiroden, og afmonter elektroden ved t@ndingsgeneratoren.
4. Sidan fjernes en hane pa kogesektionen — a. Skru monteringssk of.
Fiern frontpanel og kogesekfion (1 og 3). b. Alle haner er synlige pd skinnen og kan
fiernes ved at de to ingsskruer, udlhsforbindelsen og FSD-
forbindelsen. c. Nar hanerne monteres igen, skal skruerne spandes lige meget. Eller:
Nogle modeller har gasindlabsrer, der kan trykkes ind, og FSD-forbindelser fil af trykke
pé ved regulatorerne. Hvis disse er monteret, skal du gere falgende: . Fiern kogesek-
tionen (2). b. Traek termoelementforbindelsen af hanen. c. Fiern de to skruer, der
holder regulatoren pé skinnen. d. Laft regulatoren af skinnen, og treek fremad, sé reg-
ulatoren trekkes of gasindlabsraret. e. Der skal sidde en O-ring p gasindlabsrerets
regulatorende. Hvis O-ringen ikke er pd rorets ende, kan den findes indvendigt i
regulatorforbindelsen. Tag O-ringen ud, og monter den pé gasindlabsreret, udskift 0-
ringen, hvis det er nedvendigt.
5. Dyser p kogesektionen — a. Fiern grydegitieret og de fire braenderdzeksler og
-hoveder. Dyserne er nu filgngelige i brenderskdlene.
6. Tendingskontakt — a. Afmonter frontpanelet og kogesekfionen (1). b.
Afmonter ledni fra kontakten. ¢. Bevaeg k fra side fl side for at frigare
den fra skinnebeslaget.
7. Sadan fiernes grillens hane (hvis monteret) — a. Afmonter frontpanelet og
kogesektionen (3). b. Fiern gasforsyningsraret fra den bageste del af hanen. c. Skru
de fo skruer of, og fiern hanen fra skinnen. d. Kontroller pakningens filstand, og
udskift den, hvis det er nadvendigt. Néir hanen monteres igen, skal det kontrolleres,
om forbindelserne i begge ender af forsyningsreret er gastzette.
8. Grillbraender, elekirode og dyse (hvis monteret) — a. Fiern skruen péi vensire
side af beslaget il grillb b. Fiern FSD | i braenderens hejre
side, og trek ledningen fil elekiroden of. c. Grilldysen er nu filgngelig i hejre side of
grillrummet. d. Udskift pakningsskiven il grilldysen, hvis det er nedvendigt.
9. Termostat /kombineret grillhane (hvis monteret) — a. Fiern frontpanel og
kogesektion (T og 3). b. Fiern termostatfaleren ved hizelp of de to klemmer i ovnloftet.
¢. For hdrreret op gennem hullet i ovnloftet og spildbakken. d. Fiern gasforsyn-
ingsrarene og FSD'er pd termostatens bagside. e. Skru de fo monteringsskruer of, og
fiern termostaten fra skinnen. f. Kontroller pakningens tilstand, og udskift den, hvis
det er nadvendigt.
10. Varmekontakt — a. Fiern den sverste del af kogesektionen (3). b. Fiern
ledningerne fra varmekontakien. c. Fiern de fo monteringsskruer, der holder
varmekontakten pa plads. Fiern kontakten.
11. Blaser - a. Trek komfuret ud af fordybningen. b. Fiern den overste del of
kogesekfionen (3). c. Afmonter blzeserens klemmer, og fien de fire skruer, der
holder blzeseren.
12. Ovnbraender/dyse — a. Afmonter skarmen fil ovnbraenderen indefra ved at
fierne skruen foran skaermen og lafte den of. b. Trak ledningen of elektroden i venstre
side af braenderen. ¢. Skru seksk ikken foran pé braenderen of. d. Styreskruen
skrues forsigtigt af. Skub derefter braenderen fil side for at fa adgang fil dysen. e. Skru
dysen af. f. Udskift pakningsskiven il grilldysen, hvis det er nedvendigt.
13. Ovnelekirode — a. Fiern ledningen fra elekroden. b. Skru de to skruer of
lekirodeeslaget med en lille skruetraekl

SVENSKA

Spar denna handbok fér framtida bruk. Limna den till framtida dgare.

INLEDNING

Vanettesortimentet finns med respektive utan inbyggd findanordning.

Viktigt: e Utrustningen fir endast installeras i enlighet med géllande féreskrifter, och
bara pa plats med god ventilation. Lds anvisningarna innan anviinds. ®
Liksom fér all annan g ing si rek Jerar vi regelbunden service. © Allt
installations-, service- och underhdllsarhete ska utféras av behdriga personer och i
enlighet med giillande lagar, foreskrifter och normer.

Dessa instruktioner giiller endast om landssymholen finns pé apparaten. Om symbolen
saknas pd app ska du lisa instrukti som innehller ndviindig informafi
om anpassning av apparaten fill kraven pd anvéindning i landet.

Ventilation - Nir en gasspis anviinds genereras viirme och fukt dar den dr installerad.
Se fill att kiket dr vl ventilerat. Se till att naturliga ventilationsgppningar inte tiipps
igen och installera eventuellt extra mekanisk ventilation (en mekanisk utsugningsfliki).
Om utrustningen anviinds intensivt under liingre fidsperioder kan effektivare ventilation
erfordras, exempelvis i form av 6kad effekt hos frekommande mekanisk ventilation.

Janordningen liingre dn 15 sekunder. Om

9
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Tiinda brii - Anviind inte fi
L

kan have gullige flammespidser, nér der bruges butan.

Trykindstillinger — Lande: Belgien, Spanien, Frankrig, Storbritannien, Irland,
Portugal: 630 ved 28 til 30 mbar, 631 ved 37 mbar.

Trykindstillinger — Lande: Danmark, Graekenland, Holland: 630/G31 ved 28 il 30
mbar.

Trykindstillinger — Lande: Danmark, Spanien, Storbritannien, Greekenland, Irland,
Italien, Portugal: 620 ved 20 mbar.

INSTRUKTIONER VEDR. KONVERTERING TIL NATURGAS

Denne konvertering skal foretages of en autoriseret tekniker og i
med galdende bestemmelser. Der henvises til serviceinstrukfionerne vedr. afmonter-
ing af dele. Efter konvertering af enheden skal alle eksisterende gasoplysninger p

inte har fiint efter 15 sekunder, stoppa tiindningen, 8ppna ugnsluckan och
viinta i minst 1 minut innan du férsdker tinda brinnaren igen. Om bréinnaren har
sliickts av misstag, stiing av den med briinnarvredet och viinta i minst 1 minut innan du
forsoker tiinda den igen.

Slockningsskydd - Slockningsskyddet stéinger av gasfillfdrseln om lagan skulle slockna
av ndgon anledning.

Kylflikt - niir spisen dr péslagen kan du héra att kylflikten startar. Den kyler panel
och vred under grillning och stekning och fortsitter att gé upp fill 15 minuter efter att
spisen slagits av. Anviind inte spisen under strémavbrott eller om kylflikten inte funger-
ar. Om kylflikten skulle géi snder s dir spisen forsedd med en sikerhetsanordning som
stinger av gasen fill grillbréinnaren. Det férhindrar att spisen blir fér varm om flikten
skulle g snder. Kontakta kundservice i dessa fall. Om panel och vred blir mycket
varma kan det bero pd att flikten inte fungerar - ta kontakt med kundservice.

13
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SAKER, INTE BESVIKEN
Forsiktighet: Hall barn borta frén spisens niirhet niir du anviinder den.
o Varning: God ventilation dr viktig vid anvindning av gasapp Sefill att alla

ventilationsGppningar ir ppna och inte har blockerats av misstag.

o Den hir produkten iir avsedd for normalt hushllsbruk och ska inte anviindas for
andra dindamal.

o Hall allt bréinnbart material (till exempel gardiner, inredningsdetaljer, kikshand-
dukar och liider) borta frn spisen.

o Delar av spisen kan bli mycket varma niir den anviinds, och fortstter att vara
det eft tag efter. Det far ett tag innan den svalnar.

o Hiing inte kékshanddukar dver ventilationsdppningarna, eftersom fara fér brand
da foreligger.

o Hill dig undan frén eventuell utstrémmande @nga nér du 6ppnar ugnsluckan.

o Tiick inte langpannan med aluminiumfolie, och placera ingenting som omslufits
av aluminiumfolie under grillen, eftersom fara fr brand da foreligger.

©  Anviind infe ugnen utan att luckans inre glasskiva sitter pé plats (giller endast
ugnsluckor férsedda med glas).

e Anviind grytvantar niir du tar ut varma kokkiirl och formar ur ugnen eller grillen.
Kokkiirl och formar blir mycket varma i ugnen/grillen.

o K inte in ugnsgallren med folie, och se till att ventilationstppningarna inte fiicks
dver av folie, eftersom fara for brand da féreligger och cirkulationen hindras.

o Vidfillredning av stérre matvaror, till exempel kalkoner, ska ugnsgallret inte dras
ut med maten kvar pé gallret.

®  Om det finns ett férvaringsutrymme under ugnen ska detta endast anvéindas for
forvaring av eldfasta formar. Férvara aldrig nagot bréinnbart i detta utrymme.

e Limna aldrig spisen obevakad niir du lagar mat med fett eller olja.

o Vrid kostrullhandtag sd att barn inte kan nd dem, och s att de infe sficker ut
utanfér spiskanten och kan nés av misstag.

o Anviind stabila kokkiirl med en flat botten och med en diameter pi minst 100
och hégst 200mm. Anviind infe gamla, deformerade kokkiirl eller kokkirl som
inte star stadigt pd en plan yta.

e Placera kastruller pé stéden mitt ovanfér brinnarna. Mindre kokkirl kan bli
instabila om de inte stdr mitt pd.

o Om det finns ett kastrullskap under spisen, se fill att inget brinnbart material
kommer i kontakt med underdelen av briinnaren genom att anviinda ett skydd.
Det ska vara méjligt att lossa skyddet vid service.

o Anviind aldrig spisen for att virma upp rummet.

o Nir spisen anviinds i en husvagn eller hushil méste lingpannan stuvas pa eft
siikert siitt innan du bérjar kéra.

e Vi rekommenderar att golvytan under ugnen fiicks med ett limpligt icke
brinnbart material som skydd mot fett som spills och eventuelli brinnande
féremdl som ramlar ut.

Kontrollera att alla vred stér i avstiingt lige niir du dr klor med matlagningen.

HALLEN
Tiindning - Tryck in vredet och vrid det moturs fill iget ‘max'. Hall vredet intryckt och
tryck samfidigt pd tiindknappen eller héll en brinnande tiindsticka eller gastindare intill

briinnaren. Hall inte vredet intryckt mer &n 15 sekunder. Om bréinnaren inte har iints
efter 15 sekunder, sliipp vredet och véinta minst en minut innan du forstker tiinda
bréinnaren igen. Om bréinnaren har sliickts av misstag, sting av den med vredet och
viinta minst en minut innan du forsoker finda den igen. Nagra sekunder efter att ligan
har iints Gppnas en sikerhetsventil och du kan slippa vredet. Vrid brinnarvredet fill
dnskad instillning. Sting av brinnaren genom att trycka in brénnarvredet och vrid det
medurs fills pricken pd vredet hefinner sig under pricken pa panelen.

Sjudning - lig virme &ir markerat med en liten flamsymbol. Niir bréinnaren har tiints
vrider du briinnarvredet moturs forbi den stora flamsymbolen (max) fill den lilla
flamsymbolen.

Niir du placerar pannstdden, se fill att brinnarna befinner sig i mitten av stoden. Vilj
alltid en ldga som passar storleken pé den kastrull du anviinder. Anviind flatbottnade
kastruller med en diameter pé minst 100 och hégst 200mm, som stir stabilt pd spisen.
Anviind inte gamla och deformerade kastruller, eftersom de kan vara instabila.
Viktigt: Torka bort eventuell utspilld viitska si att den inte rinner in i spisen.

GRILLEN

®  0BS: Luckan fir inte vara dppen nir grillen anvinds.

o Kylflikten fortsitter att gd nir grilluckan ir Gppen.

o Frsiktighet: Atkomliga delar kan bli varma nr grillen anviinds. Hall
smdbarn borta frén spisen.

o Tiick aldrig dver langpannan eller ett galler med ugnsfolie, och se fill att fett infe
samlas i langpannan, eftersom fara fér brand da foreligger.

o Hill allt bréinnbart material borta fran spisen.

Ténda grillen - Oppna grilluckan. Tryck pé tiindknappen, vrid grillvredet ill maxldge
och hall det intryckt. Hll inte vredet intryckt mer éin 15 sekunder. Om briinnaren inte
har tints efter 15 sekunder, slipp vredet och véinta minst en minut innan du forscker
tiinda brénnaren igen.

Néigra sekunder efter att ligan har fiints Gppnas en siikerhetsventil och du kan sliippa
vredet. Vrid briinnarvredet fill dnskad instillning. Du kan minska grillens temperatur
genom att vrida briinnarvredet moturs, forbi den stora flamsymbolen (max), till den
lilla flamsymbolen, om du behéver ligre viirme.

Stiing av bréinnaren genom aft trycka in vredet och vrida det medurs fills pricken pa
vredet befinner sig under pricken pa panelen.

Om briinnaren har sliickts av misstag, sting av den med vredet och viinta minst en
minut innan du férstker tiinda den igen.

Léstagbart langpannehandtag (om sdant ingdr) - Placera handtaget (med skélden
viind uppdt) dver kanten pa langpannan, vid urtaget, och skjut in det pa plats mitt
emellan de tva uthukini For att ta av handtaget stiiller du ner ld

lyfter handtaget en aning och skjuter ut det i urtaget.

Forviirm alltid grillen i fyra minuter for biista méjliga resultat.

Kontrollera att vredet stér i avstingt liige nir du har grillat klart.

UGNEN

o Farsiktighet: Hall barn borta fréin spisens niirhet niir du lagar mat.

o Anviind inte folie pi ugnsgallren, eftersom risk for brand da foreligger, och
viirmecirkulationen kan hindras.
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o Hill allt brinnbart material borta frén spisen.

Tiinda ugnen - Tryck in briinnarvredet och vrid det moturs fill maxlge. Hall vredet
intryckt och tryck samtidigt pa tindknappen eller hall en brinnande tiindsticka eller
gastindare intill brinnaren. Hall inte vredet intryckt mer dn 15 sekunder. Om
bréinnaren inte har tiints efter 15 sekunder, slipp vredet och véinta minst en minut
innan du férscker finda briinnaren igen.

Om bréinnaren har sliickis av misstag, stiing av den med vredet och viinta minst en
minut innan du forstker tiinda den igen.

Niigra sekunder efter att lagan har tiints Gppnas en sikerhetsventil och du kan sliippa
vredet.

Vrid bréinnarvredet fill dnskad installning.

Sting av brinnaren genom att trycka in briinnarvredet och vrid det medurs fills
pricken pi vredet befinner sig under pricken pd panelen.

Ungefiirlig tillagningstid
(férviirmd ugn)

Ugnsstekning
Tillaga i ugnen pé instéllning

Notkott Blodigt 20 minuter per 450g, + 20 minuter

GO

2. Anviind plus- och minusknapparna till att stiilla in larmtidpunkten. Véirdet pa pane-
len gkar eller minskar med 10 sekunder i taget upp till 99 minuter och 50 sekunder,
och dkar sedan med 1 minut i taget fréin 1 imme och 40 minuter. Den lingsta period
som kan stillas in dr 10 fimmar.

Efter 99 minuter och 50 sekunder @indras visningen till 1 fimme och 40 minufer.
Under nedrikningen visas tiduret pa panelen, som visar (minuter: sekunder eller fim-
mar: dferstiende tid i minuter).

Niir nedrikningen dr Klar ljuder signalen under 7 minuter. Atersfill signalen med ett
tryck pd valfri knapp.

Stoppa fiduret vid valfri fidpunkt genom att ritkna ned tiden med minusknappen.
Panelen dterstils fill att visa aktuellt klockslag.

INSTALLATION

Viktigt: Apparaten fir endast installeras i enlighet med giillande regler och endast i
viilventilerade utrymmen. Lds instrukti fore installation eller anvéindning av
apparaten.

Foreskrifter och normer - Spisen miste installeras i enlighet med lokalt gillande
foreskrifter. Gasspisar maste allfid installeras och repareras av behirig person.
Varning: God ventilation dir viktig vid anviindning av gosapparater. Se fill aft alla
ventilationstppningar @ dppna och inte har blockerats av misstag.
Vo

Medel 25 minuter per 450g, + 25 minuter
Viilstekt 30 minuter per 450g, + 30 minuter
Lammkott  Medel 25 minuter per 450g, + 25 minuter
Viilstekt 30 minuter per 450g, + 30 minuter
Flaskkott 20 minuter per 450g, + 20 minuter
Fitderfd 20 minuter per 450g, + 20 minuter
RENGORING
Forsiktighet: Felaktig anviindning av rengéringsmedel kan skada spisen.

Viinta tills ugnen ir kall innan du gr ren den. Anvind inte fritande
rengdringsmedel, ndtande pulver, grov stalull eller harda redskap eftersom de skador
spisens ytor. Alla spisens ytor kan riskfrit rengdras med en urvriden trasa som doppats
i varmt tvélvatten.
Briinnargverfall och -huvuden Viktigt: Viinta tills brinnaren svalnat innan du gér
ren den. Forsiktighet: Briinnaren kan skados av alltfér mycket vatten,
kindiskmedel (och diskpulver / flytande diskmedel), fréitande rengéri del,
hirda redskap, grov stilull och nétande pulver. Fér att briinnarna ska fungera pa et
siikert siitt maste Sppningarna i briinnarhuvudet halls fria fran avsiitiningar. Rengdr
med nylonborste och skalj och torka omsorgsfullt. Rengér med ett milt flytande
rengdringsmedel, eller anviind en fuktad svamp med tvl. Obs: Fasta briinnare (om
monterade): Vissa modeller har fasta briinnare. Dessa bréinnare ir fista i hiillen med
2 skruvar. Fasta briinnare ska rengéras pa plats. Se fill att avstandet mellan brénnare
och viirmeplatta inte sitts igen av rester.
Glaskomponenter (om monferad) LUCKPANELER, REGLAGEPANEL Anviind inte ndtande
rengdringsmedel eller polermedel. Anviind ett milt flytande rengdringsmedel. Skalj
omsorgsfullt och torka med en mjuk trasa. Luckans inre glaspanel kan fas loss for
rengdring. Gppna luckan helt, ta tag i panelens dver- och underkant och skjut ut den.
Héll panelen inriktad mot skérorna i sidan pa luckan innan den skiuts tillbaka pa plats.

Mélade delar, plastdelar och guldfiirgade delar (i férekommande fall) Luckans
KARM OCH HANDTAG, VREDEN Anvéind endast en urvriden ren frasa som doppats i tvélvatten.

Emaljerade hérda komponenter - LiNGPANNAN, VARMESKYDDET, UGNENS/GRILLENS INSIDA,
HALLENS FORDJUPNING, SPISGALLER Anviind ett milt flytande rengéringsmedel.
Forkromade delar GRILLGALLRET, PLATARNA, PLATSKENORNA Anviind infe ntande medel
eller polermedel, utan anvéind i stiillet en svamp som doppats i tvilldsning. Fatta fag i
skenorna och dra ut dem ur upphiingningshélen si som framgr av illustrationen.
Ytor av rostfritt stél (endast modeller av rostfritt stdl) Anviind endast en ren trasa
fuktad med varmt vatten med diskmedel, torka av med torr mjuk trasa. Anvind infe
outspiitt blekmedel eller rengdringsmedel som innehéller klor, da det kan skada stilet.
Vissa livsmedel iir korrosiva, som viniiger, fruktjuicer och salt, och kan [imna miirken
pi eller friita pd rostfritt stél om de limnas pé ytan under lingre fid. Torka bort utspilld
viitska omedelbart. Vassa objekt kan limna mirken pd ytor av rostfritt stdl, men
miirkena blir mindre synliga med fiden.

ANVANDA UGNENS TIDUR

Startpanel

f ¥

AKTUELL TID MINUSKNAPP PLUSKNAPP

Med hidilp av tiduret stiller du in larmklockslaget (24-fimmarsklocka).

Stiilla in aktuellt klockslag

1. Sl pé strsmmen fill enheten. Siffrorna hérjar blinka.

2. Tryck ned och sliipp knappen "Aktuell fid”.

3. Stiill in aktuell fid med plus- och minusknapparna.

4. Tiden stiills in 7 sekunder efter den sista tryckningen pé plus- eller minusknappen.
Larmtoner

Niir du har stiillt in larmtidpunkten kan du vilja en av tre larmtoner.

Tryck pd minusknappen fér att lyssna pd den forsta fonen, sliipp sedan knappen och
tryck pa den igen for att lyssna pé den andra tonen, osv.

Niir du sliipper minusknappen efter en ton s villis den fonen automatiski.

Stiilla in fiduret
1. Tryck ned och sliipp plusknappen for att dindra visningen fran vanlig klocka fill fidur
- Klocksymbolen téinds.

ppning I ktion och placering ska vara sadan att minsta
mijliga risk for filltdppning uppstar, av misstag eller med avsik.

Viktigt:

o Vihar gjort vért biista for att slipa bort grader och skarpa kanter pa spisen, men
var forsiktig nér du monterar den - vi rekommenderar att du anviinder
skyddshandskar under installationen.

o Undvik att helasta fisthlen i frontramen med vikten hos spisen.

o Niir spisen byggs in ska den extra haksidan tas bort s att den far plats.

o Se fill att inga briinnbara dmnen kan komma i kontakt med ugnens undersida
eller brannarldan.

o Lyftinte spisen i luckhandtagen.

o Sefill att spisen dr gastiit efter installation.

o Se fill aft alla elkablor befinner sig pa sikert avstind frén niirliggande
viirmekillor som ugn eller grill.

o Sefill att spisens hdlie och siilva spisen dr ordentligt fiista innan den ska bérja
anviindas.

®  Om det finns ett kastrullskdp under spisen, se fill att inga briinnbara
timnen kan komma i kontakt med undersidan av bréinnaren genom att
anviinda en extraviigg eller ett skydd. Det miste gi att ta bort
skyddet for service.

o Undvik att ugnen péverkas av omgivande luftryck. Det ir vikfigt att ugnsdelen
monteras pd ett fristaende skap utan anslutning till ytire ventilation i nirliggande
skap. Den far endast anslutas till ventilationsdppningar av riitt di

o Hal for kablar och rér ska vara anpassade fér att minimera liickage mellan
nirliggande skap. De specifika kraven pé ventilation i den hir instrukfionsboken
maste allfid foljos.

Sképmiitt (Figur 1 och 2)
Avviigning - Placera eft vattenpass pd en bakplat pé ugnsgallret.

Spismatt (Figur 3)

Alla matt r nominella och vissa variationer kan forekomma. Djupet pa spisen dr inklu-

sive frontpanel, men utan vred och handtag.

Frigingsmatt

o Ingen fast hylla eller utskjutande inredningsdel av brinnbart material far komma
niirmare spisens ovansida &in 450 eller 600mm (med locket pé plats). Kontakta
Stoves Limited for installationsanvisningar avseende delhyllor.

®  Avstiind ska vara minst 70mm mellan hill och sidoviigg/briinnbar yta.

o Icke-briinnbara ytor eller ytor som dir skyddade med limpligt icke-bréinnbart
material kan medge minskade avstind. Se Spisar fér vigledning.

o Fir installationer med skiirm far det minsta avstind vara 55mm.

o Niir apparaten saknar lock, ska installatéren montera et viirmeskydd av
icke-briinnbart material pd den bakre viiggen.

e Liimna en oppning under spisen med hidlp av en Ids sockel sd att det gdr att
komma t gasanslutningen.

Spisen r konstruerad for att monteras mellan tvd skap. Skjut in spisen mellan skapen

sedan du har kontrollerat att métten och placeringen av stéden stimmer med ritningen.

Fist spisen med hidilp av hélen i sidan v frontramen.

Ventilation - ett ventilationsgap pd minst 20mm x 550mm ska géras i sockeln direkt

under spisen. Se till att det inte gar att komma dt undersidan av ugnen av misstag nir

du gér ventilationsgapet.

Ansluta gasmatning

Viktigt: ® Gasror méste anvindas for installationen. e Réret for gosanslutningen
(10mm) sitter under spisen. Andra anslutningsmétt kan monteras pé kundens begéran
eller for et specifikt land.

Spisen ska anslutas till en gasmatning. Det innebir att matningstrycket till spisen inte
kan falla med mer &in 1 mbar (naturgas) eller 2,5 mbar (gasol) fran nominellt tryck.
All utrustning som ir ansluten fill samma system kan anvéindas somfidigt.

Hl for kablar och rér ska géras si smé att de minimerar luftlickage mellan skapen.
De specifika kraven pd ventilation i den héir instruktionshoken maste alltid foljas.
Kontroll av bréinnare - Nir alla brinnare har monterats ska de kontrolleras s att
spisen fungerar korrekt. o Grill - Enligt instrukfionshoken ska briinnaren brinna med
en klar bld lga utan att sota (propan), ligan hos butangas kan ha en gul kant. © Ugn
- ugnen ska brinna utan att sofa, éven om en liga med gul kant kan férekomma om
butan anviinds. © Hall - brinnarna ska brinna med en klar bl laga utan att sota.
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Elektrisk anslutning

1. Spisen dr utrustad med en elektrisk kontakt for aktuellt land.

2. Kontakten ska placeras sd att anviindaren kan komma dt den.

3. Elkabeln ska dras s att den inte kan komma i kontakt med baksidan av grillen
eller ugnen.

Idrifttagning

Luftning av brénnare - alla briinnare har lufining som inte kréver nagon justering.
Bréinnare for kokplattor och grill ska brinna med klar laga. Lagan hos ugnsbrinnaren
kan brinna med en gul kant om butan anviinds.

Instiillning av gastryck - Land; BE, ES, FR, GB, IE, PT; modell 30, 28 - 30 mbar,
modell 631 37 mbar

Instiillning av gastryck - Land: DK, GR, NL; modell 630/631, 28 - 30 mbar
Instiillning av gastryck - Land: DK, ES, GB, GR, IE, IT, PT, modell 620, 20 mbar

INSTRUKTIONER FOR OMBYGGNAD TILL NATURGAS

Den hiir ombyggnaden ska utfirs av en auktoriserad tekniker och enligt giillande
regler. Se serviceinstruktionerna for demontering av delar. Nir apparaten har byggts
om skall de uppgifter som giller for gas strykas pd databladet och en ny efikett plac-
eras bredvid. Kontakta +44 (0) 151 432 7838 for ombyggnadskit.

SERVICE

Fare service - Koppla bort gos och el. Efter service - Kontrollera att gasen dr
inkopplad pd ritt siitt. Endast behorig tekniker fér utfora service pé spisen.

1. Panel - a. Dra loss vreden s att du kommer dt de tvi fistskruvarna pa var sida
av panelen. b. Lossa skruvarna och dra panelen framét.

2. Lossa hiill - a. Ta bort kastrullstéden och brinnarhuvudena. b. Lossa de fyra
fistskruvarna i hiillens kanter och lyft upp hillen.

3. Tiindelektroder - a. Ta bort kastrullstdd, brinnarhuvuden, briinnarskydd och
lossa hiillen (1, 2, 3). b. Ta loss klamret som héller elektroden och lossa den frén gnist-
generatorn.

4. Lossa hiillventil - a. Lossa fiistskruven. Ta bort panel och hill (1, 3). b. Alla
ventiler i ventilblocket syns. Demontera dem genom att lossa de tvd fiistskruvarna,
anslutningen fill utloppet och gasanslutningen. c. Efter montering av ventilen, se fill att
skruvarna dr jiimnt dtdragna. Vissa modeller har snabbkopplingar och paskjuthara
gasanslutningar fill vreden, gor d sd hiir: - a. Ta bort hillen (2). b. Ta loss ter-
moelementet frén ventilen. ¢. Ta bort de tvi fiistskruvarna som hller ventilblocket.
d. Lyft ventilen frén ventilblocket och dra det framdt, s att vredet lossar fran anslut-
ningsroref. e. Ventilinden av réret ska vara férsedd med en o-ring, om inte o-ringen
sitter pd rordnden s dr den kvar inne i réret, peta i sa fall ut o-ringen och siitt fillba-
ka den pd anslutningsréret. Byt ut o-ringen om det behdvs.

5. Hiillmunstycken - a. Ta bort kastrullstéd, brinnarskydd och brénnarhuvuden.
ir nu atkomliga i brannarskélarna.

6. Tiindkontakt - a. Lossa panel och hill (1). b. Lossa ledarna frén kontakten. c.
Vicka pa kontakten s att den lossnar frin klamret pa ventilblocket.

7. Lossa grillventil (om monterad) - a. Lossa panel och hll (3). b. Ta bort réret
till gasmatningen pé baksidan pd ventilen. . Lossa de tvi fistskruvarna och fa bort
ventilen frn héllaren. d. Kontrollera titningens tillstdnd och byt ut den om det behévs.
Kontrollera efter ventilbyte att anslutningarna dr tiita i bida dndar av gasmatningen.
8. Grillbrénnare, elektrod och munstycke (om monterad) - a. Lossa skruven
pa viinster sida av héllaren for grillbrdnnaren. b. Ta bort termoelementet fér gasol pa
héger sida av brii och lossa elekirodkabeln. <. Grill ket iir dtkomligt pa
hager sida i grillrummet. d. Byt ut tiitningsbrickan fill grillmunstycket om det behdvs.
9. Termostat /kombinerad grillventil (om monterad) - a. Ta bort panel och hill
(1, 3). b. Lossa termostaten frn de tvé klamren i framkanten av ugnstaket. ¢. Dra
kapilliirréret genom halet i ugnstaket och spilliréget. d. Ta loss gasanslutningsréren
och skalan fran baksidan av e. Lossa de tvi fiistsk och fa bort fer-
mostaten frén ventilhdllaren. f. Kontrollera tillstandet hos tiitningen och byt ut den om
det behdvs.

10. Termobrytare - a. Ta bort hiillen. (3). b. Lossa ledarna frén termobrytaren. c.
Skruva loss de tva fiistskruvarna som hller termobrytaren. Ta bort kontakten.

11. Kylffikt - a. Dra ut spisen ur nischen. b. Ta bort hllen (3). . Lossa uttagen fill
fliikten och skruva loss de fyra fistskruvarna som héller flakten.

12. Ugnsbriinnare/munstycke - a. Ta bort skyddet for ugnsbrinnaren inifran
ugnen genom att lossa skruven pi skyddet och Iyft av det. b. Ta loss ledaren frén elek-
troden pé viinster sida av bréinnaren. c. Lossa muttern pé framsidan av bréinnaren. d.
Dra den framit, pa styrskruven, sedan dt vénster forbi munstycket. e. Lossa munsty-
cket. f. Byt ut tiitningen il grillmunstycket om det behdvs.

13. Ugnselekirod - a. Lossa ledningen frin elektroden. b. Lossa de tva fiistskru-
varna pi elektrodhllaren med hidilp av en kort skruvmejsel (nr 1).

M. 1
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TECHNICAL DATA

® Burner Natural Gas LP Gas
Nominal Rate Qn Injector size NominalRate Qn Butane 630 Propane G31 Injector
Hob Semi-rapid (2) 1.5kw 92 1.5kw 1099/h 107g/h 62
Rapid 2.5kW 122 2.5kW 182g/h 179g/h 80
Auxiliary 1.0kW 77 1.0kW 73g/h T29/h 50
Grill 2.5kw 180 Amal 2.5kw 182g/h 179g/h 75 amal
Oven 2.5kW 1.15mm 2.5kW 1829/h 179g/h 75 amal
Total >Qn T2 11.5kW - 11.5kw 836g/h 822g/h -
Brileur - - GPL
Puissance Nominale Qn Butane G30 Propane 631 Injecteur
Plaque de  Semi-rapides (2) 1.5kw 109g/h 107g/h 62
cuisson Rapide 2.5kW 1829/h 179g/h 80
Auxiliaire 1.0kW 73¢/h 729/h 50
Gril 2.5kw 1829/h 179g/h 75 amal
Four 2.5kW 182g/h 179g/h 75 amal
Total XQn T2 - - 11.5kw 836g/h 822g/h -
® Bruciatore Tasso nomin. Metano Tasso nomin. GPL
di combust. Qn Iniettore di combust. Qn Butano 630 Propano 631 Iniettore
Piano di  Semirapidi (2) 1.5kW 92 1.5kW 109g/h 107g/h 62
cottura  Rapido 2.5kW 122 2.5kW 1829/h 179g/h 80
Auxiliare 1.0kw 77 1.0kW 73g/h 729/h 50
Grill 2.5kw 180 Amal 2.5kw 182g/h 179g/h 75 amal
Forno 2.5kW 1.15mm 2.5kW 1829/h 179g/h 75 amal
Total XQn T2 11.5kW - 11.5kw 836g/h 822g/h -
® Quemador Gas Natural GPL
Potencia normal Qn Inyector Potencia normal Qn Butano 630 Propano 631 Inyector
Placa Semirrdpidos (2) 1.5kw 92 1.5kw 1099/h 107g/h 62
Rapido 2.5kW 122 2.5k 182g/h 179g/h 80
Auxiliar 1.0kW 77 1.0kW 730/h 729/h 50
Parilla 2.5kw 180 Amal 2.5kw 1829/h 1799/h 75 amal
Horno 2.5kw 1.15mm 2.5kW 182g/h 179g/h 75 amal
Total XQn T2 11.5kw - 11.5kw 836g/h 822g/h -
@ Brander - Nominaal LP Gas
vermogen Qn Butane G30 Propane 631 Injecteur
Kooplaat  Hafsnelle (2) 1.5kW 1099/h 107g/h 62
Snelle 2.5k 182g/h 179/h 80
Hulpbrander 1.0kW 73¢/h 729/h 50
Grill 2.5kW 1829/h 179g/h 75 amal
Ovnen 2.5kW 182g/h 179g/h 75 amal
Total >XQn T2 - - 11.5kw 836g/h 822g/h -
Brander Lavirykgas Gasol
Nominal effekt Qn Insprutare Nominal effekt Qn Butangas 630 Propangas 631 Insprutare
Kogeplade Halvlivlige (2) 1.5kw 92 1.5kw 1099/h 107g/h 62
Livlig 2.5kW 122 2.5kW 182g/h 179/h 80
Hizelpebraender 1.0kw 77 1.0kW 73g/h T29/h 50
Grill 2.5kw 180 Amal 2.5kw 182g/h 179g/h 75 amal
Ovn 2.5kW 1.15mm 2.5kW 1829/h 179g/h 75 amal
Total >Qn T2 11.5kW - 11.5kw 836g/h 822g/h -
@ Briinnare Naturgas LP Gas
Nominell effekt Qn Insprutare Nominell effekt Qn Butan 630 Propan 631 Insprutare
Hiillen Halvsnabh (2) 1.5kW 92 1.5kW 109g/h 107g/h 62
Snabb 2.5kw 122 2.5kw 182g/h 179g/h 80
Hjdlpbrénnare 1.0kW 77 1.0kW 73g/h T29/h 50
Grillen 2.5kW 180 Amal 2.5kw 1829/h 179g/h 75 amal
Ugnen 2.5kW 1.15mm 2.5kW 182g/h 179g/h 75 amal
Total >Qn T2 11.5kW - 11.5kw 836g/h 822g/h -
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TECHNICAL DATA

(GB) TECHNICAL DATA (GB) Countries of destination Gas Category Gas type / pressure setting
Data badge - Abbreviated data badge - Lower part of front frame. Main data- (FR) Pays de destination (atégorie de gaz Gaz / réglage de pression
badge - on RH upper side member. (IT) Paesi di destinazione Categoria di gas Regolazione di pressione
Pressure test point - Use the oven injector (ES) Paises de destino Categoria de gas Punto de adjuste de presion
Aeration - Fixed (NL) Landen van bestemming Gascategorie Druikinstelling
Appliance class - Class 2 Subclass 2 (DK) Bestemmelseslande Gaskategori Trykindstilling
Electrical supply - 220 - 240V ~ 50Hz, 11W Warning - This cooker must be (SE) Destinationsléinder Gaskategori Tryckinstilning

earthed, if mains powered.

Spark generator - (Models with ignition only) Mains operated 6 outlet con- FR, GB, IE, IT, ES 3+ 630/631 @ 28-30/37mhbar
trolled by a single push button switch at the side of the facia to individual electrodes. 68, IE I 620 @ 20mbar

Hob - May have burner heads and caps which are removable. Some versions may GB, IE, IT ES 1243+ 620 @ 20mhar &

have head and caps fixed with screws. Flame supervision - thermoelectric. 630/631 @ 28-30/37mbar
Grill - Radiant plate. Flame supervision - Thermoelectric. Spark gaps = 2 - 4mm. NL, DK, SE I38/P 630/31 @ 28-30mbar
Oven - Oven burner is sheet steel, with pierced ports in stainless steel flame strip. DK, SE [12H38/P 620 @ 20mbar &

Spark Gaps = 3 - 5mm. Flame supervision - Thermoelectric. Thermostat phial - 630/31 @ 30mbar
Front, centre of oven roof.

Important note: Please refer to the appliance data badges for the appliance gas
category, the type of gas and pressure couple for which the appliance is actually

adjusted for.

(FR) INFORMATIONS TECHNIQUES

Plaque signalétique - Plague signalétique abrégée — En bas du cadre avant. Plague
signalétique principale — sur le montant latéral droit.

Point d’essai de la pression - Utilisez l'injecteur du four.

Aération - Fixe.

Classe d’appareil - Classe 2, sous-classe 2.

Alimentation électrique — 220-240V ~ 50Hz, 11W. Attention— Cette cuisiniére est
mise @ lo masse lorsqu'elle est alimentée sur le secteur.

Générateur d’éfincelles — (Modéles avec allumage seulement). 6 générateurs
secteur commandés par un bouton poussoir unique sur le c6té du panneau de
commande connecté aux électrodes individuelles.

Plaque de cuisson — Peut avoir des capuchons et des fétes de brdleur amovibles.
Certaines versions peuvent avoir des capuchons et des tétes fixés par vis. Contréle de
la flamme — thermoélectrique.

Grill - Plague radiante Contrdle de la flamme — thermoélectrique. Ecartement de
I'allumage = 2 - 4mm.

Four — Le brileur du four est réalisé en tole d'acier avec orifices percés dans la bande
de flamme en acier inoxydable. Ecarfement de I'allumage = 3-5mm. Contréle de la
flamme - thermoél Boule de th — Avant, centre du toit du four.

Note importante : Veuillez consulter les plaques signalétiques de I'appareil pour la
catégorie de gz, le type de gaz et la pression pour laquelle |'appareil est réglé.

(IT) DATI TECNICI

Targhetta dati - Abbreviazioni dati di targa — Parte inferiore del telaio anteriore.
Dati di targa principali — su elemento lato superiore destro.

Punto di prova della pressione - Utilizzare I'iniettore forno

Aerazione - Fissa.

Classe dell’apparecchiatura - Classe 2, sottoclasse 2.

Alimentazione elettrica - 220 — 240 V ~ 50 Hz, 11W  Attenzione — Questa
cucina deve essere collegata a terra, se alimentata a refe.

Generatore di scintille = Sistema a 6 uscite comandate da un singolo pulsante posto
al lato del pannello per i singoli elettrodi.

Piano di cottura - Tappi e ugelli del bruciatore possono essere rimovibili. In alcuni
modelli, gli ugelli e i tappi sono fissati con viti. Controllo della fiamma - termoelettrico.
Grill - Piastra riscaldante. Controllo della fiamma - termoelettrico. Spazi tra scintille
= 2-4mm.

Forno - Il bruciatore del forno & di lamiera in acciaio, con portelli forati con striscia
fiamme in acciaio inossidabile. Spazio per scintilla = 3-5mm. Fiala termostato — Parte
anteriore, centrale del tetto forno. Controllo della fiamma - termoeletirico.

Nota importante: Fare riferimento ai dafi di targa dell'apparecchiatura per la
categoria gas dellapparecchiatura, la coppia pressione e tipo di gas in base ai quali
I'apparecchiatura & regolata.

16

(ES) DATOS TECNICOS

(DK) TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Placa de caracteristicas - Placa de caracteristicas abreviada: en la parte inferior del
marco frontal. Placa de caracteristicas principal: en el larguero superior derecho.
Punto de prueba de presion - Utilice el inyector del horno

Aireacion - Fija.

Clase de aparato - Cluse 2, subclose 2.

Alimentacion eléctrica: 220-240V ~50Hz, 11W  Aviso: esta cocina debe estar
conectada a fierra si estd conectada a la red eléctrica.

Encendido electronico: para alimentacion de la red, de seis salidas a electrodos indi-
viduales, regulado mediante un Gnico boton situado en el costado del panel de mandos.
Placa - Puede tener coronas y tapas de quemador desmontables. Algunas versiones
pueden tener coronas y tapas fijas por tornillos. Supervision de la llama - termoeléctrica.
Parilla - Placa radiante. Supervision de la llama - termoelécirica. Distancias entre
electrodo y quemador = 2-4mm.

Horno - El quemador del horno es de chapa de acero, con perforaciones en acero
inoxidable para la salida de la llama. Distancias entre elecirodo y quemador = 3-5mm.
Bulbo del termostato: adelante, al centro del techo del horno. Supervision de la llama
- termoelécirica.

Nota importante: la categoria de gas, el fipo de gas y el acoplamiento de presién para
los cuales estd previsto el aparato se indican en las placas de caracteristicas.

(NL) TECHNISCHE GEGEVENS

Datamzerke - Forkortet udgave of dataskilt — Nederst pa frontrammen.

Hoveddataskilt — Bverst fil hjre.

Tryktestpunkt - Brug af ovndysen

Udluftning - Fost.

Enhedsklasse - Klosse 2, delklasse 2

Elforsyning — 220 il 240 V ~ 50 Hz, 11 W Advarsel = Dette komfur skal jordes,

hvis det filsluttes steerkstrom.

Gnistgenerator — Tilsluttet lysnettet, kan akiiveres ved seks udleh med en enkelt
i Tekirod

trykknap pa siden of frontp via
geplade - Kan have aftagelig der og -daeksler. Nogle udgaver kan
have brenderhoveder og -deeksler, der er monteret med skruer. Flammestyrinf -
termoelekirisk.

Grill - Varmeplade. Fl inf - lekirisk. Gnistinterval = 2 fil 4mm.

Ovn - Ovnbranderen er fremstillet i pladestdl og flammeringen er of rustfrit stdl.
Gnistinterval = 3 fil 5 mm. Termostatfeler — Forrest i ovnloftet (midt pa).
Flammestyrinf - termoelektrisk.

Vigtigt: Se komfurets dataskilt for oplysninger om den gask i, gastype og
tryksamling, som komfuret passer fil.

(SE) TEKNISKA DATA

Kenplaat - Afgekorte kenplaat — Onderaan het voorframe. Hoofdkenplaat — op
zijbalk rechtshoven.

Drukmeetpunt - Gebruik van de oveninjector.

Beluchting - Vast.

Apparaatklasse - Klasse 2, subklosse 2.

Elekirische voeding - 220 - 240V ~ 50Hz, 11W Waarschuwing = Dit kookioestel
moet geaard worden wanneer netvoeding gebruikt wordt.

Vonkgenerator - 6 contactpunten op netspanning, hediend door een drukknop aan
de zijkant van het voorpaneel die verbonden is met individuele elektrod

Kookplaat - Kan verwijderhare branderkoppen en kappen hebben. Sommige versies hebben
koppen en kappen die met schroeven bevestigd zijn. Vlambewaking - thermo-electrisch.
Grill - Stralingsplaat. Vambewaking - th lectrisch. Vonkopeningen = 2 - 4mm.

Ovnen - De ovenbrander bestaat uit plaatstaal met snijgaten in een roestvriistalen
vlamstrip. Vonkopeningen = 3 - 5Smm. Thermostaatkolf - voorkant, midden van
ovenkap. Vlambewaking - thermo-elecirisch.

Belangrijke opmerking: zie de kenplaten van het toestel voor de gascategorie en de
drukkoppel waar het toestel op is ingesteld.

Dataskylt - Liten miirkskylt - pa nedre delen av frimre ramen. Stor mirkskylt - pd
héger sida av den dvre ramen.

Trycktestpunkt - Anviinda ugnsmunstycke

Luftning - Fast.

apparatklass - Klass 2, underklass 2.

Elekirisk anslutning - 220 - 240V ~ 50Hz, 11W. Varning - Spisen skall vara
elekiriskt ansluten till jord om den dir ansluten fill det allménna elnitet.
Gnisttiindare - Elekiriskt styrd till sex briinnare, enskilda elektroder styrda med en
tryckknapp pd sidan av panelen.

Hiillen - Kan vara forsedd med brinnarhuvuden och bréinnarskydd som demonteras.
Vissa versioner har fastskruvade briinnare och skydd. Ligavervakning - termoelekirisk.
Grillen - Strélningsplit. Lagdvervakning - termoelekirisk. Gnistgap = 2 - 4mm.
Ugnen - Ugnsbriinnaren ir av stilplit, med pressade flamhdl klidda med rostfri
stilplit. Gnistgap = 3 - 5mm. Termostat - mitt pa ugnstaket, liingst fram.
Lagdvervakning - termoelekirisk.

Viktig information: Se spisens mérkskylt for vilken typ av gas spisen dr avsedd for,
samt gastyp och tryck som spisen dir instiilld for.



INSTALLATION DIMENSIONS

Figure 1: Cabinetry dimensions
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Figure 7: Grill and oven furniture

Figure 6: Wiring Diagram

Wiring colour code: Bn = Brown, Or = Orange, Bu = Blue, W = White.
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INSTALLATION DIMENSIONS

Figure 8: 600DIS/ T - T2

745mm
NI

Figure 9: 600DIS/T - T2 Cabinetry
dimensions

! 602 - 604mm

552mm |

M

battern dimensions

140
mm

18

Figure 10: 600 DIS T1 Wiring diagram
Wiring colour code: Bn - Brown, Bu - Blue
Or - Orange, W - White, R - Red
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